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$9 Petromax

Original-Pflegeanleitung fiir Petromax
Gusseisen-Produkte

Lebensmittelgeeignet.

Wir freuen uns, dass du dich fir ein Produkt aus unserem Hause entschieden hast. Damit du
viel Freude mit deinem Petromax Gusseisen-Produkt hast, méchten wir dich umfassend tber
produkt- und warentypische Eigenschaften des Gusseisens aufklaren. Wenn du lange Freude
an deinem Petromax Gusseisen-Produkt haben méchtest, missen eine sachgerechte Nutzung
(nicht zweckentfremdet) und eine regelmalige Unterhaltspflege deines Petromax Gusseisen-
Produkts selbstverstandlich sein.

Vor dem ersten Gebrauch:

Entferne das Verpackungsmaterial. Spil das Produkt mit heiBem Wasser aus,
mit kaltem Wasser nach und trockne es gut ab.

WICHTIG: Das Petromax Gusseisen-Produkt wird mit einem Seasoned Finish (vorbehandelte Verwende kein Spulmittel fir die Reinigung.
Oberflache) geliefert, d.h. es muss vor dem ersten Gebrauch nicht eingebrannt werden. Diese

Pflegehinweise helfen dir, dein Produkt fir eine lange Nutzungsdauer zu erhalten.

1 Informationen zu dieser Anleitung Nicht spiilmaschinengeeignet.

Lies die Pflegeanleitung vollstandig durch, bevor du das Petromax Guss-
eisen-Produkt verwendest. Die Anleitung bildet die Grundlage flr den
sicherheitsgerechten Umgang mit dem Petromax Gusseisen-Produkt.
Unsachgemale Verwendung kann zu Personen- und Sachschaden fiihren.
Die Anleitung muss grundsatzlich auch bei Weiterverkauf mitgegeben

Geeignet fir den Elektro-Herd.

RSl

werden! Bewahre daher alle Unterlagen fir den spateren Gebrauch oder — =~

=
fiir den Nachbesitzer auf. { i: = ‘::: Geeignet fur den Glaskeramik-Herd.

Diese Hinweise sind eine Erganzung zum Aufdruck auf der Verpackung oder zum Beileger deines
Petromax Gusseisen-Produkts. Dort findest du nahere Iinfos zur Beschreibung der einzelnen
Teile. Um welches Produkt es sich jeweils handelt, erkennst du an der Artikelnummer, die auf
der Verpackung zu finden ist oder am Petromax Gusseisen-Produkt angebracht ist, z.B. .ft9" auf

dem Deckel deines Feuertopfs ft9 als Relief oder ,fp20” auf dem Stiel deiner Feuerpfanne fp20.

Geeignet fur den Gasherd.

1.1 Was bedeuten Symbole und Warnhinweise? Geeignet fr den Induktionsherd.

W, I HeilBe Oberflache!
SHTLEIEE ThER . Gusseisernes Kochgeschirr kann ber offenen Flammen in einer Feuerstelle

oder Giber einem Lagerfeuer verwendet werden.

Warnung! Verletzungsgefahr!

Bezeichnet Situationen, die zu Verletzungen fihren konnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

> P

Nicht mikrowellengeeignet.

Handschutz benutzen.
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Nicht gefrierschrankgeeignet.

o Maximal zu verwendender Temperaturbereich.

Nicht als Schneidunterlage geeignet.

2. BestimmungsgemafBe Verwendung des Petromax
Gusseisen-Produkts

2.1 Anwendungsmaoglichkeiten

Das Petromax Gusseisen-Produkt ist bekannt flr seine Haltbarkeit, Warmeleitfahigkeit und
vielseitigen Anwendungsmaglichkeiten. Hier sind einige typische Verwendungen:

Braten und Schmoren: Gusseiserne Pfannen und Topfe eignen sich hervorragend zum Braten
und Schmoren von Fleisch, Gefliigel, Gemise und anderen Zutaten. Die gleichmaBige Warme-
verteilung tragt dazu bei, eine konsistente Garung zu erreichen.

Backen: Einige Petromax Gusseisen-Produkte sind fir den Einsatz im Ofen geeignet. Sie konnen
zum Backen von Brot, Kuchen, Aufliufen und anderen Ofengerichten verwendet werden.

Frittieren: Aufgrund ihrer Hitzebestandigkeit eignen sich gusseiserne Pfannen gut zum Frit-
tieren von Lebensmitteln. Die hohe Warmespeicherkapazitat erméglicht eine gleichmaBige
Temperaturkontrolle.

Grillen: Gusseiserne Grillpfannen und Grillplatten kééinnen auf dem Herd oder im Ofen ver-
wendet werden, um Fleisch, Gemiise oder andere Grillgerichte zuzubereiten.

Suppen und Eintépfe: Grolle gusseiserne Tépfe eignen sich gut zum Zubereiten von Suppen,
Eintopfen und anderen Gerichten, die eine langere Garzeit erfordern.

Halten von Warme: Gusseisen behalt Warme sehr gut bei, daher kbnnen Petromax Gusseisen-
Produkte zum Warmhalten von Speisen auf dem Tisch oder beim Servieren verwendet werden.

Es ist wichtig zu beachten, dass das Petromax Gusseisen-Produkt oft eingebrannt oder ein-
gedlt werden muss, um seine Antihaft-Eigenschaften zu verbessern und die Lebensdauer zu

verlangern (s. Kapitel .Einbrennen®).

B ¢

Pflegehinweise, wie das Vermeiden von scharfen Reinigungsmitteln und das regelmaBige
Eindlen, sollten beachtet werden, um die Qualitst des Petromax Gusseisen-Produkts zu erhalten.

2.2 Spezifikationen zum vorgesehenen Verwendungszweck und
Einschrankungen:

- Arten von Lebensmitteln, die mit dem Petromax Gusseisen-Produkt in Berdhrung kommen
sollen: Alle Arten von Lebensmitteln (wassrige, alkoholische und fettige Lebensmittel sowie
Milcherzeugnisse), auBer saure Lebensmittel.

Zi

« Dauer und Temperatur der Behandlung und Lagerung bei Berithrung mit dem Lebensmittel/
Verwendungsbedingungen: Hochtemperaturanwendungen zum Erwarmen, Kochen und
Backen oder Servieren von Speisen. Fur die Lagerung von Speisen sind Petromax Guss-
eisen-Produkte ungeeignet.

- Hinweise zu erforderlichen Behandlungen oder Einschrankungen der Verwendung des
Lebensmittelbedarfsgegenstandes: Vor dem ersten Gebrauch mit heiBem Wasser reinigen
und abschlieBend gut abtrocknen. Kein Spllmittel verwenden. Trocken lagern. Auf saure-
haltige Speisen ist bei der Benutzung zu verzichten. Gusseisen kann rosten und erfordert
besondere Pflege, um die Lebensmittelechtheit zu erhalten (siehe Kapitel 8 Wichtig: Das
Einbrennen nicht vergessen). Fir die Aufbewahrung von Lebensmitteln ungeeignet.

2.3 Geeignete Befeuerungsarten

Das Petromax Gusseisen-Produkt ist vielseitig einsetzbar und du kannst das Petromax Guss-
eisen-Kochgeschirr, das keine Fulle hat, auf allen Herdarten verwenden.

Herdplatte: Gusseiserne Pfannen und Topfe kénnen auf herkbmmlichen Herdplatten, sei es
Gas-, Elektro- oder Induktionsherde, verwendet werden. Die gleichmaBlige Warmeverteilung
des Gusseisens sorgt fiir gute Kochergebnisse.

Backofen: Petromax Gusseisen-Produkte sind ofenfest und konnen daher im Backofen ver-

wendet werden. Dies ist besonders nitzlich fiir Schmorgerichte, Braten oder zum Backen von
Brot und Desserts.

S5tell das Petromax Gusseisen-Produkt im Ofen nicht auf den Boden, sondern auf einen Rost!
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Grill: Gusseiserne Grillpfannen oder Grillplatten eignen sich ideal zum Grillen von Fleisch,

Gemise oder anderen Grillgerichten. Sie kénnen auf einem Grill im Freien oder auch auf dem
Herd verwendet werden.

Feuerstelle / Lagerfeuer: Das Petromax Gusseisen-Produkt kann liber offenen Flammen in
einer Feuerstelle oder (iber einem Lagerfeuer verwendet werden. Dies macht es ideal fir das

Kochen im Freien beim Camping oder Grillen.

Kochstellen im Freien: Gusseiserne Topfe und Pfannen ktnnen auch auf speziellen Kochstellen
im Freien, wie Campingkochern oder Feuerstellen, eingesetzt werden.

Induktionsherd: Petromax Gusseisen-Produkte sind fir die Verwendung auf Induktionsherden
geeignet,

Es ist wichtig zu beachten, dass die Handhabung von Gusssisenpfannen und -tépfen je nach
Befeuerungsart einige spezifische Uberlegungen erfordern kann. Beispielsweise sollte Gusseisen
auf Induktionsherden flach und stabil aufliegen, und bei der Verwendung tiber offenen Flammen
ist eine geeignete Stellflache wichtig. Beachte immer die Herstelleranweisungen und empfohlene
Pflegehinweise fir die spezifische Befeuerungsart!

3 Zu deiner Sicherheit

= Arbeite immer mit Umsicht und nur in guter Verfassung: Midigkeit, Krankheit, Alkoholgenuss,
Medikamenten- und Drogeneinfluss sind unverantwortlich, da du das Petromax Gusseisen-

Produkt nicht mehr sicher benutzen kannst.

- Vor dem Gebrauch priife das Petromax Gusseisen-Produkt auf Beschadigungen. Benutze kein
beschddigtes Kochgeschirr. Sobald ein Teil defekt ist, muss es unbedingt vor dem nachsten
Gebrauch ersetzt werden.,

- Wahle die optimale Kochfeldgrole fir dein Petromax Gusseisen-Produkt. Um Verletzungen
oder Sachschaden zu vermeiden, beachte die vom Hersteller angegebene Tragfihigkeit
deines Feuerungstyps (z.B. Grill, Herd) und passe sie an dein Kochgeschirr an.

- Bei empfindlichen Oberflichen: Beachte das Gewicht des Petromax Gusseisen-Produkts. Lass
das Produkt nicht fallen, sondern stelle es vorsichtig ab. Schweres Kochgeschirr darf nicht
geschoben werden, da dies empfindliche Oberflachen zerkratzen kann.

« Erwdrme dein Petromax Gusseisen-Produkt nicht in leerem Zustand, es kbnnte sonst Gber-
hitzen.

- Lass das heille Petromax Gusseisen-Produkt nicht unbeaufsichtigt auf einer Hitzequelle.

» Losch brennendes Fett nicht mit Wasser. Unterbrich die Sauerstoffzufuhr mit Hilfe eines

Deckels oder einer Decke. Entferne die Zindquelle. Sollte es zu Verbrennungen kommen,
wende 1. Hilfe-MaBnahmen an und suche professionelle medizinische Hilfe auf.

» Verwende Kochutensilien aus Holz, hitzebestandigem Kunststoff oder Silikon statt Metall.
Dieses, sowie scheuernde Schwamme oder Metall-Tropfkratzer, konnten dein Petromax
Gusseisen-Produkt beschadigen. Schneide nicht mit einem Messer direkt im Petromax Guss-
eisen-Produkt, wenn du es benutzt.

Warnunag' HeilBe Oberflache!

Kochgeschirr aus Gusseisen wird bei der Verwendung sehr heill. Um Verlet-
zungen zu vermeiden:

- Halte Kinder und Tiere fern, wenn du das Petromax Gusseisen-Produkt
benutzt.

= Schiitz deine Hande mit einem hitzebestandigen Tuch oder Schutzhand-
schuhen und verwende einen Deckelheber,

4 Lagerungshinweise

- Verstaue dein Petromax Gusseisen-Produkt niemals in nassem und unbehandeltem Zustand.
Trockne es immer griindlich ab und verteile eine dinne Schicht Petromax Pflegepaste auf
der gesamten Oberflache.

« Lagere dein Gusseisen an einem trockenen Ort. Fur optimale Beliftung kannst du ein Stiick
diinne Pappe, Holz oder den Petromax Silikonuntersetzer zwischen Topf und Deckel legen
bzw. zwischen die beiden Halften der Sandwich-, Waffel- und Burgereisen.

- Sollten sich dennoch kieine Roststellen bilden: Entferne leichten Rost mit einer Drahtbiirste
und fette dein Petromax Gusseisen-Produkt mit der Petromax Pflegepaste. Ein Einbrennen
ist notig. Sollte dein Petromax Gusseisen-Produkt starke Roststellen ansetzen, empfehlen
wir dir, dein Petromax Gusseisen-Produkt erneut einzubrennen.

5 Vor dem ersten Gebrauch
Spiuil das Produkt mit heiBem Wasser aus, mit kaltem Wasser nach und trockne es gut ab. Alle
Petromax Gusseisen-Produkte sind bereits werksseitig eingebrannt und somit einsatzbereit.

6 Bedienung

Fass dein Petromax Gusseisen-Produkt nur mit feuerfesten Handschuhen oder Topflappen an.
Die Griffe kénnen sehr heill werden. Nutze zum Schutz alternativ die Petromax Aramid Griffhdlle
fiir deine Feuerpfanne (Art.: handle300). Um den Deckel abzunehmen, kannst du den Petromax
Deckelheber (Art.: ftdh) oder Profi-Deckelheber (Art.: ftplus) fir den Feuertopf verwenden.

N




Stell dein Petromax Gusseisen-Produkt nach dem Herunternehmen vom Herd, Grill oder aus
dem Feuer auf eine warmeunempfindliche Unterlage. Warmeempfindliche Flachen kéinnen
sonst beschadigt werden. Wir empfehlen den Silikonuntersetzer fiir Feuertopfe (Dutch Ovens)
(Art.: slx-c). Dieser ist temperaturbestiandig von -40°C bis 230°C. Du kannst auch die Aramid
Topflappen mit Eingriff (Art.: t300-e) oder ohne Eingriff (Art.: t300) als Untersetzer verwenden.

Thermometerdurchfiihrung

Deckel als Pfanne verwendbar.

Fir die Backofenfunktion kénnen Kohlen oder Briketts auf den Deckel gelegt
werden. Der gusseiserne Topf kann sowohl auf Kohle als auch auf Briketts

verwendet werden.

7 Reinigung

Sofern du dein Petromax Gusseisen-Produkt korrekt pflegst, hilt es (iber Generationen. Hierbei
solltest du einige wichtige Grundregeln beachten:

Lass dein Petromax Gusseisen-Produkt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor du es reinigst
und spiil es dann von Hand nur mit heilem Wasser aus, trockne es grindlich ab und fette es.

W)=

Verwende hierfiir die Petromax Pflegepaste fir Guss- und Schmiedeeisen (Art.: ft-pflege) oder
ein neutrales Ol, wie z.B. Raps- oder Kirbiskernél, bzw. Pflanzenfett. Verwende kein Olivendl,
da es nicht so stark erhitzt werden kann wie andere Fette. Benutze keine scheuernden oder
atzenden Mittel oder Metall-Topfkratzer. Bei Verkrustungen empfehlen wir den Petromax
Schaber (Art.: os bzw. 0s5-z) oder den Petromax Ringreiniger fiir Guss- und Schmiedeeisen (Art.:
scrub bzw. scrub-xl).

Achtung! Sachbeschadigungsgefahr!

A Lass das Petromax Gusseisen-Produkt nicht fallen und schitte wihrend der

Reinigung keine kalten Flissigkeiten auf das noch heille Gusseisen, da es ein
sprodes Material ist, das reien kann!

8 Wichtig: Das Einbrennen nicht vergessen

Die Patina muss erneuert werden, wenn sie in Mitleidenschaft gezogen wurde. 50 kann es z.B.
passieren, dass dein Petromax Gusseisen-Produkt an einigen Stellen zu rosten beginnt. Tritt dies
auf, solltest du den Rost mechanisch mit einer Stahldrahtbiirste abbursten und anschliefend den
Einbrennvorgang durchfihren.

Das Einbrennen des Petromax Gusseisen-Produkts ist ein wichtiger Schritt, um eine natirliche
Antihaftbeschichtung zu erzeugen und die Lebensdauer des Produkts zu verlangern. Wahle je
nach Grolle deines Petromax Gusseisen-Produkts das Einbrennen im Ofen mit Rauchabzug oder
das Einbrennen drauBen auf dem Grill.

Um Verletzungen oder Unfille wahrend des Einbrennens zu vermeiden, beachte unbedingt die
Sicherheitshinweise,

Achtunag! Rauchentwicklung!

- Stelle sicher, dass der Raum gut beliiftet ist, da das Erhitzen von Ol zu Rauch

und Gerlichen flihren kann. Offne Fenster oder verwende einen Ventilator,
um sicherzustellen, dass Rauch und Geriiche abziehen kbnnen.

A = Wir empfehlen das Einbrennen im Ofen mit Rauchabzug oder alternativ

auch auf einem Grill im Garten. Beachte, dass das Einbrennen auf einem
Grill dhnlich dem Einbrennen im Ofen funktioniert, aber die genaue Zeit
und Temperatur variieren konnen.

= Sofern dein Ofen nicht an einen Rauchabzug angeschlossen ist, verlege das
Einbrennen nach draullen.

Um die Patina zu verstarken und eine bessere Antihaftwirkung zu erzielen, wiederhole den Ein-
brennvorgang, falls gewiinscht. Lass das Petromax Gusseisen-Produkt nach dem Einbrennen
vollstandig abkiihlen, bevor du es anfasst oder reinigst.

Haufig ist die Patina nach dem Einbrennen nicht schwarz, sondern kann auch braunlich oder grau
aussehen. Wichtig ist nur, dass die Patina nach dem Einbrennen nicht klebrig ist, sondern sich sehr
glatt anfdhlt. Deshalb ist es unerldsslich, den Einbrennvorgang genau zu befolgen.
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8.1 Schritte zum sicheren Einbrennen im Ofen:

1. Reinigung: Entferne alle Etiketten, Riickstande oder Verunreinigungen vom gusseisernen
Produkt. Reinige es grundlich mit heiBem Wasser und einer Burste, um Staub, Korrosions-
schutzreste oder Schmutz zu entfernen.

2. Trocknen: Trockne das Produkt vollstandig ab und lass es mindestens 2 Stunden abtrock-
nen, sodass keine Wasserriickstande mehr enthalten sind.

Einbrennmittel

Verwende die Petromax Pflegepaste, alternativ kannst du auch Ole mit einem hohen Rauch-
punkt ab ca. 200 °C zum Einbrennen benutzen.

3. Einbrennmittel/Fett auftragen: Trage eine dinne Schicht Pflanzendl oder vorzugs-
weise die Petromax Pflegepaste auf die Innenseite des Produkts auf. Verwende ein Ol mit
hohem Rauchpunkt wie Rapsdl, Sonnenblumendl, Kokosfett (kein Olivendl, Leindl). Trage
das Ol im Idealfall mit einem Pinsel oder Baumwolltuch auf. Wisch iberflissiges Fett vor
dem Einbrennen grindlich ab!

Um eine gleichmaBige, nicht klebrige Patina zu erzielen, achite darauf, dass nur eine diinne Schicht
des Ols auf dem Produkt zuriickbleibt. Entferne im Zweifel dberschiassiges Ol und brenne das
gusseiserne Produkt erneut ein.

Erhitzen: Stell das Produkt verkehrt herum auf den Rost des Backefens, in den auf 200 -250°C
vorgeheizten Ofen. Leg ein Backblech auf die unterste Schiene, um tropfendes Ol aufzufangen.
Behalte das Petromax Gusseisen-Produkt im Ofen im Auge! Beim Einbrennen kann es zu einer
leichten Rauchentwicklung kommen. Das ist beabsichtigt. Wenn es nicht mehr raucht, ist der

Vorgang abgeschlossen. Je nach Produkt ist die Einbrenndauer unterschiedlich. Lass das Produkt
mindestens 30 Minuten einbrennen und achte auf den Rauch.

Abkiihlen lassen: Schalte den Ofen aus und lass das Produkt nach dem Einbrennen langsam im
Ofen abkihlen. 5ei vorsichtig beim Herausnehmen, da es extrem heiB sein kann und nimm es erst
dann heraus, wenn es kilhl genug ist. um sicher gehandhabt zu werden.

8.2 Sicherheitshinweise zum Einbrennen im Freien
Wenn du einen Einbrennvorgang im Freien durchfithren méchtest, hat Sicherheit oberste Prioritat:

- Wahle einen gut beltfteten Bereich im Freien aus, der nicht in der Nahe von leicht brennbaren
Materialien oder Strukturen liegt. Vermeide tibermalig windige Bereiche, um zu verhindern,

dass das Feuer auller Kontrolle gerat.

I

- Stell sicher, dass die Oberflache, auf der du das Produkt platzierst, stabil und feuerfest ist.
Verwende z.B. einen Grill, Ziegelsteine oder einen stabilen Metallstiander.

- Halte immer einen FeuerlGscher, eine Loschdecke oder ein anderes geeignetes Loschmittel
in der Nahe, falls etwas schiefgeht.

- Halte wahrend des Einbrennvorgangs Abstand zum Petromax Gusseisen-Produkt und achte
darauf, dass keine Kinder oder Haustiere in der Nahe sind.

- Trag hitzebestiandige Handschuhe und, falls erforderlich, eine Schiirze, um dich vor heillen
Spritzern zu schitzen.

- Seivorsichtig beim Umgang mit heiBem Ol und vermeide Spritzer oder das Verschiitten des Ols.

- Behalt das Produkt wahrend des Einbrennens im Auge und sei vorsichtig, wenn du es aus
dem Feuer nimmst oder bewegst.

- Nach dem Einbrennen sollte das Produkt vollstandig abkiihlen, bevor du sie anfasst oder reinigst.

8.2.1 Schritte zum sicheren Einbrennen auf dem Grill (Kohle- oder
Gasgrill):

1. Vorbereitung des Grills: Heiz den Grill auf eine hohe Temperatur vor. Stell sicher, dass der
Grill sauber ist und keine Riickstinde auf der Griliflache vorhanden sind.

2. Das Petromax Gusseisen-Produkt vorbereiten: Reinige das Produkt griindlich und trockne
es qut ab. Trag eine dinnflissige Schicht Ol (Raps- oder Kiirbiskerndl) oder die Petromax
Pflegepaste auf der gesamten Innenseite des Produkts auf. Das Einbrennen der Aulenfla-
chen funktioniert genauso. Dabei muss die AuBenfliche des Petromax Gusseisen-Produkts

nach oben zeigen.

3. Positionierung auf dem Grill: Platziere Petromax Gusseisen-Produkt verkehrt herum auf dem
Grillrost. Stell sicher, dass es stabil und eben aufliegt, damit das Ol gleichmaBig verteilt wird.

4. Grillen und Einbrennen: Lass das Produkt auf dem heillen Grill fir etwa 30 bis 60 Minuten
liegen. Achte darauf, dass der Grill gut beliiftet ist, da beim Einbrennen Ol rauchen kann. Falls
vorhanden Grilldeckel schlieBen, um eine gleichmaBige Warmeverteilung zu gewahrleisten.

5. Abkiihlen lassen: Schalt den Grill aus und lass das Produkt langsam abkihlen. Vermeide es,
das heille Produkt zu berGhren, bis es auf eine sichere Temperatur abgekiihlt ist.
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9 Entsorgungshinweise
Entsorge die Materialien sortenrein getrennt in den vorgesehenen Sammelsystemen.

Beachte die aktuell geltenden Entsorgungsvorschriften, wenn du dein Produkt entsorgen
méchtest. Setz dich im Zweifelsfall mit deiner értlichen Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

10 Zubehor (separat erhaltlich)

Halt dich auf unserer Webseite www_petromax.de auf dem Laufenden, was niitzliche Produkte
und Zubehor betrifft.

Original care instructions for Petromax cast iron products

We are delighted that you have chosen a product from our company. To ensure complete
satisfaction with your Petromax product, we provide comprehensive information about the
properties of cast iron as a product and a commeodity. For your satisfaction with your Petromax
castiron product to last as long as possible, it is essential that you understand how to properly

use (as intended) and regularly maintain your Petromax cast iron product.

IMPORTANT: The Petromax cast iron product is supplied with a ,seasoned finish’ (pre-treated

surface), i.e. it does not need to be seasoned before first use. These care instructions will ensure
you get extended use out of your product.

1 Information on these instructions

Read the care instructions in full before using your Petromax cast iron
product. The instructions are the basis for the safe handling of the
Petromax cast iron product. Improper use can cause personal injury
and material damage. As a rule, the instructions must be handed over
in case of resale! Therefore, keep all documents for later use or for the
next owner.

These instructions are in addition to the printed packaging or leaflet for your Petromax cast iron
product. There, you will find further information about the description of the individual parts.
You can identify a particular product by the article number which is printed on the packaging
or on your Petromax cast iron product, e.g. .ft9" on the lid of your ft9 Dutch Oven as a relief or
Lp20" on the handle of your fp20 Fire Skillet,

1.1 What do symbols and warnings mean?

Warning! Hot surface!

Warning! Risk of injury!

Indicates situations that can lead to injuries if they are not avoided.

Use gloves.

Suitable for contact with food.

SELEE




Before first use:

Remove the packaging material. Rinse the product with hot water, rinse with cold
water and dry well.

Before baking:

Cleaning should be carried out with water and a mild, neutral cleaning agent,
water and a cloth. Ensure brief contact with the deaning agent.

Do not use detergent for cleaning.

Not dishwasher safe.

Suitable for electric stoves.

Suitable for glass ceramic hobs.

Suitable for gas hobs.

Suitable for induction stoves.

Cast iron cookware can be used over open flames in a fireplace or over a campfire.

Not suitable for microwave use.

14

Not suitable for the freezer.

et
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Use only in the indicated temperature range.

¥

Not suitable as a cutting surface.

N
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PAP

The code indicates the material and facilitates recycling.

Thermometer feedthrough.

Lid can be used as a pan.

Coals or briquettes can be placed on the lid for the oven function. The cast-iron
pot can be used on both coal and briquettes.

2 Intended use of the Petromax cast iron product

2.1 Possible applications

The Petromax cast iron product is known for its durability, heat conductivity and versatility. Here are
some typical uses:

Roasting and braising: Cast iron pans and pots are ideal for roasting and braising meat, poultry,

vegetables and other ingredients. The even heat distribution helps to achieve consistent cooking.

Baking: Some Petromax cast iron products are suitable for use in the oven. They can be used for baking
bread, cakes, casseroles and other oven dishes.

Deep-frying: Due to their heat resistance, cast iron pans are well suited to deep-frying food. The high
heat storage capadity enables even temperature control.

" e
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Grilling: Cast iron grill pans and grill plates can be used on the stove or in the oven to prepare meat,
vegetables or other grilled dishes.

Soups and stews: Large cast-iron pots are ideal for preparing soups, stews and other dishes that
require a longer cooking time.,

Heat retention: Cast iron retains heat very well, so Petromax cast iron products can be used to keep
food warm on the table or when serving.

Itis important to note that the Petromax cast iron product must often be baked or oiled in order
to improve its non-stick properties and extend its service life. (see the Chapter on seasoning)

Care instructions, such as avoiding harsh cleaning agents and regular oiling, should be observed
in order to maintain the quality of the Petromax cast iron product.

2.2 Specifications for the intended use and restrictions:

- Types of food that should come into contact with the Petromax cast iron products: All types of food
(aqueous, alcoholic and fatty foods as well as dairy products), except acidic foods.

Z

» Duration and temperature of treatment and storage in contact with the food/conditions of use:
High-temperature applications for heating, cooking, baking, or serving food. Petromax cast iron
products are not suitable for storing food.

- Information on required treatments or restrictions on the use of food items and necessities: wash

in hot water before first use and then dry well. Do not use dishwashing liquid. Store in a dry place.
Refrain from acidic foods during use. Cast iron may rust and require spedal care in order to remain
food-safe (see Chapter 8; Important: do not forget to season the product).

2.3 2.3 Suitable heating types
The Petromax cast iron product is versatile and you can use the Petromax cast iron cookware, which

has no feet, on all types of stoves.

Hob: Cast iron pans and pots can be used on conventional hobs, whether gas, electric or induction.
The even heat distribution of cast iron ensures good cooking results.

Oven: Petromax cast iron products are ovenproof and can therefore be used in the oven. This is parti-
cularly useful for stews, roasts, baking bread, and desserts.

Do not place the Petromax cast iron product in the oven on the floor, but on a grate!

Grill: Cast iron grill pans or grill plates are ideal for grilling meat, vegetables or other grilled dishes.
They can be used on an outdoor grill or on the stove,

Fire pit / campfire: Petromax cast iron products can be used over open flames in a fire pit or over
a campfire. This makes it ideal for outdoor cooking when camping or barbecuing.

Outdoor cooking areas: Cast iron pots and pans can also be used in special outdoor cooking areas,
such as camping stoves or fire pits.

Induction stove: Petromax cast iron products are suitable for use on induction stoves.

It is important to note that the handling of cast iron pans and pots may require some special considera-
tions depending on the seasoning method. For example, cast iron should lie flat and stable on induction
hobs, and a suitable surface is important when using over open fires. Always follow the manufacturer’s
instructions and recommended care for the specific seasoning method!

3 For your safety

- Always use with caution and only when you are in good health: tiredness, illness, alcohol consumption,
and the influence of medication and drugs are irresponsible, as you can no longer use Petromax
cast iron products safely.

- Before use, check the Petromax cast iron products for damage. Do not use damaged cookware.
As soon as a part is defective, it must be replaced before the subsequent use.

- Select the optimum hob size for your Petromax cast iron product. To avoid injuries or material

damage, observe the load capacity of your stove type (e.g. grill, stove) specified by the manufacturer
and adapt it to your cookware.

- For sensitive surfaces: Note the weight of the Petromax cast iron product. Do not drop the product,
but set it down carefully. Do not push heavy cookware, as this can scratch sensitive surfaces.

« Do not heat your Petromax cast iron product when empty; otherwise, it could overheat.
« Do not leave the hot Petromax cast iron product unattended on a heat source.

- Do not extinguish burning fat with water. Cut off the oxygen supply with a lid or blanket. Remove
the source of ignition. If burns occur, apply first aid measures and seek professional medical help.
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+ Use wood, heat-resistant plastic or silicone instead of metal cooking utensils. This and abrasive

sponges or metal drip scrapers could damage your Petromax cast iron product. Do not cut directly
into the Petromax cast iron product with a knife when using it.

Warming! Hot surface!
Cast iron cookware becomes very hot during use. To avoid injury:

» Keep children and animals away when using Petromax cast iron products.

= Protect your hands with a heat-resistant cloth or protective gloves, and use a lid lifter.

4 Transport and storage instructions
« Ensure safe and damage-free transport.

» Never store your Petromax cast iron product when it is wet and untreated. Always dry it thoroughly
and spread a thin layer of Petromax Care Paste over the entire surface.

- Store your cast iron in a dry place. For optimum ventilation, you can place a piece of thin cardboard,
wood or the Petromax silicone trivet between the pot and lid or between the two halves of the
sandwich, waffle and burger irons.

« Should small rust spots form - remove light rust with a wire brush and grease your Petromax cast
iron product with Petromax Care Paste. Seasoning is necessary. If your Petromax castiron product
develops heavy rust spots, we recommend that you burn in your Petromax castiron product again.

5 Before first use

Rinse the product with hot water, rinse with cold water and dry well. All Petromax cast iron products
have already been seasoned at the factory and are ready for use.

6 Operation

Only touch your Petromax cast iron product with fireproof gloves or oven mitts. The handles can become
very hot. Alternatively, use the Petromax Aramid Handle Cover for your Fire Skillet (Art.: handle300) for
protection. To remove the lid, you can use the Petromax Lid Lifter (Art.: ftdh) or Professional Lid Lifter
(Art.: ftplus) for the Dutch Oven.

I

After removing your Petromax cast iron product from the stove, grill or fire, place it on a heat-resistant

surface. Heat-sensitive surfaces can otherwise be damaged. We recommend the silicone trivet for
Dutch Ovens (Art.: slx-c). This is temperature-resistant from -40°C to 230°C. You can also use the aramid

potholders with grip (art.: t300-e) or without grip (art.: 1300) as trivets.

7 Cleaning

if you care for your Petromax cast iron product correctly, it will last for generations. You should observe
a few important basic rules:

Let your Petromanx cast iron product cool down after use before you clean it, and then rinse it by hand
with hot water only, dry it thoroughly and grease it.

W)= @

Use the Petromax care paste for cast and wrought iron (Art.: ft-care) or a neutral oil, such as rapeseed or
pumpkin seed oil or vegetable fat. Do not use olive oil, as it cannot be heated as much as other fats. Do
not use abrasive or corrosive products or metal scourers. For encrustations, we recommend the Petromax
scraper (Art.: os or 0s-z) or the Petromax ring cleaner for cast and wrought iron (Art.: scrub or scrub-xl).

Caution! Risk of material damage!
A Do not drop the Petromax cast iron product, and do not pour cold liquids onto the

still hot cast iron during cleaning, as it is a brittle material that can crack!

8 Important: Don’t forget about seasoning

The patina must be renewed if it has been affected. For example, it may happen that your Petromax cast
iron product starts to rust in some places. If this occurs, you should brush off the rust mechanically with
a steel wire brush and then carry out the seasoning process.

Seasoning the Petromax cast iron product is an important step to create a natural non-stick coating and
extend the life of the product. Depending on the size of your Petromax cast iron product, choose
to season it in the oven with a smoke outlet or outside on the grill.

To avoid injuries or accidents during the seasoning process, always follow the safety instructions.




Warming! Smoke development!
= Ensure the room is well-ventilated, as heating oil can lead to smoke and odours.
Open windows or use a fan to ensure that smoke and odours can escape.
- We recommend seasoning it in an oven with a smoke extractor or, alternatively,
on a grill in the garden. Note that seasoning on a grill is similar to seasoning in the
oven, but the exact time and temperature may vary.

- If your oven is not connected to a smoke outlet, move the seasoning outside.

To strengthen the patina and achieve a better non-stick effect, repeat the seasoning process if desired.
Allow the Petromax cast iron product to cool down completely after baking before touching or cleaning it.

The patina is often not black after baking, but can also look brownish or gray. The important thing is that
the patina is not sticky after baking, but feels very smoaoth. It is therefore essential to follow the seasoning

process exactly.

8.1 steps to safe baking in the oven:

1. Cleaning: Remove any labels, residue or dirt from the cast iron product. Clean it thoroughly
with hot water and a brush to remove dust, corrosion protection residue or dirt.

2. Drying: Dry the product completely and allow it to dry for at least 2 hours so that no water residue
remains.

Seasoning agent

Use the Petromax care paste. Alternatively, you can also use oils with a high smoking point from approx.
200 °C for seasoning in.

3. Apply stoving agent/grease: Apply a thin layer of vegetable oil or, preferably, Petromax care paste
to the inside of the product. Use an oil with a high smoking point such as rapeseed oil, sunflower
oil, coconut oil (not olive oil or linseed oil). Ideally, apply the oil with a brush or cotton cloth. Wipe
off excess fat thoroughly before seasoning!

To achieve an even, non-sticky patina, make sure that only a thin layer of oll remains on the product. If in
doubt, remove excess oil and season the cast-iron product again.

Heat: Place the product upside down on the oven rack in an oven preheated to 200 -250°C. Place a baking
tray on the bottom shelf to catch any dripping oil. Keep an eye on the Petromax cast iron product in the
oven! A slight amount of smoke may develop during the seasoning process. This is normal. When it no
longer smokes, the process is complete. The seasoning time varies depending on the product. Season the
product for at least 30 minutes and watch out for smoke.

Allow to cool: Turn off the oven and allow the product to cool slowly in the oven after seasoning. Be careful
when taking it out as it can be extremely hot and only take it out when it is cool enough to be handled safely.

8.2 Safety instructions for outdoor seasoning
If you want to carry out a seasoning process outdoors, safety is the top priority:

- Select a well-ventilated outdoor area that is not close to highly flammable materials or structures.
Avoid excessively windy areas to prevent the fire from getting out of control.

- Make sure that the surface on which you place the product is stable and fireproof. Use a grill, bricks
or a sturdy metal stand, for example.

- Always keep a fire extinguisher, fire blanket or other suitable extinguishing agent nearby in case
something goes wrong.

« Keep your distance from the Petromax cast iron product during the seasoning process and make
sure that no children or pets are in the vicinity.

- Wear heat-resistant gloves and, if necessary, an apron to protect yourself from hot splashes.
- Be careful when handling hot oil, and avoid splashing or spilling the oil.

- Keep an eye on the product during the seasoning process, and be careful when removing it from
the fire or moving it.

- After seasoning, the product should cool down completely before you touch or dlean it.

8.2.1 Safety instructions for seasoning on a grill (charcoal or gas grill):

1. Preparing the barbecue: Preheat the grill to a high temperature. Make sure the grill is dean and
there is no residue on the grilling surface.

2. Prepare the Petromax cast iron product: Clean the product thoroughly and dry it well. Apply
a thin layer of oil (rapeseed or pumpkin seed oil) or Petromax Care Paste to the entire inside of the
product. Seasoning in the outer surfaces works in the same way. The outer surface of the Petromax
cast iron product must face upwards.

.
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3. Positioning on the grill: Place the Petromax cast iron product upside down on the grill grate.
Make sure that it is stable and level so that the oil is evenly distributed.

4. Grill and bake: Leave the product on the hot grill for about 30 to 60 minutes. Make sure that the
grill is well-ventilated, as oll can smoke during searing. If present, close the grill lid to ensure even
heat distribution.

Allow to cool down: Switch off the grill and allow the product to cool down slowly. Avoid touching
the hot product until it has cooled down to a safe temperature.

9 Disposal instructions
Dispose of materials according to their type in suitable collection systems.

When disposing of the materials, observe the currently applicable disposal regulations. In case of doubt,
contact your local waste disposal company.

10 Accessories (sold separately)

Keep up to date with useful products and accessories on our website www.petromax.de.

Instructions d’entretien originales pour les produits en fonte
Petromax

Nous sommes ravis que vous ayez opté pour un produit de notre société. Pour que vous soyez pleinement
satisfait de votre produit Petromax, nous vous fournissons des informations détaillées sur les propriétés
de la fonte en tant que produit et en tant que marchandise. Et pour que votre satisfaction avec votre
produit en fonte Petromax dure le plus longtemps possible, il est essentiel de comprendre comment
utiliser correctement (comme prévu) et entretenir régulierement votre produit en fonte Petromax.

IMPORTANT : Le produit en fonte Petromax est fourni avec un _seasoned finish” (surface prétraitée),
c'est-a-dire qu'il n‘a pas besoin d'étre cuit avant la premiére utilisation. Ces conseils d'entretien vous
permettront de prolonger la durée de vie de votre produit.

1 Informations sur ce manuel

Lisez entierement les instructions d‘entretien avant d'utiliser le produit en
fonte Petromax. Les instructions constituent la base d'une utilisation sire
du produit en fonte Petromax. Une utilisation non conforme peut entrainer
des dommages corporels et matériels. En régle générale, le manuel doit étre
transmis en cas de revente ! Conservez donc tous les documents pour une
utilisation ultérieure ou pour le prochain propriétaire.

Ces instructions complétent ce qui est imprime sur I'emballage ou la notice de votre produit en fonte
Petromax. Vous y trouverez de plus amples informations sur la description des différentes piéces. Vous

pouvez identifier un produit particulier par le numéro d'article qui est imprimé sur l'emballage ou sur
votre produit en fonte Petromax, par exemple ,ft9” sur le couvercle de votre poéle ft9 en relief ou
Sp20” sur la poignée de votre poéle fp20

1.1 Que signifient les symboles et les avertissements ?

& Avertissement ! Risque de blessure !

Avertissement ! Risque de blessure !
A Indique des situations qui peuvent provoquer des blessures si vous ne les évitez

pas.

Utiliser des gants.
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Convient au contact alimentaire. Ne peut &tre utilisé au micro-ondes.

Avant la premiére utilisation :

Ne pas mettre au congélateur.

Retirer le matériel d'emballage. Rincer le produit a I'eau chaude, puis a I'eau froide
et bien le sécher.

BRI T CsOn. Uniguement dans la plage de températures spécifiée.

D

Le nettoyage doit étre effectué avec de I'=au et un produit de nettoyage doux
et neutre, de I'eau et un chiffon. Veiller a ce que le contact avec le produit de
nettoyage soit bref.

Ne pas utiliser comme planche a découper.

Ne pas utiliser de liquide vaisselle pour le nettoyage.

)| &) | () |G

N
&E} Le code indique le matériau et facilite le recyclage.
PAP

/ J Ne passe pas au lave-vaisselle.

Orifice de thermométre.

Peut &tre utilisé sur les cuisiniéres électriques.

Couvercle utilisé comme poéle a frire.

0

- =
fti =W\ . . IR
Peut étre utilisé sur des plagues de cuisson en céramique. s . .
Wz plag 9 Pour une utilisation en tant que four, le charbon ou les briquettes peuvent étre
= placés sur le couvercle. La marmite en fonte peut étre utilisée aussi bien avec du
—— charbon qu‘avec des briquettes.
(LLLF

Peut étre utilisé sur les cuisiniéres a gaz.

2 Utilisation prévue du produit en fonte Petromax

 T—

L] j (d L L 3
_Q_QQ Peut &tre utilisé sur les cuisiniéres a induction. 2.1 Uptluns d'utilisation
| —

Le produit en fonte Petromax est connu pour sa durabilité, sa conduction de la chaleur et ses multiples
possibilités d’application. Vous trouverez ci-dessous une liste d'applications typiques :

Les casseroles en fonte peuvent étre utilisées sur une flamme nue dans un foyer

Frire et braiser : les poéles et casseroles en fonte sont parfaites pour frire et braiser la viande, la volaille, les
ou sur un feu de camp.

légumes et d'autres ingrédients. La répartition uniforme de la chaleur contribue a une cuisson continue.
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Cuisson : certains produits en fonte Petromax peuvent étre utilisés au four. lls peuvent étre utilisés
pour cuire du pain, des gateaux, des ragoats et d'autres aliments a cuire au four.

Friture : grace a leurs propriétés ignifuges, les poéles en fonte conviennent a la friture des aliments.
La capacité calorifique élevée permet un contrdle équilibré de la température.

Grillades : les poéles et les plaques a griller en fonte peuvent étre utilisées sur des cuisiniéres ou au
four pour préparer du poisson, des légumes ou d'autres aliments grillés.

Soupes et plats préparés : les grandes marmites en fonte conviennent aux soupes, aux plats préparés
et aux autres plats qui nécessitent un temps de cuisson plus long.

Rétention de la chaleur : la fonte conserve trés bien la chaleur, de sorte que les produits en fonte
Petromax peuvent étre utilisés pour maintenir les aliments au chaud sur la table ou pendant le service.

Il estimportant de noter que les produits en fonte Petromax doivent souvent &tre cuits ou graissés pour
améliorer leurs propriétés anti-adhérentes et prolonger leur durée de vie (voir la section ,Cuisson®).

Pour préserver la qualité des produits en fonte Petromax, suivez les instructions d'entretien, notamment
en évitant les produits de nettoyage agressifs et en les graissant réguliérement.

2.2 Spécifications relatives a l'utilisation prévue et aux restrictions :

« Types de produits alimentaires pouvant entrer en contact avec le produit en fonte Petromax : tous les
types de produits alimentaires (aliments aqueux, alcoolisés, gras et produits laitiers), a I'exception
des aliments acides

%

« Durée et température de traitement et de stockage en cas de contact avec les aliments/conditions
d'utilisation : utilisation a des températures élevées pour le chauffage, la cuisson, la patisserie et le
service des aliments. Les produits en fonte Petromax ne conviennent pas au stockage des aliments.

- Informations sur les traitements requis ou les restrictions dutilisation des denrées alimentaires et
des produits de premiére nécessité ; laver a 'eau chaude avant la premiére utilisation et bien sécher.
Ne pas utiliser de liquide vaisselle. Conserver dans un endroit sec. Ne pas choisir d‘aliments acides
pendant l'utilisation. La fonte peut roulller et doit faire I'objet d’'un soin particulier pour rester propre
a la consommation alimentaire (voir chapitre 8 ; Important : ne pas oublier la cuisson). Ne convient
pas au stockage d'aliments

2.3 Les types de chauffage appropriés

Le produit en fonte Petromax est polyvalent et vous pouvez utiliser la marmite en fonte Petromax sans
pieds sur tous les types de cuisiniéres.

Plaques de cuisson : les poéles et casseroles en fonte peuvent étre utilisées sur des plagues de cuisson
conventionnelles, qu'elles soient a gaz, électriques ou a induction. La répartition uniforme de la chaleur
dans la fonte garantit de bons résultats de cuisson.

I

Four : Les produits en fonte Petromax sont résistants a la chaleur et peuvent donc étre utilisés au four.
Ceci est particuligrement utile pour les plats braisés, la friture ou la cuisson du pain et des desserts.

Posez le produit en fonte Petromax dans le four non pas sur le fond mais sur la grille!

Gril: Les poéles ou plaques a griller en fonte sont idéales pour griller de la viande, des légumes ou
d‘autres plats grillés. Elles peuvent étre utilisées sur un gril extérieur ou sur la cuisiniére,

Foyer / feu de camp: Le produit en fonte Petromax peut étre utilisé sur des flammes nues dans un
foyer ou sur un feu de camp. Il est donc idéal pour la cuisine en plein air, en camping ou au barbecue,

Aires de cuisson extérieures: Les casseroles et poéles en fonte peuvent également étre utilisées sur
des aires de cuisson extérieures spéciales, telles que les réchauds de camping ou les foyers.

Cuisiniére a induction: Les produits en fonte Petromax peuvent étre utilisés sur des cuisiniéres
a induction.

Il est important de se rappeler que ‘utilisation de poéles et de casseroles en fonte peut nécessiter des
conditions appropriées en fonction du type de chauffage. Par exemple, sur les cuisinigres a induction,
la fonte doit &tre posée a plat ot de maniére stable, et en cas d'utilisation de flammes nues il est important
de disposer d'une surface de pose adequate. Respectez toujours les instructions du fabricant et les consignes
d'entretien recommandées pour le type de chauffage !

3 Pour votre sécuriteé

- Travaillez toujours prudemment et uniquement lorsque vous étes en forme : la fatigue, la maladie,
la consommation d'alcool, l'influence de drogues et de médicaments sont irresponsables, car vous
n'étes pas en mesure d'utiliser le produit en fonte Petromax en toute sécurité.

- Vérifiez que le produit en fonte Petromax n'est pas endommagé avant de l'utiliser. N'utilisez pas de
casseroles endommagées. Si une piéce est endommagée, elle doit impérativernent &tre remplacée
avant la premiére utilisation.

« Choisissez une taille de champ de cuisson optimale pour votre produit en fonte Petromax. Pour éviter
les blessures ou les dommages matériels, respectez la capacité de charge spécifiée par le fabricant
de votre type de chauffage (par ex. barbecue, cuisiniére) et adaptez-la a votre casserole.

- Pour les surfaces sensibles : faites attention au poids du produit en fonte Petromax. Ne laissez pas
tomber le produit, mais posez-le avec précaution. Ne déplacez pas les casseroles lourdes, car vous
risquez de rayer les surfaces sensibles.Ne chauffez pas votre produit en fonte Petromax lorsqu'il est
vide, sinon il risque de surchauffer.
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- Ne chauffez pas votre produit en fonte Petromax lorsqu'il est vide, car il pourrait étre bralé.
« Ne laissez pas un produit en fonte Petromax chaud sur une source de chaleur sans surveillance.

= Ne pas éteindre les graisses brilantes avec de I'eau. Interrompre 'apport d'oxygéne a l'aide d'une
couverture. Eliminer la source d‘inflammation. En cas de brilures, appliquer les premiers soins
et demander |aide d’un professionnel de la santé.

- Utilisez des ustensiles de cuisine en bois, en plastique réfractaire ou en silicone plutét qu'en métal.
lls pourraient endommager votre produit en fonte Petromax, de méme que les éponges rugueuses
ou les lave-pots en métal. Lors de |‘utilisation, ne coupez pas directement votre produit en fonte
Petromax avec un couteau.

Avertissement ! Surface chaude!
& La marmite en fonte devient trés chaude pendant l'utilisation. Pour éviter les blessures:

- Tenez les enfants et les animaux domestiques a distance lorsque vous utilisez le
produit en fonte Petromax.

- Protégez vos mains avec une écharpe ignifugée ou des gants de protection et
utilisez un léve-couvercle.

4 Conseils de stockage

- Nerangez jamais un produit en fonte Petromax mouillé et non protégé. Séchez-le toujours soigneu-
sement et appliquez une fine couche de pate d'entretien Petromax sur toute la surface.

- Conservez la fonte dans un endroit sec. Pour une ventilation optimale, vous pouvez insérer un morceau
de carton fin, de bois ou un tampon de silicone Petromax entre la casserole et le couvercle ou entre

les deux moitiés de la plague pour les sandwichs, les gaufres et les hamburgers.

- Toutefois, si de petites taches de rouille apparaissent : éliminez les taches de rouille légéres a I'aide
d‘une brosse métallique et lubrifiez votre produit en fonte Petromax a l'aide de la pate d'entretien
Petromax. Une cuisson est neécessaire. En cas de rouille importante sur votre produit en fonte Petro-
max, nous vous conseillons de le cuire a nouveau.

5 Avant la premiére utilisation

Rincer le produit a I'eau chaude, puis a l'eau froide et bien le sécher. Tous les produits en fonte Petromax
ont été cuits en usine et sont donc préts a l'emploi.

6 Mode de fonctionnement

Ne touchez votre produit en fonte Petromax qu‘avec des gants ignifugés ou une patte de casserole.
Les poignées peuvent devenir trés chaudes. Pour les protéger, utilisez alternativement le couvercle
de poignée de casserole en aramide Petromax (article : handle300). Pour enlever le couvercle, vous
pouvez utiliser le léve-couverde Petromax (art : ftdh) ou le léve-couvercle professionnel (art : ftplus)

pour le chaudron.

Aprés avoir retiré le produit en fonte Petromax du four, du grill ou du feu, posez-le sur un support

insensible a la chaleur, Les surfaces sensibles a la chaleur peuvent étre endommaagées. Nous recom-
mandons le support d'isolation en silicone pour chaudrons (fours hollandais) (art. : she-c). ll résiste a des

températures allant de -40°C a 230°C. Vous pouvez également utiliser une manigue avec une poche
en aramide (art. : t300-e) ou sans poche (art. : t300) comme support.

7 Nettoyage

Si vous prenez soin de votre produit en fonte Petromax, il durera des générations. Suivez quelgues
régles importantes:

Avant le nettoyage, laissez le produit en fonte Petromax refroidir aprés utilisation, rincez-le a la main
avec de 'eau chaude, séchez-le bien et graissez-le.

HEelG

Pour ce faire, utilisez |la pate d'entretien pour fonte et fer forgé Petromax (artide : ft-pflege) ou une
huile neutre, comme [‘huile de colza ou I'huile de pépins de courge, ou encore une graisse végétale.
Nutilisez pas d'huile d'olive, car elle ne peut pas étre chauffée autant que les autres graisses. N'utilisez
pas de produits abrasifs ou caustiques, ni de nettoyeurs de casseroles métalliques. Pour les croutes,
nous recommandons le grattoir Petromax (art. : os ou 05-z) ou le nettoyant rond Petromax pour fonte
et fer forgé (art. : scrub ou scrub-xl).

Attention! Risque d‘'endommagement de l'objet !

A Ne faites pas tomber le produit en fonte Petromax et, lors du nettoyage, ne versez

pas de liquide froid sur une fonte encore chaude, car il s‘agit d‘'un matériau fragile
qui peut se fissurer !




8 Important : N'oubliez pas de briler

Il est nécessaire de renouveler la patine si elle a également été endommageée. Cela peut se produire, par
exemple, si votre produit en fonte Petromax commence a rouiller a certains endroits. Dans ce cas, vous devez
eliminer mécaniquement la rouille a I'aide d'une brosse a polls d'acier et procéder ensuite a une cuisson.

La cuisson de votre produit en fonte Petromax est une étape importante pour développer un revétement
antiadhésif naturel et prolonger la durée de vie de votre produit. En fonction de la taille de votre produit
en fonte Petromax, choisissez de le cuire dans un four avec extraction ou de le cuire a I'extérieur sur un grill.

Pour éviter les blessures ou les accidents pendant la cuisson, il est essentiel de respecter les consignes
de sécurite,

Attention ! Fumée!

et les odeurs.

que la durée et la température exactes peuvent varier.

= Veillez 3 ce que la piéce soit bien ventilée, car le chauffage de I'huile peut générer de la
fumée et des odeurs. Ouvrez les fenétres ou utilisez un ventilateur pour évacuer la fumée

« Mous recommandons la cuisson dans un four avec extraction de fumée ou sur un barbecue
dans le jardin. Veuillez noter que la cuisson au barbecue ressembile 3 la cuisson au four, mais

= Silacuisiniére n'est pas raccordée a un extracteur de fumées, effectuez la cuisson a lextérieur,

Pour renforcer la patine et une meilleure non-adhérence, répétez le processus de cuisson a votre conve-
nance. Aprés la cuisson, laissez refroidir complétement le produit en fonte Petromax avant de le toucher
ou de le nettoyer.

Aprés la cuisson, [a patine n'est souvent pas noire, mais peut prendre une couleur brunatre ou grisdtre.

Limportant est qu'aprés la cuisson, la patine ne soit pas collante, mais trés lisse au toucher. Il est donc
nécessaire d'effectuer le processus de cuisson avec soin.

8.1 étapes pour une cuisson au four en toute sécurité:

1. Nettoyage: enlevez toutes les étiquettes, les résidus ou la saleté du produit en fonte. Nettoyez-le
soigneusement avec de I'eau chaude et une brosse pour éliminer la poussiére, les résidus d'agent

anticorrosion ou la saleté.

I

2. Séchage: sécher complétement le produit et le laisser pendant au moins 2 minutes jusqu'a ce que

I'eau résiduelle disparaisse.

Agent de cuisson

Pour la cuisson, utilisex la pate d'entretien Petromax, ou bien des huiles ayant un point de fumée élevé
a partir de 200 °C.

3.Application de I'agent de combustion/lubrifiant : appliquez une fine couche d'huile végétale ou,
de préférence, de pate d'entretien Petromax a l'intérieur du produit. Utilisez une huile ayant un point
de fumée élevé, comme ['huile de colza, I'huile de tournesol, I'huile de noix de coco (n‘utilisez pas
d’huile d'olive, d’huile de lin). Il est préférable d'appliquer I'huile a l'aide d‘un pinceau ou d'un mouchoir
en coton. Essuyez soigneusement l'excés de graisse avant de procéder a la cuisson !

Pour obtenir une patine uniforme et non collante, veillez a ce qu'il ne reste qu'une fine couche d'huile sur
le produit. En cas de doute, enlevez l'excés d'huile et refaites cuire le produit en fonte.

Préchauffage : placez le produit 3 I'envers sur la grille d'un four préchauffé 3 200-250°C, Glissez une plague
a patisserie sur le rail le plus bas pour recueillir I'huile qui s'egoutte. Surveillez le produit en fonte Petromax
dans le four ! Un léger dégagement de fumée peut se produire pendant |a cuisson. C'est normal. Lorsque
la fumée disparait, le processus est terminé. La durée de la cuisson varie en fonction du produit. Faites
briler le produit pendant au moins 30 minutes et soyez attentif a la fumée.

Laisser refroidir : éteignez le four et laissez le produit refroidir lentement aprés la cuisson. Soyez prudent
lorsque vous le retirez, car des températures extrémement chaudes peuvent se produire, et ne le retirez
que lorsqu'il est suffisamment refroidi pour étre manipulé en toute securité.

8.2 Conseils de sécurité pour la cuisson en plein air

Si vous souhaitez effectuer la cuisson a l'extérieur, la priorité absolue est donnée 3 la sécurité:

Choisissez un espace extérieur bien ventilé, a I'écart de matériaux ou de structures inflammables.
Evitez les zones trop venteuses pour ne pas perdre le contrdle du feu.

Veillez a ce que la surface sur laguelle le produit est placé soit stable et ignifuge. Utilisez, par exemple,
une grille, des briques ou un support métallique stable.

Par mesure de précaution, gardez toujours a proximité un extincteur, une couverture anti-feu
ou un autre agent extincteur approprié.

Pendant le processus de cuisson, restez a distance du produit en fonte Petromax et veillez a ce qu'il
n'y ait pas d'enfants ou d'animaux a proximité,

Portez des gants ignifugés et, si nécessaire, un tablier pour vous protéger des édaboussures chaudes.

Soyez prudent lorsque vous manipulez de 'huile chaude et évitez les éclaboussures ou les déver-
sements d'huile.
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« Lors de la cuisson ne perdez pas le produit de vue et soyez prudent lorsque vous le retirez du feu
ou le déplacez.

« Aprés la cuisson, il faut laisser le produit refroidir complétement avant de le toucher ou de le nettoyer.

8.2.1 Etapes de cuisson en sécurité sur un grill :

1. Préparation du gril ; préchauffez le gril 3 une température élevée : assurez-vous que le gril est propre
et qu'il n'y a pas de résidus sur la surface du gril.

2. Préparer le produit en fonte Petromax : nettoyer soigneusement le produit et bien le sécher.
Appliquez une fine couche d’huile (huile de colza ou de pépins de courge) ou de pate d'entretien
Petromax sur toute |a surface intérieure du produit. Cuire les surfaces extérieures de la méme maniére,
La surface extérieure du produit en fonte Petromax doit étre orientée vers le haut.

3. Placement sur le gril : placez le produit en fonte Petromax a l'envers sur la grille du gril. Veillez 3
ce qu'il adhére fermement et uniformément afin que I'huile soit répartie de maniére homogéne.

4. Griller et cuire : laisser le produit sur un gril chaud pendant 30 a 60 minutes. Velllez a ce que le gril
soit bien ventilé, car I'huile peut fumer pendant la cuisson. Fermez le couvercle du gril, le cas échéant,
pour garantir une répartition uniforme de la chaleur.

5. Laisser refroidir : éteindre le gril et laisser le produit refroidir lentement. Evitez de toucher le produit
chaud jusqu’a ce qu'il ait atteint une température sire.

9 Informations sur l'élimination

Eliminer les matériaux en fonction de leur type dans les systémes de collecte appropriés.

Lors de I'élimination du produit, respectez la réglementation en vigueur. En cas de doute, contactez

votre entreprise d‘élimination locale.

10 Accessoires (disponibles séparément)

Vous trouverez des informations actualisées sur les produits et accessoires utiles sur notre site web
www._petromax.de.

Original vedligeholdelsesvejledning for stebejernsproduk-
ter fra Petromax

Vi er glade for, at du har besluttet dig for et produkt fra vores virksomhed. For at du fortsat vil kunne
glade dig over dit Petromax-produkt, giver vi her detaljeret information om egenskaberne for stebe-
jern, bade produktet i sig selv og de varer, som produceres af stebejern. Og for at du kan glaede dig
over dit stebejernsprodukt fra Petromax sa l2nge som muligt, er det nedvendigt at forstd, hvordan
det anvendes korrekt (i overensstemmelse med sit formal) samt hvordan man vedligeholder stabe-
jernsprodukter fra Petromax.

VIGTIGT: Stebejernsprodukter fra Petromax leveres med "seasoned finish” eller pa dansk - indbraendt
overflade, dvs. den skal ikke indbrandes inden ferste brug. Nedenstdende rad om vedligeholdelse
sikrer, at du kan gere brug af dit produkt i lang tid.

1 Information om naervarende vejledning

Inden du tager et stebejernsprodukt fra Petromax i brug, bedes du lase nar-
vaerende vedligeholdelsesvejledning i sin helhed. Vejledningen er grundlaget
for sikker anvendelse af stabejernsprodukter fra Petromax. Forkert anvendelse
kan fare til bade personskade og materiel skade, Vejledningen ber medfelge,
safremt produktet videresalges. Du bedes derfor opbevare alle dokumenter
med henblik pa senere brug eller til den naste ejer.

Disse rad er et supplement til de pa pakken trykte oplysninger eller brochurer om stabejernsprodukter fra
Petromax. Her finder du nazrmere information og beskrivelse af de enkelte dele. Produktet identificeres
pa basis af produktnummer, som kan findes pa emballagen eller er placeret direkte pa stebejermnspro-
duktet fra Petromax, fx "ft9” i relief pa laget af balgryde ft9 eller "fp20” pa grebet pa din balpande pf20.

1.1 Hvad betyder symboler og advarsler?

Advarsel Varm overflade!

Advarsel Risiko for personskade!

Betegner en situation, som kan fere til personskade, safremt du ikke sarger for at
undga denne.

Brug handsker.

S P> P
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Egnet til kontakt med levnedsmidler.

Iinden ferste brug:

Fjern indpakningsmaterialet. Skyl produktet med meget varmt vand, og derefter
endnu en gang med koldt vand, hvorefter det afterres grundigt.

For tilberedning:

Rengering ber udferes med vand og et mildt, neutralt rengeringsmiddel, vand og
en klud. Serg for, at kontakten med rengeringsmidiet er kortvarig.

Til vask af produktet ma ikke anvendes opvaskemiddel.

Det er ikke egnet til vask | opvaskemaskine.

11L0) )| bs)| (&) |

Kan anvendes pa elektrisk komfur.
=

{ i == :3‘; Kan anvendes pa keramisk komfur.
==

Kan anvendes pa gaskomfur.

Kan anvendes pa induktionskomfur.

©E @

Stebejernsgryder kan anvendes pa aben ild i et bal eller over et balsted.

[
L

Ma ikke anvendes | mikroovne.

Ma ikke saettes ind i fryseren.

o Kun indenfor det angivne temperaturinterval.

Ma ikke anvendes som skarebraet.

Koden angiver materialet og ger genanvendelsen lettere.

Hul til termometer.

Lag anvendt som pande.

Til anvendelse som ovn, kan man pa ldget anbringe kul eller briketter. Stebejerns-
gryden kan bide anvendes med kul eller med briketter.

2 2.Anvendelse af et stobejernsprodukt fra Petromax i overensstem-
melse med dets formal

2.1 Anvendelsesmuligheder

Stebejernsprodukter fra Petromax er kendt for deres holdbarhed, evne som varmeleder og universelle
anvendelsesmuligheder. Nedenfor naevnes en raekke typiske anvendelsesmuligheder:

Stegning og stuvning: stebejernsgryder og pander er fremragende til stegning og stuvning af ked,
fjerkrae, grentsager og andre ingredienser. En jaevn varmetilfersel er med til at sikre konstant tilberedning.
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Stegning/ bagning: nogle af stebejernsprodukterne fra Petromax er velegnede til anvendelse i ovnen.
De kan anvendes til at bage bred, kager, ristet bred og andre ovnretter.

Fritering: pa grund af sin ildbestandighed, er stebejermnspander velegnede til fritering af levnedsmidler.
Den betydelige varmeledningsevne muligger ensartet temperaturkontrol.

Grilning: stebejernspander og grilljern kan bruges i ovne til tilberedning af fisk, grentsager eller
andre grillretter.

Supper og gryderetter: en stor stebejernsagryde er velegnet til tilberedning af supper, gryderetter
og andre madretter, som kraever lz2ngere kogetid.

Fastholdelse af varmen: stabejern er seerdeles velegnet til at fastholde varmen, og stebejernsproduk-
ter fra Petromax kan derfor anvendes til at holde madretter varme pa bordet eller under serveringen.

Det er vigtigt at huske pd, at stebejernsprodukter fra Petromax hyppigt kraever indbranding eller oliering
for at sarge for, at maden ikke ha=nger fast samt for at forla2nge levetiden (se kapitiet "Indbranding”).

For at fastholde kvaliteten af stebejernsprodukter fra Petromax skal vedligeholdelsesvejledningerne
overholdes, og man skal undga skrappe rengeringsmidler samt serge for regelmassig oliering.

2.2 Specifikationer vedrerende produktets planlagte anvendelsesmade
samt dets begraensninger:

» De typer fedevarer, som ma have kontakt med stebejernsprodukter fra Petromax: alle typer fade-
varer (vandholdige, med spiritus og fedevarer med fedt samt forarbejdede mejeriprodukter), med
undtagelse af syrnede fedevarer.

Zi

- Tid og temperatur i forbindelse med forarbejdning og opbevaring ved kontakt med fedevarer/
anvendelsesbetingelser: anvendes ved haje temperaturer til opvarmning, kogning og bagning samt
servering af madretter. Stebejernsprodukter fra Petromax er ikke egnede til opbevaring af madretter.

» Information om de kraevede tiltag eller begraensninger ved anvendelse af naeringsmidler og farsteh-
j@lpsmidler: inden ferste ibrugtagning vaskes i hedt vand, hvorefter produktet terres grundigt.
Der ma ikke anvendes opvaskemiddel. Opbevares pa et tert sted. Under anvendelsen ma ikke
tilsttes syrnede madretter. Stebejern kan ruste og kraever sarlig vedligeholdelse for at bevare sin
anvendelighed til kontakt med fedevarer (se kapitel 8: Vigtigt, glem ikke indbrnding). lkke egnet
til opbevaring af fedevarer.

2.3 De korrekte opvarmningsmetoder

Stebejernsprodukter fra Petromax besidder en lang reekke anvendelsesmuligheder, og stebejemsgryder
uden fadder fra Petromax kan anvendes pa alle komfurtyper.

I

Kogeplade: Stebejernspander og gryder kan anvendes pa traditionelle kogeplader, bade med gas,
el og induktionskomfur. En jeevn fordeling af varmen i stebejernet sikrer gode resultater | forbindelse
med madlavning.

Owvn: Stebejernsprodukter fra Petromax er ildfaste og kan derfor anvendes | ovnen. Dette er specielt
brugbart ved stuvede retter, stegning eller bagning af bred og deserter.

GODTRAD

Stebejernsprodukter fra Petromax anbringes ikke pa ovnens bund, men pa risten.

Grill: stebejernspander til grill eller grilliern er s@rdeles velegnede til at grille ked, grentsager eller
andre grillretter. De kan anvendes pa en grill under dben himmel eller pa et komfur.

Bal/ bélsted: stebejernsprodukter fra Petromax kan anvendes pa dben ild i et bal eller over et balsted.
Det ger, at det er perfekt til madlavning under dben himmel pa campingpladser eller ved grillfester.

Induktionskomfur: stebejernsprodukter fra Petromax er velegnede til anvendelse pa induktionskomfur,

Det er vigtigt at huske pd, at brugen af stabejernspander og gryder kan kraeve opfyldelse af specifikke betingelser afhangigt
af, hvilken slags opvarmning, der er tale om. P3 induktionskomfurer skal stebejernet for eksempel ligge fladt og stabilt
til pladen, og ved anvendelsen af dben ild er det vigtigt at have et godt sted til at s@tte gryden eller panden. Man skal
altid overholde vejledningen og vedligeholdelsesanbefalingerne fra producenter af den pagaeldende opvarmningstype.

3 For din sikkerheds skyld

- Veer altid velovervejet og i god form, ndr du arbejder: traethed, sygdom, alkoholindtagelse samt
pavirkning fra medicin og narkotika er uansvarligt, eftersom du ikke er i stand til at anvende stebe-
jernsprodukterne fra Petromax pd en sikker made.

- Inden anvendelsen ber du undersage, om stabejernsproduktet fra Petromax er beskadiget. Beska-
digede gryder ma ikke anvendes. Hvis nogen del er beskadiget, skal denne inden ferste brug
ubetinget udskiftes.

- Velg det varmefelt, som er optimalt til dit stebejernsprodukt fra Petromax. For at undga person-
eller tingsskade skal du overholde den af producenten angivne baereevne for den varmekilde,
du anvender (fx grill, ovn) og tilpasse denne til din gryde.

« Ved felsomme omrader: vaer opmaerksom pa vaegten af stebejernsproduktet fra Petromax. Produktet
mad ikke sattes ned med et brag, men skal hensattes forsigtigt. Ryk ikke i tunge gryder, eftersom
du da kan ridse felsomme overflader.
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+ Opvarm ikke dit stebejernsprodukt fra Petromax nar det er tomt, eftersom det da kan blive brandt. Efter at have fjernet det fra ovnen, grillen eller ilden, efterlades stebejernsproduktet fra Petromax

pd et underlag, som ikke tager skade af varme. Overflader, som pavirkes af varme, kan beskadiges.

Vi anbefaler et silikoneunderlaqg til gryder (Dutch Ovens) (art.: slx-c). Dette er modstandsdygtigt mod

- Brandende fedt ma ikke slukkes med vand. Afbryd ilttilferslen ved hjzlp af lag eller tzeppe. Fjern temperaturpdvirkninger i intervallet -40°C til 230°C. Som underlag kan ogsa anvendes grydelapper
gnistkilden - | tilfzelde af forbraendinger anvendes ferstehjalpsforanstaltninger og der seges pro- med lomme fra Aramid (art.: t300-e) eller uden lomme (art.: t300).

fessionel l&zgehjelp

- Efterlad ikke et varmt stebejernsprodukt fra Petromax pa varmekilden uden opsyn.

- Anvend kekkenredskaber af trae, ildfaste kunststoffer eller silikone i stedet for metal. En slibende svamp 7 Rengering
eller rengeringsberster i metal beregnet til gryder kan beskadige dit stebejernsprodukt fra Petromax. Hvis du serger godt for dit stebejernsprodukt fra Petromax, vil det kunne tiene dig gennem flere
Under anvendelsen ma man ikke skzare direkte med en kniv i stebejernsprodukter fra Petromax. generationer. Enkelte vigtige principper skal overholdes:
R ——— Inden rengeringen henstilles stebejernsproduktet fra Petromax, saledes at det keler af efter brugen;
herefter skylles det med varmt vand, terres grundigt og fedtes til.
& Under brugen bliver stebejernsgryden meget varm. For at undga kvaestelser:

= Under anvendelsen af stebejernsproduktet fra Petromax skal man serge for at / l J i} @
barn og dyr opholder sig pa afstand. —

« Beskyt dine handflader med brandfaste lapper eller beskyttelseshandsker
og anvend handtaget pa laget.

Til dette formdl anvendes plejende pasta til stebejern fra Petromax (art.: ft-pflege) eller naturlig olie,
som fx rapsolie, olie fra graeskarkerner eller plantefedt. Anvend ikke olivenolie, eftersom denne ikke ma
varmes sa kraftigt op som andre typer fedt. Anvend ikke nogen form for skurende eller 2tsende midler
4 VEj[E-d ning i opbeva ring eller metalredskaber til gryder. | tilfzlde af efterladenskaber anbefaler vi skraber fra Petromax (art.:
os eller os-z) eller en rund renseklud til stebejern/ smedejern fra Petromax (art.: scrub eller scrub-xd).

- Henstil aldrig et vadt og ikke sikret stebejernsprodukt fra Petromanx. Serg altid for at terre det grundigt
og for et tyndt lag plejende pasta fra Petromax rundt pa hele overfladen.

« Opbevar stebejernsproduktet pa et tert sted. For optimal ventilation mellem gryden oqg laget eller Q

Hemark! Fare for beskadigelse af genstanden!

Stabejernsprodukter fra Petromax ma ikke szttes ned med et brag og under rengerin-
gen ma der ikke haldes koldt vand pa den fortsat varme stebning, eftersom vi taler
om spradt materiale, som kan revne!

mellem begge halvdele af en rist til sandwich, vafler eller burgere kan la2gges et stykke tyndt pap,
trae eller silikonemellemlag fra Petromax imellem disse.

= Hvis der alligevel opstdr et lille rustomrade: fjern rustpletten med en metalberste og smer dit

stebejernsprodukt fra Petromax med en plejende pasta fra Petromax. Herefter er det nedvendigt at 8 Viatiat: Gl
: Glem ikke indbraendin
gennemfere indbranding. Hvis der pa dit stebejernsprodukt fra Petromax ses kraftig rust, anbefaler gtig g
vi at gennemfere fornyet indbraending af stebejernsproduktet fra Petromax.
5 Inden forste hlug Det er nedvendigt at genetablere patinaen, sifremt denne ogsa beskadiges. Det kan fx forekomme,
safremt dit stebejernsprodukt fra Petromax begynder at ruste pd enkelte steder. Hvis det sker, skal du
Skyl produktet med varmt vand, og derefter endnu en gang med koldt vand, hvorefter det afterres grun- fierne rusten mekanisk med en stilbarste og herefter indbrande stobejernet.

digt. Alle stebejernsprodukter fra Petromax er indbraendt fra fabrikkens side, og er saledes klar til brug
Indbranding af stebejernsprodukt fra Petromax er et vigtigt skridt for at skabe en naturlig ikke-vedhaf-

tende overflade og forlznge produktets levetid. Afhangigt af sterrelsen af dit stebejernsproduk? fra
Petromax, kan du valge indbranding i ovn med aftrak eller udenfor pd en grill.

For at undga skader eller ulykker under indbraendingen, skal man overholde sikkerhedsvejledningerne.

6 Anvendelsesmade

Rer kun ved dit stebejernsprodukt fra Petromax med brandsikre handsker eller grydelapper. Grebene

kan veere meget varme. Til beskyttelse kan alternativt anvendes daksler til greb pa panden Petromax
Aramid (art.: handle300). Til at fieme liget kan du anvende handtag til lag fra Petromax (art.: ftdh) eller
et professionelt handtag til lag (art.: ftplus) til gryde.
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Semeark! Tilregning! -

For at opnid en j@vn og ikke klabende patina skal man vare opmarksom pd, at der kun efterlades et tyndt lag olie pa

- Serg for at lokaler er ordentligt ventileret, eftersom opvarmet olie kan fare til regtathed
produktet_| tvivistilfaelde fiernes overskydende olie og indbraending af stabejernsproduktet gennemferes endnu en gang.

oq lugte. Aben vinduet eller anvend en ventilator, siledes af reg og lugte suges vak.
Opwarmning: s&t produkiet pd hovedet pd ovnristen, som er opvarmet til en temperatur pa 200-250°CP3 den nederste
Vianbefaler indbraending i ovn med requdtraek eller alternativt ogs pa en havegrill. Husk skinne lgges en bageplade for at indsamie den dryppende olie. Sarg hele tiden for at observere stabejernsproduktet
p4, at indbrending pa grill ser ud som indbraending i ovnen, men det nejagtige tidsforbrug fra Petromax, mens det er i ownen! Under indbrandingen kan det komme til let regudvikling, Det er normalt. Nar regen
og temperatur kan variere. forsvinder, er processen afsluttet. Den tid indbrendingen tager, er afhanagigt af produktet. Indbraendingen skal vare
mindst 30 minutter, og man skal veere opmaerksom pd regudvikling.

Safremt ovnen ikke er tilsluttet til regudtrakket, bar indbrandingen foretages udendars.

Hensattes til afkeling: sluk ovnen og hensat det indbrendte produkt til langsom afkeling. Vaer forsigtig under udtag-
ningen, eftersom der kan forekomme ekstremt heje temperaturer; tag den ferst ud, nar den er tilstrakkelig kold, til at
den kan betjenes pl en sikker mide.

P

For at styrke patinaen og opnd en bedre "non-stick”-effekt kan indbrandingen gentages efter behov
og eget enske. Efter indbrandingen efterlades stebejernsproduktet fra Petromax til fuld afkeling, inden

du rerer ved det eller gor det rent. 8.2 Vejledning vedrorende sikkerheden under indbranding i frisk luft

Efter indbraending er patinaen hyppigt ikke sort, men kan antage en brunlig eller gralig farve. Det er kun Safremt du ensker at gennemfere indbraendingen i fri luft, skal prioriteten vare sikkerhed:

vigtigt, at patinaen efter indbraendingen ikke er klzbende, men er helt glat at rere ved. Det er derfor

vigtigt, at indbrendingsprocessen gennemfares korrekt. - Veelg et godt ventileret omrade i fri luft, som ikke ligger i naerheden af letantzendelige materialer
eller konstruktioner. Undga omrader, hvor det blaeser for meget, saledes at man ikke mister kont-
rollen med ilden.

- = Serg for, at den overflade, hvor produktet er placeret, er stabil og brandsikker. Anvend fx grill,

8.1 Etaper for sikker indbraending i ovnen: St .

1. Rengering: Fjern alle etiketter, rester eller urenheder fra stebejernsproduktet. Renger det omhyg-
geligt med varmt vand og en berste for at fjerne stev, rester af korrosionsbekampende middel eller

smuds.

« For alle tilfeldes skyld opbevares en pulverslukker, slukningstzppe eller andre relevante sluknings-
midier altid i naerheden.

« Under indbraendingsprocessen star du lidt borte fra stebejernsproduktet fra Petromax, og du skal

. Terring: T duktet fuldst i ad det i mindst 2 ti til efte ing, indtil alle efter-
S HNEN: 10 PROCURIELIE SRR o0 CIETRG Get RSt ey rtering, indtl ale efter vaere opmaerksom pa, at der ikke er nogen bern eller husdyr i nzerheden.

ladenskaber af vand er vaek.

Middel til indbraending - Ber brandbestandige handsker og, om nedvendigt, forklade, for at beskytte dig mod varme staenk.

Tilindbrending anvendes en plejende pasta fra Petromax, alternativt kan du ogsd anvende olier med ¢ Vaer SorsigHcy undier kontait med virm:olie og und stienk eller splice ol

et hajt regpunkt fra omkring 200°C. - Underindbraendingen skal man hele tiden observere produktet, og man skal vaere forsigtig, nar det
3. Middel til indbraending/ pafersel af smeremiddel: Pafor et tyndt lag planteolie eller endnu bedre - Hernesica SdenciiorPyies.
plejende pasta fra Petromax pa produktets indre side. Brug olie med et hejt regpunkt, si som rapsolie, - Efter indbraending af produktet skal det kele helt af, inden det kan bereres oq rengeres.

solsikkeolie eller kokosolie (anvend ikke olivenolie eller linolie). Olien paferes bedst med en pensel
eller en bommuldskiud. Inden indbraendingen afterres overskydende smeremiddel omhyggeligt.
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8.2.1 Etaper for sikker indbraending pa grillen (kul- eller gasgrill):

1. Forberedelse af griflen: varm grillen op til en hej temperatur: serg for, at grillen er ren og at der
ikke forekommer nogen efterladenskaber pa grillens overflade.

2. Forbered stebejernsproduktet fra Petromax: renger produktet omhygageligt og ter det grundigt.
Pafer et tyndt lag olie (rapsolie eller olie fra graeskarkerner) eller plejende pasta fra Petromax pa hele
produktets indre side. Indbranding af den ydre overflade foregar pa samme made. | den forbindelse
skal den ydre overflade pa stebejernsproduktet fra Petromax vende opad.

3. Placering pa grillen: tebejernsproduktet fra Petromax placeres omvendt pa grillens rist. Serg for,
at det ligger stabilt og jaevnt, sddan at olien paferes ensartet.

4. Grilning og indbraending: efterlad produktet pa den varme grill i omkring 30 til 60 minutter, Vaer
opmerksom pd, at grillen er godt ventileret, eftersom olien under indbraendingen kan udvikle reg.
Luk grillens lag, hvis dette forefindes, for at serge for en jevn varmetilforsel.

5. Hensaettes til afkeling: sluk grillen og hensaet produktet til langsom afkeling. Undga at rare det
varme produkt fer det er afkalet til en sikker temperatur.

9 Information om bortskaffelse

Materialerne bortskaffes i overensstemmelse med deres type i de relevante indsamlingssystemer til affald.

| tilfzelde af bortskaffelse skal de aktuelt gaeldende bestemmelser vedrerende affaldshandtering

overholdes. | tvivistilfaelde skal tages kontakt til det lokale renovationsselskab.

10 Tilbeher (forhandles selvstandigt)

Aktuel information om velegnede produkter og tilbeher kan findes pa vores internetside www.
petromax.de.

Alkuperadiset hoito-ohjeet Petromaxin valurautatuotteille

Olemme iloisia, ettd olet padttanyt valita yrityksemme tuotteen. Jotta olisit taysin tyytyvainen Petromax-
tuotteeseesi, annamme kattavasti tietoa valuraudan ominaisuuksista tuotteena ja hyodykkeena. Jotta
tyytyvaisyytesi Petromax-valurautatuotteeseen sdilyisi mahdollisimman pitkadn, on tarkeda ymmartaa,
miten Petromax-valurautatuotetta kaytetaan oikein (tarkoituksenmukaisesti) ja huolletaan saannallisesti.

TARKEAA: Petromax-valurauta toimitetaan "maustettuna” (pinta esikasiteltyna), eli sits el tarvitse polttaa
ennen ensimmaista kdyttoa. Nailla hoitovinkeilla varmistat tuotteelle pitkdn kayttoian.

1 Tatad kasikirjaa koskevat tiedot

Lue hoito-ohjeet kokonaan ennen Petromaxin valurautatuotteen kayttda.
Ohjeet ovat Petromax-valurautatuotteen turvallisen kasittelyn perusta. Vaa-
ranlainen kayttd voi aiheuttaa henkilovahinkoja ja aineellisia vahinkoja. Ohje
on paasaantoisesti luovutettava jalleenmyynnin yhteydessal Sailyta siksi kaikki
asiakirjat myohempaa kayttoa tai seuraavaa omistajaa varten.

Nama ohjeet taydentdvadt Petromax-valurautatuotteesi painettua pakkausta

tai esittelylehted. Sieltd loydat lisatietoja yksittaisten osien kuvauksesta. Voit tunnistaa tietyn tuotteen
pakkaukseen tai Petromax-valurautatuotteeseesi painetusta tuotenumerosta, esim. "ft9" ft9-liesipannun
kannessa reliefina tai "fp20” fp20-liesipannun kahvassa.

1.1 Mita merkit ja varoitukset tarkoittavat?

Varoitus! Kuuma pinta!

Varoitus! Loukkaantumisvaara!

limaisee tilanteita, jotka voivat aiheuttaa vammoija, jos et valta niita.

Kayta kasineita.

Soveltuu elintarvikekayttoon.

Ennen ensimmaista kayttoa:

Poista pakkausmateriaali. Huuhtele tuote kuumalla vedelld, huuhtele uudelleen
kylmalla vedelld ja kuivaa hyvin.

SIEEEE
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Ennen rucanlaittoa:

Puhdistus tehdaan vedelld ja miedolla, neutraalilla pesuaineella, vedella ja liinalla.
Varmista, ettd kosketus puhdistusaineeseen on lyhyt.

Ala kiyta pesunestettd puhdistukseen.

Ei sovellu astianpesukoneeseen.

Kaytettavissa sahkoliedella.

Kaytettavissa keraamisilla keittolevyilla.

Kaytettdvissa kaasuliedella.

Kaytettavissa induktioliedella.

Valurautaruukkut ovat kaytettavissa avotulella tulisijaan tai nuotiolla.

Ei ole kaytettdvissa mikroaaltouunissa.

Al laita pakastimeen.

MAX Vain mdaritetylla lampatila-alueella.

Ala kayta leikkuulautana.

N

Koodi osoittaa materiaalin ja helpottaa kierratysta.

Annamme |ampomittarin eteenpain

Kantta voidaan kayttaa kattilana.

Uunitoimintoa varten kannen paalle voidaan asettaa puuhiilta tai briketteja. Valu-
rautapannua voidaan kayttda seka hiilille etta briketeille,

2 Petromaxin valurautatuotteen kayttotarkoitus

2.1 2Kdytdn vaihtoehdot

Petromaxin valurauta on tunnettu kestavyydestaan, lammonjohtavuudestaan ja monipuolisista kayt-
tomahdollisuuksistaan. Alla on lueteltu joitakin tyypillisia kayttokohteita:

Paistaminen ja hauduttaminen: valurautapannut ja -ruukut sopivat erinomaisesti lihan, siipikarjan,
vihannesten ja muiden ainesosien paistamiseen ja hauduttamiseen. Limmon tasainen jakautuminen
edistda jatkuvaa kypsennysta.

Paistaminen: jotkin Petromaxin valurautatuotteet soveltuvat kaytettaviksi uunissa. Niita voidaan
kayttaa leivan, kakkujen, pataruckien ja muiden uuniruokien paistamiseen.

Paistaminen: liekinkestavien ominaisuuksiensa ansiosta valurautapannut soveltuvat elintarvikkeiden
paistamiseen. Suuri lampdékapasiteetti mahdollistaa tasaisen lampétilan hallinnan.

Grillaus: valurautaisia grillipannuja ja grillilevyja voidaan kayttaa liedella tai uunissa kalan, vihannesten
tai muiden grillattujen ruokien valmistukseen.

Keitot ja yhden padan ruoat: Suuret valurautapadat sopivat keittoihin, yhden padan ruokiin ja muihin
ruokiin, jotka vaativat pidempia kypsennysaikoja.
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Lammaonsailytys: Valurauta sailyttaa lampoa erittain hyvin, joten Petromaxin valurautatuotteita
voidaan kayttaa pitdmadn ruoka lampimana poyddssa tai tarjollun aikana.

On tarkeaa huomata, etta Petromaxin valurauta on usein kiillotettava tai Gljyttava, jotta sen tarttumat-
tomuusominaisuudet paranevat ja sen kayttoika pitenee (ks. kohta "Kiillotus”).

Petromaxin valurautatuotteiden laadun sailyttamiseksi noudata hoito-ohjeita, kuten kovien puhdis-
tusaineiden valttamista ja saannollista oljyamista.

2.2 Kayttitarkoitusta ja rajoituksia koskevat eritelmat:

- Elintarviketyypit, jotka voivat joutua kosketuksiin Petromax-valurautatuotteen kanssa: kaikenlaiset
elintarvikkeet (vetiset, alkoholipitoiset ja rasvaiset elintarvikkeet sekd maitotuotteet), lukuun otta-
matta happamia elintarvikkeita.

%

- Kasittelyaika ja -lampdtila ja varastointi, kun se on kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa/kayttdolo-
suhteet: kdytto korkeissa lampaotiloissa kuumennettaessa, keitettiessa ja paistettaessa seka ruoan
tarjoilussa. Petromaxin valurautatuotteet eivat sovellu elintarvikkeiden sdilytykseen.

- Tiedot vaadittavista kasittelyista tai rajoituksista elintarvikkeiden ja valttamattomyystarvikkeiden
kdytossa: pese kuumalla vedelld ennen ensimmaistd kayttoa ja kuivaa hyvin. Al kiyta tiskiainetta.
Sailyta kuivassa paikassa. Vialta happamia ruokia kdyton aikana. Valurauta voi ruostua ja vaatii erity-
ista huolenpitoa pysyakseen elintarvikekelpoisena (ks. luku B; Tarkeda: ala unohda tulta). El sovellu

elintarvikkeiden sailytykseen.
2.3 Oikeat lammitystyypit

Petromaxin valurautainen tuote on monikayttdinen, ja voit kdyttad Petromaxin valurautaista kattilaa
ilman jalkoja kaikentyyppisilla liesilla.

Lémpdlevy: Valurautapannuja ja -astioita voidaan kayttaa tavanomaisilla kaasu-, sahkd- tai induktio-
levyilla. Valuraudan tasainen lamménjakautuminen takaa hyvat ruoanlaittotulokset.

Uuni: Petromaxin valurautatuotteet kestavat [3mpoa ja niitd voidaan siksi kayttda uunissa. Tama on
erityisen hyodyllista haudutetuissa ruokalajeissa, paistamisessa tai leivan ja jalkiruokien paistamisessa.

Aseta Petromaxin valurautainen tuote uuniin pohjan sijaan ritilalle!

Valurautaiset grillipannut tai -levyt sopivat erinomaisesti lihan, vihannesten tai muiden grillattujen
ruokien grillaamiseen. Niita voidaan kayttaa ulkogrillissa tai liedells.

Nuotio / tulisija: Petromaxin valurautaista tuotetta voidaan kdyttad avotulen paalla tulisijaan tai
nuotiolla. Tama tekee siita ihanteellisen ulkokeittamiseen retkeily- tai grillipaikalla.

Ulkona kiytettivat ruoanlaittoasemat: valurautapannuja voidaan kdyttad myds erityisissa ulkona
kaytettavissa ruoanlaittoasemissa, kuten retkikeittimissa tai nuotiopaikoissa.

induktioliesi: Petromaxin valurautatuotteet soveltuvat kaytettaviksi induktioliedella.

On tarkeda muistaa, etta valurautapannujen ja -astioiden kayttd voi vaatia oikeat olosuhteat riippuen
lammitystyypista. Esimerkiksi induktioliedelld valuraudan on istuttava tasaisesti ja vakaasti, ja avotulta

kdytettiess3 sopiva asetusalusta on tarked. Noudata aina valmistajan chjeita ja lammitystyypille suosi-
teltuja hoito-ohjeita

3 Turvallisuutesi vuoksi

= Tybskentele aina harkiten ja vain silloin, kun olet kunnossa: vasymys, sairaus, alkoholin kdyttd, huu-
meiden ja laakkeiden vaikutuksen alaisena oleminen on vastuutonta, koska et pysty kdyttamaan
Petromaxin valurautatuotetta turvallisesti.

- Tarkista Petromax-valurautainen tuote vaurioiden varalta ennen kayttoa. Ala kiyta vaurioituneita
kattiloita. Jos jokin osa on vaurioitunut, se on ehdottomasti vaihdettava ennen ensimmaista kayttoa.

- Valitse Petromax-valurautatuotteellesi optimaalinen keittokentan koko. Loukkaantumisten tai omai-
suusvahinkojen valttamiseksi noudata lammitystyyppisi (esim. grilli, liesi) valmistajan madrittelemaa
kuormituskapasiteettia ja sovita se keittimeen.

- Herkdt pinnat: kiinnita huomiota Petromax-valurautatuotteen painoon. Ald pudota tuotetta, vaan
laske se varovasti alas. Ala siirra painavia kattiloita, silla saatat naarmuttaa herkkia pintoja.

- Ald kuumenna Petromax-valurautaista tuotetta, kun se on tyhja, silla se voi palaa.
- Ala jata kuumaa Petromaxin valurautatuotetta limmaonlahteeseen ilman valvontaa.

» Ala sammuta polttavaa rasvaa vedelli. Keskeytd hapensaanti peitteelld tai peitteell. Poista syty-
tysldhde. Palovammojen sattuessa ryhdy ensiaputoimenpiteisiin ja hakeudu ammattitaitoisen
ladkarin hoitoon.

« Kdytd puusta, tulenkestavastd muovista tai silikonista valmistettuja ruoanlaittovalineitd metallin
sijasta. Yhdessd naarmuuntuvien sienien tai metallisten kattilanpesukoneiden kanssa ne voivat

vahingoittaa Petromax-valurautatuotettasi. Ala leikkaa Petromax-valurautatuotetta kayttiessasi
suoraan veitsella.

“ 1
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& Varoitus! Kuuma pintal f/_/ %& @

Valurautainen kattila kuumenee kdyton aikana erittdin kuumaksi. Valttaaksesi

loukkaantumiset: Kayta tahan Petromaxin valuraudan ja takorautojen hoitotahnaa (artikkeli: ft-pflege) tai neutraalia
- Pida lapset ja lemmikkieldimet etaalla, kun kaytat Petromaxin valurautatuotetta. ""_" a:ikuteil r'_|.r|::5|— t]i_kl.ll‘pl’_[SﬂﬂSl-E’ﬂllE'n-ﬂljfa F'Fﬁ?lhrf“aa' Ala ka?rtet ullivliblj?lra_. ﬂ“f' SHB E"t o lE'T_

mittaa yhta paljon kuin muita rasvoja. Al kdytd mitadn hankausaineita tai syovyttavia tai metallisia
- Suojaa kdtesi tulenkestdvalla huivilla tai suojakdsineilla ja kayta kannen nostinta. astianpesuaineita. Korppia varten suosittelemme Petromaxin kaavinta {art.: os tai 0s-z) tal Petromaxin

pyoreaa puhdistusainetta valuraudalle ja takoraudalle (art.: scrub tai scrub-xl).

n 4 Sailytysvinkkeja

Varoltus! Esineen vaurioitumisvaara!l
- Al3 koskaan sailyta Petromaxin valurautatuotetta markina ja suojaamattomana. Kuivaa se aina A

3 _ : Al pudota Petromanxin valurautatuotetta, lika puhdistaessasi kaada kylmaa nestetta
huoleflisesti Ja levita ohut kerros Petromax-hoftotahnaa koko pinnalle. viela kuumaan valukappaleeseen, silld se on haurasta materiaalia, joka voi halkeilla!

- Sdilyta valurautaa kuivassa paikassa. Optimaalisen ilmanvaihdon varmistamiseksi voit asettaa ohuen
pahvin, puun tai Petromax-silikonityynyn kattilan ja kannen valiin tai paistinpannun kahden puoliskon
valiin voileipid, vohveleita ja hampurilaisia varten.

= Jos kuitenkin syntyy pienia ruostepilkkuja: poista kevyet ruostepilkut lankaharjalla ja voitele Petro-
max-valurautainen tuote Petromax-hoitotahnalla. Polttaminen on valttamatonta. Jos Petromax-

valurautatuotteeseen ilmestyy voimakasta ruostumista, suosittelemme Petromax-valurautatuotteesi
polttamista uudelleen.

8 Tarkedi: Ald unohda polttaa

Patina on uusittava, jos se on myds vahingoittunut. Nain voi kayda esimerkiksi, jos Petromax-valurautainen
tuotteesi alkaa ruostua tietyissa kohdissa. Jos ndin kdy, ruoste on poistettava mekaanisesti terasharjalla ja sen

jalkeen suoritettava kiillotus.
5 Ennen ensimmaists kﬂyttﬁﬁ Petromax-valurautatuotteesi polttaminen on tarked vaihe luonnollisen tarttumattoman pinnoitteen kehitta-
miseksi ja tuotteen kiyttoian pidentamiseksi. Petromax-valurautatuotteesi koosta riippuen voit polttaa sen
Huuhtele tuote kuumalla vedell3, huuhtele uudelleen kylmalls vedelld ja kuivaa hyvin. Kaikki Petromaxin uunissa, jossa on poistoilma, tal ulkona grillissa.

valurautatuotteet on poltettu tehtaalla, joten ne ovat kayttovalmiita. Jos haluat valttaa vammeoja tai onnettomuuksia polttamisen aikana, on tarkeda noudattaa turvallisuusoh-

Jjeita.
6 Toimintatapa

Kosketa Petromaxin valurautatuotetta vain tulenkestavilld kasineilla tai kattilatassulla. Kahvat voivat
kuumentua hyvin kuumiksi. Kayta suojaukseen vaihtoehtoisesti Petromax Aramid -pannukahvasuojusta
(artikkeli: kahva300). Voit kdyttad kannen irrottamiseen Petromaxin kannen nostinta (artikkeli: ftdh)
tal kattilan ammattilaisen kannen nostinta (artikkeli: frplus). - Varmista, ettd huone on hyvin tuuletettu, silld 8ljyn kuumentaminen voi aiheuttaa
savua ja hajuja. Avaa ikkunat tai kayta tuuletinta savun ja hajujen poistamiseksi.

Varoitus! Savuhalytys!

Kun olet poistanut Petromax-valurautatuotteen uunista, grillista tai nuotiosta, aseta se lammonkes-

tavalle alustalle. Lampoherkat pinnat voivat vahingoittua. Suosittelemme silikonista kattilatyynya - Suosittelemme polttamista uunissa, jossa on savunpoisto, tai vaihtoehtoisesti
(hollantilaiset uunit) (art.: slx-c). 5e kestaa lampétiloja -40 *Csta 230 "Ceeen. Voit kayttaa aluslevyna myos grillissa puutarhassa. Huomaa, etta grillaus nayttaa samalta kuin uunissa
myds kattilatyynya, jossa on Aramid-tasku (art.: t300-e) tal ilman taskua (art.: t300). polttaminen, mutta tarkka aika ja lampatila voivat vaihdella.

7 Puhdistus « Jos liesi ei ole liitetty savunpoistoon, poltto on suoritettava ulkona.

Jos pidat hyvaa huolta Petromax-valurautatuotteestasi, se kestaa sukupolvia. Noudata muutamia
tarkeita saantdjd:

Ennen puhdistusta anna Petromax-valurautatuotteen jadhtya kayton jalkeen, huuhtele se kasin kuumalla
vedella, kuivaa se hyvin ja voitele se.

I “




) PEIFomax

Jos haluat vahvernman patinan ja paremman tiiviyden, toista polttoprosessi haluamallasi tavalla. Anna Petro-
max-valurautatuotteen jaahtya kokonaan polttamisen jalkeen ennen sen koskettamista tai puhdistamista.

Polttamisen jalkeen patina ei useinkaan ole musta, vaan se voi saada ruskehtavan tai harmaan savyn. Tarkeds
on vain se, ettd patina ei ole polton jalkeen tahmea, vaan hyvin silean tuntuinen. Siksi polttoprosessi on
suaritettava huolellisesti.

8.1 Turvallisen uunipolton vaiheet:

1. Puhdistus: Poista kaikkl tarrat, jadmat tai lika valurautatuotteesta. Puhdista se perusteellisesti
kuumalla vedella ja harjalla polyn, korroosiosuoja-aineen jadmien tai lian poistamiseksi.

2. Kuivaus: Kuivaa tuote kokonaan ja anna sen kuivua vahintadn 2 tuntia, kunnes mahdolliset

Polttoaine

Kayta polttamiseen Petromax-hoitotahnaa, vaihtoehtoisesti voit kayttaa myos oljyja, joilla on korkea
savupiste noin 200 °C:sta alkaen.

3. Polttoaineen/voiteluaineen levitys: levita ohut kerros kasvidljya tai mieluiten Petromax-hoi-
totahnaa tuotteen sisdpuolelle. Kayta 6ljya, jolla on korkea savupiste, kuten rypsioljya, auringon-
kukkadljya, kookosdljya (3la kayta oliivitljya, pellavadljya). Oljy kannattaa levittaa siveltimella tai
puuvillaliinalla. Pyyhi ylimadrdinen rasva huolellisesti pois ennen polttamista!

Tasaisen, tarttumattoman patinan aikaansaamiseksi varmista, ettd tuotteeseen jia vain ohut kerros 6ljya.
los olet epavarma, poista ylimaardinen oljy ja polta valurauta vudelleen.

Esilammitys: Aseta tuote ylosalaisin 200-250 “Ceen esilammitetyn uunin ritilalle. Liu'uta leivinpelti
alimmalle ritilille keraamaan valuva 6ljy. Pida Petromaxin valurautatuotetta silmalla uunissa! Polttamisen
alkana voi esiintya lievdd savuuntumista. Tima on normaalia. Kun savu haviad, prosessi on valmis. Tuotteesta
riippuen polttamisen kesto vaihieles, Polta tuotetta vahintadn 30 minuuttia ja kilnnitd huomiota savuun.

Anna jadhtya: Sammuta uuni ja anna tuotteen jaahtya hitaasti polttamisen jalkeen. Ole varovainen pois-
taessasi sita, silld se voi kuumentua erittdin kuumaksi, ja poista se vasta, kun se on tarpeeksi jadhtynyt,
jotta sita voi kasitelld turvallisesti.

8.2 Turvallisuusvihjeita ulkona polttamiseen

Jos haluat suorittaa polttoprosessin ulkona, etusijalle on asetettava seuraavat asiat turvallisuuden
takaamiseksi:

I

= Valitse hyvin tuuletettu ulkoalue, joka ei ole syttyvien materiaalien tai rakenteiden lahella. Vilta liian
tuulisia alueita, jotta palon hallinta ei heikkene.

« Varmista, etta pinta, jolle tuote asetetaan, on vakaa ja paloturvallinen. Kayta esimerkiksi ritilaa, tiilia
tai vakaata metallitelinetta.

- Pida aina varotoimenpiteend lahelld sammutin, sammutuspeite tai muuta sopivaa sammutusvaline.

- Pysyttele polttoprosessin aikana etdalla Petromax-valurautatuotteesta ja kiinnita huomiota siihen,
ettei ymparilld ole lapsia tai lemmikkeja.

« Kdytd tulenkestdvid kdsineita ja tarvittaessa esiliinaa suojautuaksesi kuumilta roiskeilta.
» Ole varovainen, kun kasittelet kuumaa 6ljya, ja valta roiskeita tai 6ljyn laikkymista.

- Ald paastd tuotetta pois nakyvistdsi polttamisen aikana ja ole varovainen, kun otat sen pois tulesta
tai siirrat sita.

- Polttamisen jalkeen tuotteen on annettava jaahtya kokonaan ennen kuin siihen kosketetaan tai se
puhdistetaan.

8.2.1 Turvallisen grillauksen vaiheet (hiili- tai kaasugrilli):

1. Grillin valmistelu: Esikuumenna grilli korkeaan lampétilaan: Varmista, etta grilli on puhdas ja ett3
grillin pinnalla ei ole jaamia.

2. Valmistele Petromax-valurautainen tuote: Puhdista tuote huolellisesti ja kuivaa hyvin. Levitd ohut
kerros Gljya (rypsi- tai kurpitsansiemendljya) tai Petromax-hoitotahnaa koko tuotteen sisdpuclelle.
Polta ulkopinnat samalla tavalla. Nain tehdessa Petromax-valurautatuotteen ulkopinnan on oltava
ylaspain.

3. Grilliin asettaminen: Aseta Petromaxin valurautainen tuote ylosalaisin grilliritilalle. Varmista, etta
se tarttuu tasaisesti ja tasaisesti, jotta oljy jakautuu tasaisesti.

4. Grillaus ja polttaminen: Anna tuotteen olla kuumassa grillissa noin 30—60 minuuttia. Varmista, etta
grilli on hyvin tuuletettu, silla oljy saattaa savuta polttamisen aikana. Sulje grillin kansi, jos sellainen
on kdytettavissd, ldmmdn tasaisen jakautumisen takaamiseksi.

5. Anna jaahtya: sammuta grilli ja anna tuotteen jaahtya hitaasti. Valta koskettamasta kuumaa tuotetta,
kunnes se on jadhtynyt turvalliseen ldmpdtilaan.

9 Tietoja havittamisesta

Havita materiaalit niiden tyypin mukaan asianmukaisiin keraysjarjestelmiin.

Noudata tuotetta havitettaessa voimassa olevia havittamissaannoksia. Epaselvissa tapauksissa ota

yhteytta paikalliseen jatehuoltoyhtioon.

10 Lisdvarusteet (saatavana erikseen)

Laydat ajantasaista tietoa hyddyllisista tuotteista ja tarvikkeista verkkosivuiltamme www.petromax.de.
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Istruzioni originali per la cura dei prodotti in ghisa
Petromax

Siamao lieti che tu abbia scelto un prodotto della nostra azienda. Per garantire la completa soddisfa-
zione del prodotto Petromax, forniamo ampie informazioni sulle proprieta della ghisa come prodotto
e come merce. Affinché la soddisfazione per il prodotto in ghisa Petromax duri il pits a lungo possibile,
& essenziale capire come utilizzare correttamente (come previsto) e mantenere regolarmente il pro-
dotto in ghisa Petroman.

IMPORTANTE: Il prodotto in ghisa Petromax viene fornito con una .finitura stagionata” (superficie
pretrattata), cioé non deve essere cotto prima del primo utilizzo. Questi consigli per la manutenzione
vi garantiranno una lunga durata del prodotto.

1 Informazioni relative alle presenti istruzioni

Leggere attentamente le istruzioni per la cura prima di utilizzare il prodottoin
ghisa Petromax. Le istruzioni sono la base per un lavoro sicuro con il prodotto
in ghisa Petromax. L'utilizzo improprio pud causare lesioni personali e danni
materiali. Di norma, il manuale deve essere consegnato in caso di rivendital
Pertanto, conservate tutti | documenti per un utilizzo successivo o per il
proprietario successivo.

Queste istruzioni si aggiungono alla confezione stampata o al foglio illustrativo del prodotto in ghisa
Petromax. Qui troverai ulteriori informazioni sulla descrizione dei singoli componenti. Un determinato

prodotto é identificato dal numero di articolo, che si trova sulla confezione o & contrassegnato sul
prodotto in ghisa Petromax, ad esempio .ft9" sul coperchio del braciere ft9 come rilief o ,fp20” sul
manico della padella fp20.

1.1 Cosa significano i simboli e le avvertenze?

& Avvertenza! Superfide calda!
Avvertenza! Pericolo di lesione!
Indica le situazioni che possono causare lesioni se non vengono evitate.

Utilizzare | guanti.

Adatto per il contatto con il cibo.

Prima del primo utilizzo:

Rimuovere il materiale di imballaggio. Sciacquare il prodotto con acqua calda, poi
di nuovo con acqua fredda e asciugare bene.

Prima della cottura:

La pulizia si effettua con acqua e un detergente neutro e delicato, acqua e un
panno. Assicurarsi che il contatto con il detergente sia breve,

Per la pulizia non utilizzare detersivi per piatti.

Non & lavabile in lavastoviglie.

Pud essere utilizzato su fornelli elettrici.
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Pud essere utilizzato su fornelli in ceramica.

Pud essere utilizzato su fornelli a gas.

Pud essere utilizzato su fornelli a induzione.
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Le pentole in ghisa possono essere utilizzate su fiamma libera in un focolare o su
un fuoco da campo.
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Non pub essere utilizzato nel microonde.

Non mettere in refrigeratore.

o Solamente nell'intervallo di temperatura specificato.

Non utilizzare come tagliere.

Il codice identifica il materiale e ne facilita il riciclaggio.

Foro per il termometro.

Coperchio utilizzato come padella.

Per l'utilizzo come fornello, & possibile impilare carbone o bricchette sul coperchio.
La pentola in ghisa pud essere utilizzata sia con il carbone che con le bricchette.

2 Utilizzo del prodotto in ghisa Petromax in base alla destinazione

2.1 Possibilita di utilizzo

| prodotti in ghisa di Petromax sono rinomati per la loro durata, la conduzione del calore e le versatili
possibilita di applicazione. Di sequito sono elencate alcune applicazioni tipiche:

Frittura e brasatura: Le padelle e le pentole in ghisa sono perfette per friggere e brasare carne, pollame,
verdure e altri ingredienti. La distribuzione uniforme del calore contribuisce a una cottura continua.

Cottura: Alcuni prodotti in ghisa Petromax sono adatti all'utilizzo in forno. Possono essere utilizzati
per cuocere pane, torte, sformati e altre pietanze da forno.

I

Frittura: Grazie alle loro proprieta di resistenza al fuoco, le padelle in ghisa sono adatte per friggere
gli alimenti. U'elevata capacita termica consente un controllo uniforme della temperatura.

Grigliatura: Le padelle e le piastre in ghisa possono essere utilizzate sui fornelli o nel forno per pre-
parare pesce, verdure o altri piatti alla griglia.

Zuppe e piatti unici: Le grandi pentole in ghisa sono adatte per zuppe, piatti unid e altri piatti che
richiedono tempi di cottura pid lunghi.

Mantenimento del calore: La ghisa mantiene molto bene il calore, quindi i prodottiin ghisa Petromax
possono essere utilizzati per mantenere caldii cibi in tavola o al momento di servirli.

E importante notare che il prodotto in ghisa Petromax deve essere spesso brunito o oliato per migliorare
le sue proprieta antiadesive e prolungame la durata (vedere la sezione ,Cottura®).

Per mantenere la qualita dei prodotti in ghisa Petromax, sequire le istruzioni per la cura, come ad es.
evitare detergenti aggressivi e applicazione regolare dell’olio.

2.2 Caratteristiche concernenti la modalita di utilizzo previsto e restrizioni:

- Tipi di alimenti che possono entrare in contatto con il prodotto in ghisa Petromax: tutti i tipi di
alimenti (cibi acquosi, alcolici, grassi e latticini), tranne quelli acidi.

7

« Tempo e temperatura di lavorazione e conservazione a contatto con gli alimenti/condizioni d utilizzo:
utilizzo ad alte temperature per riscaldare, cuocere e servire gli alimenti. | prodotti in ghisa Petromax
non sono adatti alla conservazione di alimenti.

- Informazioni sui trattamenti richiesti o sulle limitazioni d‘utilizzo di alimenti e beni di prima necessita:
lavare in acqua calda prima del primo utilizzo e asciugare bene. Non utilizzare detersivi per piatti.
Stoccare in luogo asciutto. Durante l'utilizzo rinundiare ai dbi acidi. La ghisa puo arrugginire e richiede
una cura particolare per mantenere la sua idoneita al contatto con gli alimenti (vedi capitolo 8;
Importante: non dimenticare il fuoco). Non adatto alla conservazione degli alimenti.

2.3 Tipi corretti di riscaldamento

Il prodotto in ghisa Petromax & multiuso e si pud utilizzare la pentola in ghisa Petromax senza piedini
su tutti i tipi di fornelli.

Piastra: Le padelle e le pentole in ghisa possono essere utilizzate su piastre tradizionali, a gas, elettriche
o a induzione. La distribuzione uniforme del calore nella ghisa garantisce buoni risultati di cottura.

Forno: | prodotti in ghisa Petromax sono resistenti al calore e possono quindi essere utilizzati nel forno.
E particolarmente utile per brasare, friggere o cuocere pane e dolcl.

55
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Collocare il prodotto in ghisa Petromax nel forno non sul fondo ma sulla griglia!

Griglia: Le padelle o le piastre in ghisa sono ideali per grigliare carne, verdure o altri cibi alla griglia.
Possono essere utilizzate su una griglia all’aperto o sul fornello.

Focolare / fuoco: Il prodotto in ghisa Petromax pud essere utilizzato su fiamma libera in un camino
o su un falo. Questo lo rende ideale per cucinare all'aperto in campeggio o per | barbecue.

Postazioni di cottura all'aperto: Le pentole e le padelle in ghisa possono essere utilizzate anche su
spediali postazioni di cottura all'aperto, come | fornelli da trekking o i focolari.

Fornello a induzione: | prodotti in ghisa Petromax sono adatti all'utilizzo su fornelli a induzione.

E importante ricordare che I'utilizzo di pentole e padelle in ghisa pub richiedere I3 soddisfazione di adeguate
condizioni a seconda del tipo di riscaldamento. Sui fornelli a induzione, ad esempio, la ghisa deve essere piatta
e stabile, mentre quando si utilizzano fiamme libere & importante avere una superficie di appoggio adequata.
Sequire sempre le istruzioni del produttore & le istruzioni di manutenzione consigliate per il tipo di riscaldamentol

3 Per la vostra sicurezza

- Lavorare sempre con prudenza e solo quando si & in buona forma: la stanchezza, la malattia,
il consumeo di alcolic, I'essere sotto I'effetto di droghe e farmadi é irresponsabile, in quanto non si
& In grado di utilizzare il prodotto Petromax in ghisa in modo sicuro.

- Prima dell‘utilizzo, verificare che il prodotto in ghisa Petromax non sia danneggiato. Non utilizzare
pentole danneggiate. Se un componente & danneggiato, e essenziale che venga sostituito prima
del primo utilizzo.

- Scegliere una dimensione del campo di cottura ottimale per il prodotto in ghisa Petromax. Per
evitare lesioni o danni materiali, attenersi alla capacita di carico specificata dal produttore del tipo
di riscaldamento (ad es. griglia, fornello) e adattarla alla cucina.

+ In caso di superfici sensibili: prestare attenzione al peso del prodotto Petromax in ghisa. Non far
cadere il prodotto, ma appoggiarlo con cautela. Non spostare pentole pesanti, perché potreste
graffiare le superfici sensibili.

- Nonriscaldare il prodotto in ghisa Petromax quando & vuoto, perché potrebbe bruciarsi.
- Non lasdiare incustodito un prodotto in ghisa Petromax caldo su una fonte di calore.

« Non spegnere i grassi in fiamme con |'acqua. Interrompere |'erogazione di ossigeno con un coper-
chio 0 una coperta. Rimuovere la fonte di accensione. In caso di ustioni, applicare le misure di primo
soccorso e rivolgersi a un medico professionista.

I

- Utilizzare utensili da cucina in legno, plastica resistente al fuoco o silicone anziché in metallo. Insieme

a spugne o lavapentole in metallo per pentole, potrebbero dannegqiare il vostro prodotto in ghisa
Petromax. Durante |'utilizzo, non incidere direttamente il prodotto in ghisa Petromax con un coltello.

Avvertenza! Superficie calda!

f La pentola in ghisa diventa molto calda durante l'utilizzo. Per evitare lesioni:

» Tenere a distanza bambini e animali domestici quando si utilizza il prodotto in
ghisa Petromax.

» Proteggete le mani con una sciarpa ignifuga o guanti protettivi e utilizzate un
sollevatore di coperchi.

4 Indicazioni per la manutenzione

- Non nascondere mai un prodotto in ghisa Petromax bagnato e non protetio. Asciugare sempre
accuratamente e stendere uno strato sottile di pasta per la cura Petromax su tutta la superficie.

- Conservare la ghisa in un luogo asciutto. Per una ventilazione ottimale, & possibile inserire un pezzo

di cartone sottile, di legno o una base in silicone Petromax tra la pentola e il coperchio o tra le due
meta della piastra per panini, waffle e hamburger.

- Tuttavia, se si formano piccole macchie di ruggine: rimuovete le macchie di ruggine leggera con
una spazzola metallica e lubrificate il vostro prodotto in ghisa Petromax con la pasta Petromax
Care. E necessaria la cottura. Se il prodotto in ghisa Petromax & fortemente arrugginito, si consiglia
di effettuare una nuova cottura del prodotto in ghisa Petromax.

5 Prima del primo utilizzo

Sciacguare il prodotto con acqua calda, poi di nuovo con acqua fredda e asciugare bene. Tutti i prodotti
in ghisa Petromax sono stati cotti in fabbrica e sono quindi pronti all'utilizzo.

6 Modalita di funzionamento

Toccare il prodotto in ghisa Petromax solo con guanti ignifughi o con una presina per pentole.
Le maniglie possono essere molto calde. Per la protezione, utilizzare in alternativa il coprimanico Petro-
max Aramid (art.: handle300). Per rimuovere il coperchio & possibile utilizzare il sollevatore Petromax
(art.: ftdh) o il sollevatore professionale (art.: ftplus) per il calderone.

Una volta tolto dal forno, dalla griglia o dal fuoco, appoggiare il prodotto in ghisa Petromax su un
tappetino insensibile al calore. Le superfici sensibili al calore possono essere danneggiate. Si consiglia
un tappetino in silicone per calderoni (Dutch Ovens) (art.: six-c). E resistente alle temperature nel
campo da -40°C a 230°C. Come base si pud utilizzare anche la presina con tasca in aramide (art.; t300-¢)
0 senza tasca (art.: t300).

*
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7 Pulizia

Se vi prendete cura del vostro prodotto in ghisa Petromax, durera per generazioni. Seguite alcuni
principi importanti:

Prima della pulizia, lasciare raffreddare il prodotto in ghisa Petromax dopo Futilizzo, sciacquarlo a mano
con acqua calda, asciugarlo bene e lubrificarlo.

W)=

A tale scopo, utilizzare la pasta per la cura della ghisa e del ferro battuto Petromax (art.: ft-pflege)
o un olio neutro, come l'olio di colza o di semi di zucca o un grasso vegetale. Non utilizzare I'olio d'oliva,
perché non pud essere riscaldato come gli altri grassi. Non utilizzare detergenti o detergenti caustic
o lavapentole metallici. Per i cadaveri, consigliamo il raschietto Petromax (art.: 0s 0 0s-2) o il pulitore
rotondo Petromax per ghisa e ferro battuto (art.: scrub o scrub-xi).

Attenzione! Pericolo di danneggiamento dell’'oggetto!

Non fate cadere il prodotto in ghisa Petromax e quando lo pulite, non versate liquidi
freddi su una colata ancora calda, poiché si tratta di un materiale fragile che puo

rompersi!

8 Importante: Non dimenticare la cottura

E necessario rinnovare Ia patina se é stata danneggiata. Cid pud accadere, ad esempio, se il prodotto in ghisa
Petromax inizia ad arrugginire in alcune aree. In questo caso, @ necessario imuovere meccanicamente la
ruggine con una spazzola in setola d'acciaio e quindi eseguire una procedura di brunitura.

La cottura di un prodotto in ghisa Petromax & un passo importante per sviluppare un rivestimento anti-
aderente naturale e prolungare |a durata del prodotto. A seconda delle dimensioni del prodotto in ghisa
Petromax, scegliete di accenderlo in un forno con estrazione o di accenderlo all'esterno su una griglia.

Per evitare lesioni o incidenti durante la cottura, & essenziale seguire le istruzioni di sicurezza

Attenzione! Fumo!

- Assicurarsi che la stanza sia ben ventilata, poiché il riscaldamento dell'olio pud
causare la formazione di fumo e di odori. Aprire le finestre o utilizzare un ventilatore
per garantire 'estrazione del fumo e degli odori.

- Siconsiglia la cottura in un forno con aspirazione dei fumi o, in alternativa, anche
su un barbecue in giardino. Ricordate che la cottura alla griglia & simile a quella
in forno, ma il tempo e la temperatura esatti possono variare.

= Selapentola non & collegata a un aspiratore di fumi, eseguire la cottura all'esterno.

Per oftenere una patina pit forte e una migliore impeneatrabilita, ripetere il processo di cottura come desiderato,
Dopo la cottura, lasciare raffreddare completamente il prodotto in ghisa Petromax prima di toccarlo o pulirio.

Dopo la cottura, la patina spesso non & nera, ma pud assumere un colore brunastro o grigiastro. E importante
solo che dopo la cottura la patina non sia appiccicosa, ma molto liscia al tatto. E quindi necessario esequire il
processo di cottura in modo accurato.

8.1 Fasi della cottura in forno in sicurezza:

1. Pulizia: Rimuovere tutte le etichette, i residui o lo sporco dal prodotto in ghisa. Pulire accura-
tamente con acqua calda e una spazzola per rimuovere polvere, residui di agenti anticorrosivi

O SpPOTCo.

2. Asciugatura: Asciugare completamente il prodotto e lasciarlo asciugare per almeno 2 ore fino alla
scomparsa dell’acqua residua.

Agente ustionante

Per la cottura utilizzare la pasta di cura Petromax, in alternativa si possono utilizzare anche oli con un
elevato punto di fumo a partire da circa 200°C.

3. Applicazione dell’agente bruciante/lubrificante: Applicare un sottile strato di olio vegetale
o, preferibilmente, di pasta per la cura Petromax all'interno del prodotto. Utilizzare olio con un
elevato punto di fumo, come olio di colza, olio di girasole, olio di cocco (non utilizzare olio di oliva,
olio di lino). L'olio si applica preferibilmente con un pennello o un fazzoletto di cotone. Eliminare
accuratamente il grasso in eccesso prima della cottura!




Per ottenere una patina uniforme e non appiccicosa, assicurarsi che sul prodotto rimanga solo un sottile
strato di olio. In caso di dubbio, rimuovere l'olio in eccesso e riaccendere il prodotto in ghisa.

Preriscaldamento: posizionare il prodotto a testa in git sulla griglia di un forno preriscaldato a 200-250°C.
Far scorrere una teglia sulla guida pil bassa per raccogliere l'olio che cola. Tenete d'occhio il prodotto in
ghisa Petromax nel forno! Durante la cottura pud verificarsi una leggera fumata. £ normale. Una volta
scomparso il fumo, il processo & completo. A seconda del prodotto, la durata della cottura varia. Bruciare
il prodotto per almeno 30 minuti e prestare attenzione al fumo.

Lasciare raffreddare: spegnere il forno e lasciare raffreddare lentamente il prodotto dopo la cottura. Fare
attenzione quando lo si rimuove, poiche possono verificarsi temperature estremamente elevate, e rimuo-
verlo solo quando é sufficientemente freddo da poter essere maneggiato in modo sicuro.

8.2 Consigli di sicurezza per la cottura all'aperto
Se si desidera effettuare il processo di cottura all’aperto, la priorita assoluta & la sicurezza:

Scegliere un‘area esterna ben ventilata, non vicina a materiali o strutture infiammabili. Evitate
le zone troppo ventose per evitare di perdere il controllo del fuoco.

« Assicurarsi che la superficie su cui viene posizionato il prodotto sia stabile e resistente al fuoco.
Utilizzare, ad esempio, una griglia, dei mattoni o un robusto supporto metallico.

- Per precauzione, tenere sempre nelle vicinanze un estintore, una coperta antincendio o un altro
agente estinguente adatto.

+ Durante il processo di cottura, tenersi a distanza dal prodotto in ghisa Petromax e fare attenzione
che non ci siano bambini o animali domestici nelle vicinanze.

- Indossare guanti resistenti al fuoco e, se necessario, un grembiule per proteggersi dagli schizzi caldi.
- Prestare attenzione quando si maneggia l'olio caldo ed evitare di schizzare o versare l'olio.

- Durante la cottura, non perdere di vista il prodotto e fare attenzione quando lo si toglie dal fuoco
o lo si sposta.

- Dopo la cottura, il prodotto deve essere lasciato raffreddare completamente prima di essere toccato
o pulito.
8.2.1 Fasi della cottura sicura sulla griglia (a carbonella o a gas):

1. Preparazione della griglia: Preriscaldare la griglia ad alta temperatura: assicurarsi che la griglia sia
pulita e che non vi siano residui sulla superficie della griglia.

2. Preparare il prodotto in ghisa Petromax: Pulire accuratamente il prodotto e asciugarlo bene.

Applicare uno strato sottile di olio (olio di colza o di semi di zucca) o di pasta per la cura Petromax su
tutta la superficie interna del prodotto. La cottura delle superfici esterne segue la stessa procedura.

In questo modo, la superficie esterna del prodotto in ghisa Petromax deve essere rivolta verso l'alto.

3. Collocazione sulla griglia: Posizionare il prodotto in ghisa Petromax capovolto sulla griglia. Assicurarsi
che aderisca saldamente e in modo uniforme, in modo che l'olio si distribuisca in modo omogeneo.

4. Grigliatura e cottura: Lasdare il prodotto su una griglia calda per dirca 30-60 minuti. Assicurarsi

che la griglia sia ben ventilata, poiché l'olio potrebbe fumare durante la cottura. Chiudere il coper-
chio della griglia, se disponibile, per garantire una distribuzione uniforme del calore.

5. Lasciare raffreddare: Spegnere la griglia e lasciare raffreddare lentamente il prodotto. Evitare
di toccare il prodotto caldo finché non si é raffreddato a una temperatura sicura.

9 Informazioni sullo smaltimento
Smaltire i materiali in base alla loro tipologia nei sistemi di raccolta appropriati.

In caso di smaltimento, osservare le norme di smaltimento attualmente in vigore. In caso di dubbio,
contattare I'azienda di smaltimento locale.

10 Accessori (disponibili separatamente)

Troverete informazioni aggiornate su prodotti e accessori utili sul nostro sito web www.petromax.de.
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Originele onderhoudsinstructies voor gietijzeren producten

! !II

van Petromax f Geschikt voor contact met levensmiddelen
We zijn blij dat je hebt gekozen voor een product van ons bedrijf. Om volledige tevredenheid over

het Petromax product te garanderen, geven we uitgebreide informatie over de eigenschappen van Voor het eerste gebruik:

gietijzer als product en als handelswaar. En om ervoor te zorgen dat je zo lang mogelijk tevreden blijft P

Verwijder het verpakkingsmateriaal. Spoel het product af met heet water, daarna

i
over je gietijzeren product van Petromax, is het essentieel dat je begrijpt hoe je je gietijzeren product nogmaals met koud water en droog het goed af.

van Petromax op de juiste manier gebruikt (zoals bedoeld) en regelmatig onderhoudt.

BELANGRLIK: Het gietijzeren product van Petromax wordt geleverd met een ,seasoned finish’
(wvoorbehandeld oppervlak), dw.z. dat het niet hoeft te worden ingebrand voor het eerste gebruik.
Deze onderhoudstips zorgen ervoor dat je product lang meegaat.

u 1 Over deze handleiding

Lees de volledige onderhoudsinstructies voordat je het gietijzeren product
van Petromax gebruikt. De instructies vormen de basis voor veilig werken
met het gietijzeren product van Petromax. Verkeerd gebruik kan leiden tot
persoonlijk letsel en materiéle schade. In de regel moet de handleiding worden
doorgegeven in geval van doorverkoop! Bewaar daarom alle documenten voor
later gebruik of voor de volgende eigenaar.

Voor het koken:

Schoonmaken doe je met een mild, neutraal schoonmaakmiddel, water en een
doek. Zorg ervoor dat het contact met het reinigingsmiddel kort is.

Gebruik geen afwasmiddel om schoon te maken.

Niet geschikt voor de vaatwasser.

Deze gebruiksaanwijzing is een aanvulling op de gedrukte verpakking of bijsluiter van je gietijzeren
product van Petromax. Daar vind je meer informatie over de beschrijving van de afzonderlijke onder-
delen. Je herkent een bepaald product aan het artikelnummer, dat op de verpakking staat of op het
gietijzeren product van Petromax is aangebracht, bijvoorbeeld _ft9" op het deksel van je ft9 Dutch
oven als reliéf of _fp20* op het handvat van je fp20 gietijzeren pan.

Kan gebruikt worden op elektrische kookplaten.
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: fts =W\ | kan gebruikt worden op keramische kookplaten.
1.1 Wat betekenen de symbolen en waarschuwingen? | | Xem gebruikt worden op keramische kookplaten
e
L
| |
WeamuwIn g Rt opperviaR ® Y Kan worden gebruikt op gaskookplaten.
|
Waarschuwing! Gevaar voor letsel! ——
Geeft situaties aan die letsel kunnen veroorzaken als je ze niet vermijdt ‘QﬂQ Kan worden gebruikt op inductiekookplaten.
S
Gebruik handschoenen, Gietijzeren potten kunnen worden gebruikt boven een open vuur in een haard
of boven een kampvuur.
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Kan niet worden gebruikt in magnetrons.

Niet in de vriezer plaatsen.

o Alleen in het opgegeven temperatuurbereik.

Niet gebruiken als snijplank.

De code identificeert het materiaal en vergemakkelijkt de recycling ervan.

Thermometergat.

Deksel gebruikt als koekenpan.

Voor gebruik als oven kunnen kolen of briketten op het deksel worden gestapeld.
De gietijzeren pot kan worden gebruikt met zowel kolen als briketten.

2 Beoogd gebruik van het gietijzeren product van Petromax

2.1 Gebruiksopties
Het gietijzeren product van Petromax staat bekend om zijn duurzaamheid, warmtegeleiding en veel-
zijdige toepassingsmogelijkheden. Hieronder staan enkele typische toepassingen:

Braden en smoren: gietijzeren pannen en potten zijn perfect voor het braden en smoren van viees,
gevogelte, groenten en andere ingrediénten. Een gelijkmatige warmteverdeling draagt bij aan een
continue garing.

I ~

Bakken: sommige gietijzeren producten van Petromax en zijn geschikt voor gebruik in de oven.
Ze kunnen gebruikt worden om brood, cake, ovenschotels en andere gerechten te bakken.

Frituren: dankzij hun vuurbestendige eigenschappen zijn gietijzeren pannen geschikt om voedsel
in te frituren. De hoge warmtecapaciteit maakt een gelijkmatige temperatuurregeling mogelijk.

Grillen: gietijzeren grillpannen en grillplaten kunnen worden gebruikt op kookplaten of in de oven
om vis, groenten of andere gegrilde gerechten te bereiden.

Soepen en eenpansgerechten: de grote gietijzeren potten zijn geschikt voor soepen, eenpansge-
rechten en andere gerechten die een langere kooktijd vereisen.

Warmtebehoud: gietijzer houdt de warmte zeer goed vast, zodat gietijzeren producten van Petromax
kunnen worden gebruikt om voedsel warm te houden op tafel of bij het opdienen.

Het is belangrijk om te onthouden dat een gietijzeren product van Petromax vaak ingebrand
of geolied moeten worden om de antikleefeigenschappen te verbeteren en de levensduur te verlengen
(zie hoofdstuk ,Inbranden).

Om de kwaliteit van een gietijzeren product van Petromax te behouden, moet je de onderhoudsins-
tructies opvolgen, zoals het vermijden van agressieve schoonmaakmiddelen en regelmatig olién.

2.2 Specificaties voor het beoogde gebruik en beperkingen:

- Soorten voedingsmiddelen die in contact kunnen komen met het gietijzeren product van Petromax:
alle soorten voedingsmiddelen (waterige, alcoholhoudende en vette voedingsmiddelen en zuivel-
producten), behalve zure voedingsmiddelen.

7

- Tijdstip en temperatuur van verwerking en opslag wanneer in contact met voedsel/gebruiksoms-
tandigheden: gebruik bij hoge temperaturen voor het verhitten, koken en bakken en serveren
van voedsel. De gietijzeren producten van Petromax zijn niet geschikt om voedsel in te bewaren.

- Informatie over vereiste behandelingen of beperkingen op het gebruik van voedingsmiddelen
en benodigdheden: voor het eerste gebruik wassen in heet water en daama goed drogen. Gebruik
geen afwasmiddel. Bewaren op een droge plaats. Gebruik geen zuur voedsel. Gietijzer kan roesten
en vereist speciale zorg om het geschikt te houden voor contact met voedsel (zie hoofdstuk
8; Belangrijk: vergeet niet in te branden). Niet geschikt voor het bewaren van voedsel

2.3 De juiste soorten verwarming

Het gietijzeren product van Petromax is multifunctioneel en je kunt de Petromax gietijzeren pot zonder
pootjes op alle soorten kookplaten gebruiken.
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Kookplaat: Gietijzeren pannen en potten kunnen worden gebruikt op conventionele kookplaten,

of ze nu op gas, elektriciteit of inductie werken. De gelijkmatige warmteverdeling in het gietijzer zorgt
voor goede kookresultaten.

Oven: Gietijzeren producten van Petromax zijn hittebestendig en kunnen daarom in de oven worden
gebruikt. Dit is vooral handig voor gestoofde gerechten, braden en bakken van brood en desserts.

Plaats het gietijzeren product van Petromax in de oven niet op de bodem maar op een rooster!

Grill: Gietijzeren grillpannen of grillplaten zijn ideaal voor het grillen van viees, groenten of ander
gegrild voedsel. Ze kunnen worden gebruikt op een buitengrill of op een fornuis.

Vuurschaal / kampvuur: Het gietijzeren product van Petromax kan worden gebruikt boven een
open vlam in een vuurschaal of boven een kampvuur. Dit maakt hem ideaal voor buiten koken op
de camping of barbecues.

Kooktoestellen voor buiten: Gietijzeren potten en pannen kunnen ook gebruikt worden op speciale
kooktoestellen voor buiten, zoals kampeerkooktoestellen of vuurschalen.

Inductiekookplaat: Gietijzeren producten van Petromax zijn geschikt voor gebruik op inductieko-
okplaten.

Het is belangrijk om te onthouden dat het gebruik van gietijzeren pannen en potten voorwaarden kan
vereisen, afhankelijk van het type verwarming. Op inductiefornuizen moet het gietijzer bijvoorbeeld plat
en stabiel staan, en bij gebrulk van open vuur [s een geschikt instelopperviak belangrijk. Volg altijd de
instructies van de fabrikant en de aanbevolen onderhoudsinstructies voor het type verwarming!

3 Voor jouw veiligheid

- Werk altijd voorzichtig en alleen als je fit bent: vermoeidheid, ziekte, alcoholgebruik, onder invioed
zijn van drugs en medicijnen is onverantwoord, omdat je het gietijzeren product van Petromax dan
niet veilig kunt gebruiken.

- Controleer het gietijzeren product van Petromax voor gebruik op beschadigingen. Gebruik geen
beschadigde potten. Als een onderdeel beschadigd is, is het essentieel dat het voor het eerste
gebruik wordt vervangen.

- Kies een kookveldgrootte die optimaal is voor je gietijzeren product van Petromax. Om letsel of
schade aan eigendommen te voorkomen, moet je het draagvermogen volgen dat is opgegeven door
de fabrikant van je type verwarming (bijv. grill, fornuis) en deze aanpassen aan je pot.
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- Bij gevoelige opperviakken: let op het gewicht van het gietijzeren product van Petromax. Laat het

product niet vallen, maar zet het voorzichtig neer. Verschuif geen zware potten, want dan kunnen
er krassen op gevoelige opperviakken komen.

= Verhit je gietijzeren product van Petromax niet als het leeq is, want dan kan het verbranden.
- Laat een heet gietijzeren product van Petromax niet onbeheerd achter op een warmtebron.

- Blus brandend vet niet met water. Onderbreek de zuurstoftoevoer met een deksel of een deken.
Verwijder de ontstekingsbron. Pas bij brandwonden eerstehulpmaatregelen toe en roep professio-
nele medische hulp in.

- Gebruik kookgerei van hout, vuurbestendig plastic of siliconen in plaats van metaal. Samen met
schuursponzen of metalen sponzen kunnen ze je gietijzeren product van Petromax beschadigen.
Snijd bij gebruik niet rechtstreeks met een mes in het gietijzeren product van Petromax.

Waarschuwing! Heet opperviak!

& De gietijzeren pan wordt erg heet tijdens gebruik. Om letsel te voorkomen:

= Houd kinderen en huisdieren op een afstand wanneer je het gietijzeren product
van Petromax gebruikt.

- Bescherm je handen met een brandwerend doek of beschermende handschoenen

en gebruik een dekselheffer.

4 Tips voor de opslag

- Berg nooit een gietijzeren product van Petromax op dat nat en onbeschermd is. Droog het altijd
goed af en smeer een dunne laag Petromax verzorgingspasta over het hele opperviak.

- Bewaar het gietijzer op een droge plaats. Voor optimale ventilatie kun je een stuk dun karton, hout

of een Petromanx siliconen onderlegger tussen de pan en het deksel plaatsen of tussen de twee
helften van de bakplaat voor sandwiches, wafels en hamburgers.

- Mochten er toch kleine roestplekjes ontstaan: verwijder de lichte roestplekjes met een staalborstel
en smeer je gietijzeren product van Petromax in met Petromax onderhoudspasta. Inbranden is
noodzakelijk. Als er sprake is van ernstige roestvorming op je gietijzeren product van Petromax,
raden wij je aan je gietijzeren product van Petromax opnieuw in te branden.

5 Voor het eerste gebruik

Spoel het product af met heet water, daarna nogmaals met koud water en droog het goed af.
Alle gietijzeren producten van Petromax zijn in de fabriek ingebrand en dus klaar voor gebruik.
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6 Werking

Raak je gietijzeren product van Petromax alleen aan met vuurvaste handschoenen of een pannenlap.
De handgrepen kunnen erg heet zijn. Gebruik als bescherming ook de Petromax Aramide pannenlappen
(artikel: aramid pro 300). Je kunt de Petromax deksellifter (artikel: ftdh) of de professionele deksellifter
(artikel: ftplus) voor de ketel gebruiken om het deksel te verwijderen.

Leg het gietijzeren product van Petromax, zodra het uit de oven, van de grill of van het vuur is gehaald,
op een hittebestendige onderlegger. Warmtegevoelige opperviakken kunnen beschadigd raken. We

raden een siliconen onderlegger aan voor Dutch Ovens (art.: slx-c). Hij is temperatuurbestendig van
-40°C tot 230°C. Je kunt ook een Aramide pannenlap met zak (artikel: t300-e) of zonder zak (artikel:
1300) gebruiken als pannenlap.

7 Reinigen

Als je goed voor je gietijzeren product van Petromax zorgt, gaat het generaties lang mee, Volg een
paar belangrijke regels:

Voordat je het gietijzeren product van Petromax schoonmaakt, laat je het na gebruik afkoelen, spoel
je het met de hand af met heet water, droog je het goed af en smeer je het in.

Gebruik hiervoor Petromax verzorgingspasta voor gietijzer en smeedijzer (art.: ft-pflege) of een neu-
trale olie, zoals koolzaad- of pompoenpitolie of plantaardig vet. Gebruik geen olijfolie, omdat deze
niet zo sterk verhit kan worden als andere vetten. Gebruik geen schuurmiddelen, bijtende middelen
of metalen pannenlappen. Voor etensresten raden we de Petromax schraper (art.: os of os-z) of de
Petromax maliénkolder voor giet- en smeedijzer (art.: scrub of scrub-xl) aan.

Opgelet! Gevaar voor beschadiging van het object!

Laat je gietijzeren product van Petromax niet vallen en mors bij het schoonmaken
geen koude vloeistof op een nog heet gietstuk, want dit is een bros materiaal dat

kan barsten!!

8 Belangrijk: Vergeet niet in te branden

Het is noodzakelijk om de patina te vernieuwen als het ook beschadigd . Dit kan bijvoorbeeld gebeuren als je gietijzeren
product van Petromax op bepaalde plaatsen begint te roesten. Als dit gebeurt, moet je de roest mechanisch verwijderen
met een staalborstel en vervalgens de procedure van het inbranden uitvoeren.

Het inbranden van een gietiizeren product van Petromax is een belangrijke stap om een natuurlijke antiaanbaklaag te

ontwikkslen en de levensduur van het product te verlengen, Afhankelijk van de grootte van je gietijzeren product van
Petromax, kies je ervoor om in te branden in een oven met afzuiging of om buiten in te branden op een grill.

Dm letsel of ongelukken tijdens het inbranden te voorkomen, is het essenties] om de veiligheidsinstructies op te volgen.

Opgelet!! Rook!

= Zorg ervoor dat de kamer goed geventileerd is, want het verhitten van de olie kan
rook en geurtjes veroorzaken. Open ramen of gebruik een ventilator om ervoor

te zorgen dat rook en geuren worden afgevoerd.
A - We raden aan om in te branden in een oven met rookafzuiging of, als alternatief,
op een barbecue in de tuin. Onthoud dat inbranden op de grill lijkt op inbranden
in de oven, maar dat de exacte tijd en temperatuur kunnen verschillen.

= Als de oven niet is aangesloten op een rookafzuiging, moet je buiten inbranden.

Vioor een sterker patina en een betere ondoordringbaarheid kun je het proces van het inbranden naar

wens herhalen. Laat het gietijzeren product van Petromax na het inbranden volledig afkoelen voordat je
het aanraakt of schoonmaakt.

Na het inbranden is de patina vaak niet zwart, maar kan deze een bruinige of grijsachtige kleur aannemen.
Het is alleen belangrijk dat de patina na het inbranden niet plakkerig is, maar heel glad aanvoelt. Daarom
moet het inbrandproces grondig worden uvitgevoerd.
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8.1 Belangrijk: Vergeet niet in te branden

1. Reiniging: Verwijder alle labels, resten of vuil van het gietijzeren product. Reinig het grondig met
heet water en een borstel om stof, resten corrosiebeschermingsmiddel of vuil te verwijderen.

2. Drogen: Droog het product volledig af en laat minstens 2 uur drogen tot eventueel resterend
water is verdwenen.

Verbrandingsmiddel

Gebruik Petromax verzorgingspasta voor het inbranden, als alternatief kun je ook olign gebruiken met
een hoog rookpunt vanaf ongeveer 200°C.

3. Middel voor het inbranden/aanbrengen van smeermiddel: Breng een dun laagje plantaardige
olie of bij voorkeur Petromax verzorgingspasta aan op de binnenkant van het product. Gebruik
olie met een hoog rookpunt zoals koolzaadolie, zonnebloemolie, kokosolie (gebruik geen olijfolie
of lijnzaadolie). Je kunt de olie het beste aanbrengen met een kwast of een katoenen zakdoek. Veeg
overtollig vet grondig weg vaor het inbranden!

Vioor een gelijkmatige, niet plakkerige patina zorg je ervoor dat er slechts een dun laagje olie op het product
achterblijft. Verwijder in geval van twijfel overtollige olie en brand het gietijzeren product opnieuw in.

Voorverwarmen: plaats het product ondersteboven op het rooster van een op 200-250°C voorverwarmde
oven. Schuif een bakplaat op de onderste rail om druipende olie op te vangen. Houd je ogen gericht op het
gietijzeren product van Petromax in de oven! Er kan lichte rookontwikkeling optreden tijdens het inbranden.
Dit is normaal. Zodra de rook is verdwenen, is het proces voltooid. Afhankelijk van het product varieert
de duur van het inbranden. Brand het product minstens 30 minuten in en let op de rook.

Laat afkoelen: schakel de oven uit en laat het product langzaam afkoelen na het inbranden. Wees voor-
zichtig bij het verwijderen, want er kunnen extreem hoge temperaturen optreden en verwijder het pas
als het koel genoeg is om veilig te hanteren.

8.2 Veiligheidstips voor het inbranden in open lucht

Als je het proces van het inbranden buiten wilt uitvoeren, is de hoogste prioriteit

veiligheid:

- Kies een goed geventileerde buitenruimte die zich niet in de buurt van brandbare materialen of cons-
tructies bevindt. Vermijd gebieden met veel wind om verlies van controle over het vuur te voorkomen.

- Zorg ervoor dat het opperviak waarop het product wordt geplaatst stabiel en vuurbestendiq is.
Gebruik bijvoorbeeld een rooster, bakstenen of een stevige metalen standaard.

« Houd als voorzorgsmaatregel altijd een brandblusser, blusdeken of ander geschikt blusmiddel
in de buurt.
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- Blijf tijdens het proces van het inbranden op afstand van het gietijzeren product van Petromax en
let op dat er geen kinderen of huisdieren in de buurt zijn.

- Draag brandwerende handschoenen en, indien nodig, een schort om jezelf te beschermen tegen
hete spatten.

- Wees voorzichtig met hete olie en voorkom morsen.

- Verlies het product tijdens het inbranden niet uit het oog en wees voorzichtig wanneer je het uit
het vuur haalt of verplaatst.

- Na het inbranden moet het product volledig afkoelen voordat je het aanraakt of schoonmaakt.

8.2.1 Stappen voor veilig inbranden op een grill (houtskool- of gasgrill):

1. De grill voorbereiden: verwarm de grill voor tot een hoge temperatuur: zorg ervoor dat de grill
schoon is en dat er geen resten op het oppervlak van de grill zitten.

2. Bereid het gietijzeren product van Petromax voor: reinig het product grondig en droog het
goed af, Breng een dun laagje olie (koolzaad- of pompoenzaadolie) of Petromax verzorgingspasta
aan op de volledige binnenkant van het product. Het inbranden van externe oppervlakken volgt
dezelfde procedure. Daarbij moet het buitenopperviak van het gietijzeren product van Petromax
naar boven gericht zijn.

3. Op de grill plaatsen: plaats het gietijzeren product van Petromax ondersteboven op het grillrooster.
Zorg ervoor dat het stevig en gelijkmatig aansluit zodat de olie gelijkmatig wordt verdeeld.

4. Grillen en inbranden: laat het product ongeveer 30 tot 60 minuten op een hete grill liggen. Zorg
ervoor dat de grill goed geventileerd is, want de olie kan roken tijdens het inbranden. Sluit het
deksel van de grill, indien aanwezig, voor een gelijkmatige warmteverdeling.

5. Laat afkoelen: zet de grill uit en laat het product langzaam afkoelen. Raak het hete product niet
aan totdat het is afgekoeld tot een veilige temperatuur.

9 Informatie over afvalverwijdering
Voer materialen af volgens hun type in geschikte inzamelsystemen.

Neem bij verwijdering de geldende voorschriften voor verwijdering in acht. Neem bij twijfel contact
op met je plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf.

10 Accessoires (afzonderlijk verkrijgbaar)

Actuele informatie over nuttige producten en accessoires vind je op onze website www.petromax.de.




Original vedlikeholdsanvisning for stopejernsprodukter
fra Petromax

Vi gleder oss at du har valgt vart produkt. For & opprettholde full tilfredshet med ditt Petromax-pro-
dukt, formidler vi omfattende informasjoner om egenskapene til stepejern som produkt og vare. For at
du skal fa sterst mulig glede av ditt stepejernsprodukt fra Petromax, er det nedvendig a forsta riktig
bruk (i henhold til formalet) og regelmessig vedlikehold av stepejernsproduktet fra Petromanx.

VIKTIG: Petromax-stepejernsprodukt leveres med en ,seasoned finish” (forbehandlet overflate), noe
som betyr at det ikke trenger a brennes inn fer ferste bruk. Disse vedlikeholds vil sikre deg langvarig
bruk av produktet ditt.

1 Informasjoner om denne anvisningen

For du bruker Petromax-stepejernsproduktet, les hele vedlikeholdsanvisnin-
gen. Anvisningen er grunnlaget for trygt arbeid med stepejernsproduktet fra
Petromax. Feil bruk kan forarsake personskader og materielle skader. Generelt
sett skal instruksjonen gis videre ved videre salg! Derfor ber du oppbevare alle
dokumentene for senere bruk eller for den neste eieren.

Disse tipsene er et supplement til trykken pa emballasjen eller brosjyren

for ditt Petromax-stepejernsprodukt. Der vil du finne narmere informasjon om de enkelte delene.
Produktet kan identifiseres med artikkelnummeret som finnes pa emballasjen eller befinner seg pa
stepejernsproduktet fra Petromax, for eksempel ft9" pd lokket til ft9 balpanne som relieff, eller fp20”
pa handtaket til fp20 stekepanne.

1.1 Hva betyr symbolene og advarslene?

Advarsell Varm overflate!

Advarsel! Fare for personskade!

Star for situasjoner som kan fere til personskader hvis du ikke unngdr dem.

Bruk hansker.

Egnet for kontakt med mat.

S

Fer ferste bruk:

Fjern emballasje. Skyll produktet med varmt vann, sa en gang til med kaldt vann
oq terk det godt.

Til matlaging:

Rengjer med et mildt, neytralt rengjeringsmiddel, vann og en klut. Serg for kort-
varig kontakt med rengjeringsmiddelet.

lkke bruk oppvaskmiddel til vask av produktet.

lkke egnet for vask i oppvaskmaskin.

Egnet for elektriske komfyrer.

Egnet for keramiske komfyrer.

Egnet for gasskomfyrer.

Egnet for induksjonskomfyrer.

Stepejernsgryter kan brukes over apen flamme i et ildsted eller over et bal.

Ikke egnet for mikrobelgeovner.
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Ikke sett i fryseren.

o Kun innenfor angitt temperaturomrade.

lkke bruk som skjeerebrett.

s,
EE} Koden identifiserer materialet og gjer det lettere 4 resirkulere det.
PAP

Plass for termometer

Lokket kan brukes som stekepanne.

For ovnsfunksjonen kan kull eller briketter legges pa lokket. Stepejernsgryte kan
brukes bade med kull og briketter.

2 Bruk av Petromax stepejernsprodukt i samsvar med tiltenkt bruk

2.1 Muligheter for bruk

Stepejernsproduktet fra Petromax er kjent for sin holdbarhet, varmeledningsevne og universelle
bruksmuligheter. Nedenfor nevner vi noen typiske anvendelser:

Steking og stuing: Stepejernspanner og -gryter er utmerket til steking og stuing av kjett, fjaerkre,
grennsaker og andre ingredienser. Jevn varmefordeling bidrar til uavbrutt koking.

Noen av Petromax sine stepejernsprodukter egner seq til bruk i ovnen. De kan brukes til 4 bake bred,
kaker, gratenger og andre retter fra ovnen.

Fritering: Pa grunn av sin ildfasthet er stepejernspanner egnet til fritering av matvarer. Den hoye
varmekapasiteten muliggjer jevn kontroll av temperaturen.
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Grilling: Grillpanner og grillplater av stepejern kan brukes pa komfyrer eller i ovner for a tilberede fisk,
grennsaker eller andre grillretter.

Supper og gryter: Store stapejernsgryter egner seq godt til 4 lage supper, gryter og andre retter som
krever lang tilberedningstid.

Varmholdning: Stepejern holder varmen svaert godt, sa Petromax-stepejernsprodukter kan brukes
til 4 holde maten varm pa bordet eller under servering.

Det er viktig & huske at stepejernsprodukter fra Petromax ofte trenger innbrenning eller oljing for
a forbedre deres non-stick egenskaper og forlenge levetiden (se avsnittet ,Innbrenning”).

For & opprettholde kvaliteten pa stepejernsprodukter fra Petromax, felg vedlikeholdstips, f.eks. unngd
skarpe rengjeringsmidler og husk regelmessig oljing.

2.2 Spesifikasjoner angdende tiltenkt bruk og begrensninger:

- Typer matvarer som kan komme i kontakt med Petromax-stepejernsprodukter: alle typer matvarer
{(vannholdige, alkoholholdige og fete matvarer samt meieriprodukter), unntatt sure matvarer.
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« Tid og temperatur for tilberedning og oppbevaring ved kontakt med matvarer/bruksforhold: Bruk ved
heye temperaturer til oppvarming, koking, baking og servering av matretter. Stepejernsprodukter
fra Petromax egner seq ikke til oppbevaring av matretter.

« Informasjon om nadvendige tiltak eller begrensninger ved bruk av matkontaktmaterialer: Vask
grundig med varmt vann fer ferste bruk og terk godt. Ikke bruk oppvaskmiddel til vask av produk-
tet. Oppbevar pa et tert sted. Unnga a bruke produktet til sure retter. Stapejern kan ruste og krever
spesiell pleie for & fortsatt vaere egnet til kontakt med matvarer (se kapittel 8). Viktig: lkke glem
innbrenning. Egner seg ikke til oppbevaring av matretter.

2.3 Riktige typer oppvarming

Petromax-stapejernsprodukt har mange bruksomrider, og Petromax-stepejernsgryte uten bein kan
brukes pa alle typer komfyrer.

Kokeplate: Stepejermspanner og -gryter kan brukes pa tradisjonelle kokeplater, bade glassplater,
elektriske plater og Iinduksjonsplater. Jevn varmefordeling i stepejern gir gode matlagingsresultater.

Bakerovn: Stepejernsprodukter fra Petromax er ovnsfaste og kan derfor brukes i ovnen. Dette er spesielt
nyttig til stuing, steking eller baking av bred og desserter.




Petromax-stepejernsprodukt skal plasseres i ovnen ikke pa bunnen, men pa risten!

Grill: Grillpanner eller grillplater av stepejern egner seq perfekt til grilling av kjett, grennsaker eller
andre grillretter. Man kan bruke dem pa utegrill eller pa komfyr.

lidsted / bél: Stepejernsgryter kan brukes over dpen flamme i et ildsted eller over et bal. Derfor blir
det perfekt for matlaging utenders pa campingplasser eller grilling.

Utenders kokeutstyr: Stepejernsgryter og -panner kan ogsa brukes pd spesielle utenders kokeutstyr,
som turkjekken eller balplasser.

Induksjonskomfyr: Petromax- stepejernsprodukter egner seq til bruk pa induksjonskomfyrer.

Det er viktig a huske at bruk av stepejernspanner og -gryter kan kreve at visse forhold oppfylles avhengig
av oppvarmingstypen. For eksempel pd induksjonsovner ma stepejernet ligge flatt og stabilt, og ved bruk
av apen flamme er det viktig at det plasseres pa en passende overflate. Felg alltid produsentens anvisninger
og anbefalte vedlikeholdsinstruksjoner for den aktuelle oppvarmingstypen!

3 For din sikkerhet

- Arbeid alltid forsiktig og bare nar du er i god form: Tretthet, sykdom, alkoholforbruk, medisin- og
narkotikabruk er uansvarlig, da du ikke kan bruke Petromax-stepejernsprodukt pa en trygg mdte.

« For bruk, sjekk om Petromax-stepejernsproduktet ikke er skadet. lkke bruk skadede gryter.
Hvis noen del er skadet, ma den byttes ut for ferste bruk.

- Velg en starrelse pa kokesone som er optimal for ditt Petromax stepejernsprodukt. For 3 unnga per-
sonskader eller materielle skader, felg vektgrensen angitt av produsenten for din type oppvarming
(f.eks. grill, ovn) og tilpass den til din gryte.

« Sensitive overflater: vaer oppmerksom pa vekten av Petromax stepejernsprodukt. Unnga 3 la produktet
falle, men sett det forsiktig fra deg. Unnga a skyve tunge gryter, da dette kan ripe sensitive overflater.

« lkke varm opp ditt Petromax stepejernsprodukt nar det er tomt, da den kan bli brent.
« lkke la det varme Petromanx stepejernsproduktet sta ubevoktet pa varmekilden.

« Ikke slukk brennende fett med vann. Avbryt tilferselen av oksygen med et lokk eller et teppe. Fjern
tennkilden. Ved brannskader, utfer ferstehjelp og sek profesjonell medisinsk hjelp.

« Bruk kjekkenredskaper av tre, ildfast plast eller silikon i stedet for metall. Samt skurende svamper
og metallskrubber kan de skade ditt stepejernsprodukt fra Petromax. Ikke skjar direkte med kniv
pa Petromax stepejernsproduktet under bruk

I

Advarsell Varm overflate!
& Under bruk blir stepejernsgryten veldig varm. For 3 unnga skader:

« Under bruk av Petromax stepejernsprodukt, hold barn og dyr pa avstand.
@ - Beskytt hendene med et varmebestandig stoff eller vernehansker og bruk lokklefter.

4 Tips for oppbevaring

- Aldri oppbevar Petromax-stepejernsproduktet i vat og usikret tilstand. Alitid terk det godt og pafer
et tynt lag Petromax vedlikeholdspasta jevnt pa overflaten.

« Oppbevar stopejern pa et tert sted. For optimal lufting kan du legge inn en bit tynn papp, tre eller
en silikonmatte fra Petromax mellom gryte og lokk, eller mellom begge halvdeler av sandwich-,
vaffel- og burgerristen.

- Hvis det oppstar sma rustflekker, fjern dem med en stilberste og péfer Petromax vedlikeholdspasta
pd ditt Petromasx-stepejernsprodukt. Innbrenning er nedvendig. Hvis ditt Petromax-stepejernspro-
dukt har sterk rust, anbefaler vi 3 gjiennomfere innbrenning pa nytt.

5 For forste bruk

Skyll produktet med varmt vann, sd en gang til med kaldt vann og terk det godt. Alle Petromax-stepe-
jernsprodukter er fabrikkinnbrent og klare til bruk.

6 Fremgangsmate

Berer din Petromax stepejernsprodukt kun med varmebestandige hansker eller med en grytelapp.
Handtakene kan bli veldig varme. For beskyttelse kan du alternativt bruke et beskyttelsesdeksel pa
Petromax Aramid-hdndtaket (artikkel: handle300). Til fijerning av lokk kan du bruke Petromax-lokklefter
(artikkel: frdh) eller profesjonell lokklefter (artikkel: ftplus) for gryter.

Etter at du har fjernet det fra ovnen, grillen eller ilden, sett Petromax-stepejernsproduktet pa et
ikke-varmefelsomt underlag. Overflater som er felsomme for varme, kan bli skadet. Vi anbefaler
silikonunderlag for gryter (Dutch Ovens) (artikkel: six-c). Det er motstandsdyktig mot temperaturer
fra -40°C til 230°C. Som underlag kan du ogsa bruke Aramid-grytelapp med lomme (artikkel: 1300-¢)
eller uten lomme (artikkel: t1300).

7 Rengjering

Hvis du tar godt vare pa ditt Petromax-stepejernsprodukt, vil det vare i generasjoner. Felg noen
viktige regler:

La Petromax stepejemsprodukt avkjeles fer rengjering, skyll det for hand i varmt vann, terk det grundig
og smere det med fett.

7 e
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For dette formalet, bruk vedlikeholdspasta for stepejern og stal fra Petromax (artikkel: ft-pflege) eller
neytral olje som rapsolje, gresskarfraclje eller vegetabilsk fett. lkke bruk olivenolje, da den ikke taler
like hay varme som andre fettstoffer. lkke bruk skuremidler, etsende midler eller metalliske skurepads
til gryter. Ved vanskelige flekker anbefaler vi Petromax skraper (art. os eller os-z) eller gryteskrubb
i stdl for rengjering av stepejern og stal fra Petromax (art. scrub efler scrub-xl).

Obs! Fare for d skade gjenstanden!

A lkke la Petromax stepejernsproduktet falle, og ikke sel kald vaeske pa en fortsatt
varm stepejerngjenstand under rengjeringen, da dette kan fere til sprekker i det

skjore materialet!

8 Viktig: lkke glem innbrenning

Det er nedvendig 4 fornye patinaen hvis den ogsa har blitt skadet. Det kan skje for eksempel nar din
Petromax-stepejermnsprodukt begynner a ruste noen steder. Hvis dette skjer, ber du mekanisk flerne rusten
med en stilbarste og deretter gjennomfere innbrenning.

Innbrenning av Petromax stepejernsprodukt er et viktig tiltak for 4 skape et naturlig, non-stick
belegg og forlenge produktets levetid. Avhengig av sterrelsen pa ditt Petromax-stepejernsprodukt,
velg a brenne det i ovnen med reykavirekker eller utenders pa grillen.

For 3 unnga skader eller ulykker under innbrenning, er det viktig a felge sikkerhetsinstruksjonene naye.

Obs! Roykutvikling!

- Sarg for at rommet er godt ventilert, da oppvarming av olje kan fare til reykut-
vikling og lukt. Apne vinduene eller bruk en vifte for & serge for at reyken og

luktene trekkes ut.
A - Vi anbefaler a8 brenne inn i en ovn med reykavtrekk, eller alternativt pa en grill

i hagen. Husk at grilling ligner pa bruk av ovn, men den neyaktige tiden og tem-
peraturen kan variere.

- Hvis ovnen ikke er koblet til reykavtrekk, utfer innbrenningen utenders

For & styrke patinaen og oppna bedre non-stick-egenskaper, gjenta innbrenningsprosessen etter eget
enske. Etterinnbrenningen, |a Petromax-stepejernsproduktet avkjeles helt fer du bererer eller rengjor det.

Etter innbrenning er patinaen ofte ikke svart, men vare brunaktig eller gra. Det er viktig at patinaen
etter innbrenningen ikke er klebrig, men svaert glatt i ta pd. Derfor er det nedvendig & gjennomfare
innbrenningsprosessen naye.

8.1 Trinnene for sikker innbrenning i ovn:

1. Rengjering: Fjern alle etiketter, rester eller forurensninger fra stepejernsproduktet. Rens det
grundig med varmt vann og en berste for a fjerne stav, rester av anti-korrosjonsmiddel eller
SMUSS

2. Terking: Terk produktet helt og la det sta | minst 2 timer til det er tart og eventuelle gjenvarende
vannrester er borte.

Innbrennemiddel

3. Innbrennemiddel / paforing av smerefett: Pdfer et tynt lag med planteolje eller helst Petro-
max vediikeholdspasta pd innsiden av produktet. Bruk oljer med heyt reykpunkt som rapsolje,

solsikkeolje eller kokosolje (unnga olivenaolje og linfreolje). Det er best a pafere olje med en pensel
eller en bomulisklut. Fjern neye overskudd av smerefett fer innbrenning!

For 3 oppna jevn og ikke-klebrig patina, serg for at det bare er et tynt lag olje igjen pa produktet. Hvis du
eri tvil, fjern overskudd av olje og gjennomfer innbrenningen av stepejernsproduktet pa nytt.

Oppvarming: Sett produktet opp ned pa risten i en ovn forvarmet til en temperatur pa 200-250"C. Legg
et bakebrett pa den nederste risten for 3 samle eventuell dryppende olje. Hold neye aye med Petromax-
stepejernsproduktet i ovnen! Under innbrenning kan det forekomme lett reykutvikling. Dette er tilsiktet.
MNar reyken forsvinner, er prosessen fullfert. Avhengig av produktet, kan varigheten av innbrenningen
variere. Brenn produktet i minst 30 minutter og vaer oppmerksom pa royk.

La det avkjeles: 513 av ovnen og 3 produktet avkjales sakte etter innbrenningen, Var forsiktig nar du
tar det ut, da det kan vare ekstremt varmt. Ta det ut nar det er tilstrekkelig avkjelt til 3 handteres trygt.

8.2 Sikkerhetsanvisninger for innbrenning utenders
Hvis du vil gjennomfere innbrenningsprosessen utenders, har sikkerhet den hayeste prioritet.

« Velg et godt ventilert omrade utenders som ikke ligger nzr brennbare materialer eller konstruksjoner.
Unnga omrader med for mye vind for & unnga a miste kontrollen over ilden.

- Bli sikker pa at overflaten der produktet er plassert, er stabil og brannsikker. Bruk for eksempel en
grill, teglsteiner eller et stabilt metallstativ.
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- For sikkerhets skyld, oppbevar alltid en brannslukker, brann- eller slokketeppe eller andre passende
brannslokkingsmidler i nerheten.

« Under innbrenningsprosessen, hold deg pa avstand fra Petromax stepejernsproduktet og vaer
oppmerksom pa om det ikke er barn eller husdyr | naerheten.

« Bruk varmebestandige hansker om nedvendig forkle for & beskytte deg mot varmesprut.
- Veer forsiktig ndr du handterer varm olje og unnga sprut eller sal av olje.

« Under brenningen, ikke ta eynene bort fra produktet, og var forsiktig nar du tar det ut av ilden
eller flytter det.

- Etter brenningen ma produktet avkjeles helt fer det bereres eller rengjeres

8.2.1 Trinnene for trygg innbrenning pa grill (kull- eller gassgrill):

1. Forberedelse av grillen: Varm opp grillen til hey temperatur. Serg for at grillen er ren og at det ikke
er noen rester pa grillflaten,

2. Forbered stepejernsproduktet fra Petromax: Rengjer grundig produktet og terk det godt. Pafer
et tynt lag med olje (rapsolje eller gresskarfreolje) eller Petromax vedlikeholdspasta pa hele den
indre siden av produktet. Innbrenning av ytre overflater skjer pa samme mate. Samtidig ma den

ytre overflaten av Petromax-stepejernsproduktet vaere vendt oppover.

3. Plassering pa grillen: Sett Petromax-stepejernsproduktet med bunnen opp pa grillristen. Serg for
at det ligger stabilt og jevnt, slik at oljen blir fordelt jevnt.

4. Grilling og innbrenning: La produktet ligge pa den varme grillen i omtrent 30 til 60 minutter. Vaer
oppmerksom pa at grillen er godt ventilert, siden oljen kan gi reyk under innbrenningen. Lukk
grilldekselet hvis tilgjengelig, for a sikre jevn varmefordeling.

5. La det avkjeles: 513 av grillen og la produktet avkjeles sakte. Unnga a berere det varme produktet
til det har kjelt seg ned til en trygg temperatur.

9 Informasjon om avhendingg

Kast materialer i henhold til deres type i passende innsamlingssystemer.

Ved avhending, felg gjeldende forskrifter for riktig avfallshandtering. Ved tvil, kontakt det lokale

avfallsanlegget.

10 Tilbeher (tilgjengelig separat)

Du finner oppdatert informasjon om nyttige produkter og tilbeher pa var nettside www.petromax.de.

Oryginalna instrukcja pielegnacji zeliwnych produktéw
Petromax

Cieszymy sie, ke zdecydowales sie na produkt naszej firmy. Dla zachowania pelnego zadowolenia
z produktu Petromax przekazujemy obszerne informacje o whasciwosdiach zeliwa jako produktu
i towaru. A zeby Twoje zadowolenie z zeliwnego produktu Petromax byto jak najdhuzsze, konieczne jest
rrozumienie sposobu wiasciwego uzytkowania (zgodnego z przeznaczeniem) | regulamej konserwacji
zeliwnego produktu Petromax.

WAZNE: Zeliwny produkt Petromax jest dostarczany z .seasoned finish” (wstepnie obrobiona powierz-
chnia), tzn. nie musi by¢ wypalany przed pierwszym uzycdem. Te wskazowki pielegnacyjne zapewnia
Ci diugie uzytkowanie swojego produktu.

1 Informacje o niniejszej instrukcji

Przed uzyciem produktu zeliwnego Petromax nalezy w catosci przeczytac
instrukcje konserwacji. Instrukcje te stanowig podstawe bezpiecznego
uzytkowania produktow Zzeliwnych Petromax. Nieprawidlowe uzytkowanie
moze skutkowac obrazeniami ciala lub uszkodzeniem mienia. Instrukcje obslugi
nalezy rdwniez przekazad w przypadku odsprzedazy produktu! Nalezy zachowad
cala dokumentacje do wykorzystania w przyszlosci lub dla kolejnego wlasciciela.

Te wskazowki s3 uzupelnieniem do nadruku na opakowaniu lub ulotki do Twojego zeliwnego produktu
Petromax. Tam znajdziesz blizsze informacje o opisie poszczegolnych czesd. Dany produkt zidentyfikujesz
po numerze artykuty, ktéry znajduje sie na opakowaniu lub jest umieszczony na zeliwnym produkcie
Petromax, np. .ft9" na pokrywie kociotka paleniskowego ft9 jako relief lub .fp20” na uchwyde Twojej
patelni paleniskowej fp20.

1.1 Co oznaczaja symbole i ostrzezenia?

& Ostrzeienie! Gorgca powierzchnia!

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo urazu!
Oznacza sytuacje, ktére moga powodowac urazy, jesli nie bedziesz ich unikac.

Urywacd rekawic.
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Nadaje sie do kontaktu z 2ywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem:

Usunac material opakowaniowy. Wyplukac produkt goraca woda, nastepnie
jeszcze raz zimng wod3 | dobrze osuszyc.

Nie moirna uzywad w mikrofalowkach.

Nie wkladac¢ do zamrazarki.

Do gotowania:

Czyscic lagodnym, neutralnym srodkiem czyszczacym, wodg i sciereczka.
Zapewnic krotki kontakt ze srodkiem czyszczacym.

Tylko w podanym zakresie temperatur

D

Do mycia nie stosowac plynu do mycia naczyn.

Nie uzywac jako deski do krojenia.

Nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

N
&% Kod identyfikuje material i ulatwia jego recykling.
PAP

Mo#na uzywac na kuchenkach elektrycznych.

Otwor na termometr

) 0] )]s (&) | () /S
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Moina uzywac na kuchenkach ceramicznych.

Pokrywa uzywana jako patelnia.

Moina uéywad na kuchenkach gazowych.

Do zastosowania jako piec na pokrywie moizna ulozyc wegiel lub brykiet.
Zeliwnego garnka moina uzywac zarowno z weglem jak tez brykietem.

&
0

Moina uzywac na kuchenkach indukcyjnych.

Zeliwnych garmnkow mozna uzywad nad otwartym plomieniem w palenisku
lub nad ogniskiem.

2 Uzytkowanie zeliwnego produktu Petromax zgodnie
Z przeznaczeniem
2.1 Mozliwosci uzytkowania

Zeliwo Zeliwny produkt Petromax jest znany ze swojej trwatosci, przewodzenia ciepla i uniwersalnych
mozliwosci zastosowania. Ponizej wymieniamy kilka typowych zastosowari:

Smazenie i duszenie: zeliwne patelnie i garnki s3 doskonate do smazenia i duszenia migsa, drobiu,
warzyw | innych skladnikéw. Réwnomierne rozprowadzanie ciepla przyczynia sie do uzyskania ciggtego
gotowania.
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Pieczenie: niektore zeliwne produkty Petromax nadaja sie do zastosowania w piecu. Mozna ich uzywac
do pieczenia chleba, clasta, zapiekanek | innych potraw z pieca.

Frytowanie: ze wzgledu na swoja ogniotrwalosc zeliwne patelnie nadaja sie do frytowania produktéw
spodywczych. Wysoka pojemnost cieplna umaozliwia réwnomierng kontrole temperatury.

Grillowanie: zeliwnych patelni do grillowania i plyt do grillowania mozna uzywac na piecach lub
w plekarniku do przygotowania ryb, warzyw lub innych potraw z grilla.

Zupy i dania jednogarnkowe: duze zeliwne garnki nadaja sie do przygotowania zup, dan jednogam-
kowych | innych potraw, ktére wymagaja diuzszego czasu gotowania.

Podtrzymywanie ciepla: zeliwo bardzo dobrze utrzymuje cieplo, dlatego zeliwnych produktéw Petromax
mo#na uzywac do podtrzymywania ciepta potraw na stole lub podczas serwowania.

Waine jest, 2eby pamietac, 2e 2zeliwny produkt Petromax czesto wymaga wypalenia lub olejowania, 2eby
polepszyc jego wlasciwosc antyprzyczepne | wydhuzy¢ okres zywotnosci (patrz rozdziat ,Wypalanie®).

Dla zachowania jakosci zeliwnych produktéw Petromax przestrzegad wskazowek pielegnacyjnych, jak
unikanie ostrych srodkow myjacych i regularne olejowanie.

2.2 Specyfikacje dotyczace przewidzianego sposobu uzytkowania i ograniczenia:

« Rodzaje produktow spozywczych, ktdre moga miec kontakt z zeliwnym produktem Petromax:
wszystkie rodzaje produktow spolywczych (wodniste, alkohole i tluste produkty spoiywcze
oraz przetwory mlecze), poza kwasnymi produktami spozyweczymi.

7

« Czasitemperatura obrobki i przechowywania w razie kontaktu z produktem spozywczym/warunki
uzytkowania: zastosowanie w wysokich temperaturach do podgrzewania, gotowania i pieczenia
oraz serwowania potraw. Zeliwne produkty Petromax nie nadaja sie do przechowywania potraw.

- Informacje o wymaganych zabiegach lub ograniczeniach w uzytkowaniu srodkéw spozywczych
i przedmiotow pierwszej potrzeby: przed pierwszym uzyciem umyd w goracej wodzie i nastepnie
dobrze osuszyc. Nie stosowac plynu do mycdia naczyn. Przechowywac w suchym miejscu. Podczas
uzywanla zrezygnowad z kwasnych potraw. Zeliwo moze rdzewied | wymaga szczegdlne] pielegnadii,
zeby zachowa¢ przydatnosc do kontaktu z artykutami spozywczymi (patrz rozdziat 8; Waine: nie
zapomniec o wypalaniu). Nie nadaje sie do przechowywania produktéw spozywczych.

2.3 Wiasciwe rodzaje ogrzewania

Zeliwny produkt Petromax ma wielostronne zastosowanie i zeliwnego garnka Petromax bez ndzek
moZesz uzywac na wszystkich rodzajach kuchenek.

Plyta grzewcza: zeliwnych patelni i garnkow mozna uzywac na tradycyjnych plytach grzewczych,
zaréwno gazowych, elektrycznych jak tez indukcyjnych. Réwnomierne rozprowadzenie ciepla
w Zeliwie zapewnia dobre rezultaty gotowania.

I >

Piekarnik: Zeliwne produkty Petromax sa zaroodporne i dlatego moina ich uzywac w piekarniku.
To jest szczegdélnie uzyteczne przy potrawach duszonych, smaZeniu lub pieczeniu chleba | deserdw.

WSKAZOWKA_

Zeliwny produkt Petromax ustawiad w piekarniku nie na dnie, ale na ruszcie!

Grill: zeliwne patelnie grillowe lub plyty grillowe nadaja sie idealnie do grillowania miesa, warzyw
lub innych potraw z grilla. MoZna ich uzywac na grillu na swietym powietrzu lub te? na kuchence.

Palenisko / ognisko: zeliwnego produktu Petromax mozna uzywac nad otwartym plomieniem
w palenisku lub nad ogniskiem. Dzieki temu jest idealny do gotowania na Swiedym powietrzu
na kampingu lub grillowania.

Stanowiska do gotowania na $wiezym powietrzu: zeliwnych garnkow i patelni moina uzywac takze
na specjalmych stanowiskach do gotowania na swiezym powietrzu, jak kuchenki turystyczne lub paleniska.

Kuchenka indukcyjna: zeliwne produkty Petromax nadaja sie do zastosowania na kuchenkach
indukcyjnych.

Wazne, zeby pamietac, ze uzywanie zeliwnych patelnii garmkow moze wymagac speinienia odpowiednich
warunkow w zaleznosci od rodzaju ogrzewania. Na przyklad na kuchenkach indukcyjnych zefiwo musi
przylegac plasko i stabilnie, a przy uzywaniu otwartych plomieni wazna jest odpowiednia powierzchnia
ustawienia. Zawsze przestrzegacd instrukcji producenta i zalecanych wskazowek pielegnacyjnych dia
danego rodzaju ogrzewanial

3 Dla Twojego bezpieczenstwa

- Zawsze pracuj rozwainie i tylko bedac w dobrej formie: zmeczenie, choroba, spozywanie alkoholu,
pozostawanie pod wplywem lekow i narkotykow jest nieodpowiedzialne, poniewaz nie jestes
w stanie uzytkowac zeliwnego produktu Petromax bezpiecznie.

» Przed uzyciem sprawdz, czy zeliwny produkt Petromax nie jest uszkodzony. Nie uzywaj uszkodzo-
nych gamkdw. Jesli jakas czesc jest uszkodzona, przed pierwszym uzycem musi zostac koniecznie
wymieniona.

- Wybieraj rozmiar pola grzewczego, ktory jest optymalny dla Twojego zeliwnego produktu Petromax.
Aby uniknac urazow lub szkdd rzeczowych, przestrzegaj udiwigu podanego przez producenta
Twojego typu ogrzewania (np. grill, piec) i dopasuj go do Twojego garnka.

- Przy powierzchniach wrazliwych: zwracaj uwage na wage zeliwnego produktu Petromax.
Nie upuszczaj produktu, ale ostroznie go odstawiaj. Nie przesuwaj ciezkich garnkdw, poniewaz
mo2esz zarysowad wrazliwe powierzchnie.

- Nie podgrzewaj swojego Zzeliwnego produktu Petromax, gdy jest pusty, poniewai moze zostac
przypalony.

> (S
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- Nie pozostawiaj gorgcego produktu zeliwnego Petromax na Zrédle goragca bez nadzoru.

= Nie gas plonacego tluszczu woda. Doplyw tlenu przerwij za pomocg pokrywy lub koca. Usun Zradlo
zaplonu. W razie oparzeri zastosuj srodki pierwszej pomocy i poszukaj profesjonalnej pomocy
medycznej.

- Uzywaj przybordw kuchennych z drewna, ogniotrwaltego tworzywa sztucznego lub silikonu zamiast
z metalu. Wraz z drapigcymi gabkami lub metalowymi myjkami do garnkow moglyby uszkodzic Twaj
zeliwny produkt Petromax. Podczas uzywania nie kroj nozem bezposrednio w zeliwnym produkcie
Petromax.

Ostrzezenic! Goraca powierzchnial

& Podczas uzywania zeliwny garnek staje sie bardzo goracy.
« Podczas uzywania zeliwnego produktu Petromax utrzymuj dzieci i zwierzeta

w odlegtosdi.

« Chron swoje dionie ogniotrwala chusta lub rekawicami ochronnymi | ukywaj
podnosnika pokrywy.

4 Wskazowki dotyczace przechowywania

- Nigdy nie chowaj mokrego i niezabezpieczonego zeliwnego produktu Petromax. Zawsze dokladnie
go osusz i na calej powierzchni rozprowadz cienka warstwe pasty pielegnacyjnej Petromax.

« Przechowuj Zzeliwo w suchym miejscu. Dla optymalnej wentylacji miedzy garnek a pokrywe
lub miedzy obydwie potéwki rusztu do kanapek, gofrow i burgerow mozesz wlozy¢ kawalek cienkiej
tektury, drewna lub silikonowa podkiadke Petromax.

- Jesli jednak powstang male ogniska rdzy: usun ogniska lekkiej rdzy druciang szczotka i nasmaruj
swaj zeliwny produkt Petromax pasta pielegnacyjng Petromax. Konieczne jest wypalanie. Jesli na
Twoim zeliwnym produkcie Petromax pojawi sie silne zardzewienie, zalecamy ponowne wypalenie
reliwnego produktu Petromax.

5 Przed pierwszym uzyciem

Wyptukac produkt goraca woda, nastepnie jeszcze raz zimna woda i dobrze osuszyc. Wszystkie zeliwne
produkty Petromax zostaly wypalone fabrycznie i tym samym sa gotowe do uZydia.

6 Sposdb dzialania

Dotykaj swojego zeliwnego produktu Petromax tylko ogniotrwalymi rekawicami lub tapka do garn-
kow. Uchwyty moagg by bardzo gorace. Dla ochrony uzywaj alternatywnie oslony na uchwyt patelni
Petromax Aramid (art.: handle300). Do zdejmowania pokrywy moesz uzywac podnosnika do po-
krywek Petromax (art.: ftdh) lub profesjonalnego podnosnika do pokrywek (art.: ftplus) do kociotka.

I *

Po zdjeciu z pieca, grilla lub ognia odstaw zeliwny produkt Petromax na niewrazliwa na cieplo
podkiadke. Powierzchnie wrazliwe na cieplo moga zostac uszkodzone, Zalecamy silikonowg podkladke
do kociotkow (Dutch Ovens) (art.: slx-c). Jest ona odporna na oddziatywanie temperatur w zakresie od

-40°C do 230°C. Jako podkiadki mozesz uzyc takze lapki do garnkdw z kieszenig Aramid (art.: t300-¢)
lub bez kieszeni {art.: t300).

7 Czyszczenie

Jesli dobrze dbasz o swaj zeliwny produkt Petromax, bedzie on stuzyt przez pokolenia. Przestrzegaj
kilku waznych zasad:

Przed czyszczeniem pozostaw produkt zeliwny Petromax do ostygniecia po uzyciu, oplucz go recznie
goraca woda, dobrze osusz i nattusc.

B =)@

Do tego celu uzyj pasty pielegnacyjnej do zeliwa i zelaza kutego Petromanx (art.: ft-pflege) lub neutral-
nego oleju, jak np. olej rzepakowy lub olej z pestek dyni lub thuszcz rodlinny. Nie uzywaj oliwy z oliwek,
poniewaz nie mozna jej podgrzewac tak mocno jak innych thuszczow. Nie uzywaj zadnych srodkow
szorujacych ani zragcych czy metalowych myjek do garnkow. W razie strupow zalecamy skrobak Petro-
max (art.: 05 lub 0s-2) lub okragle czysciwo do zeliwa | kutego zelaza Petromanx (art.: scrub lub scrub-x1).

Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenia przedmiotu! Niebezpieczenstwo

ﬁ uszkodzenia przedmiotul
Nie upuszczaj reliwnego produktu Petromax | podczas czyszczenia nie rozlewaj zimne|

cieczy na nadal goracym odlewie, poniewaz jest to materiat kruchy, ktory moze pekac!

8 Wazne: Nie zapomnij o wypalaniu

Konieczne jest odnowienie patyny, jesli rowniez ulegla uszkodzeniu. Tak moze sie stac np. wtedy, gdy
Twoj zeliwny produkt Petromax zaczyna rdzewied w niektorych miejscach. Jesli to sie zdarzy, powinienes
mechanicznie usunad rdze szczotha ze stalowym wiosiem i nastepnie przeprowadzic zabieg wypalania.

Wypalanie zeliwnego produktu Petromax jest waznym krokiem, 2eby wytworzy< naturalng powloke
nieprzywierajycy i przediuzyc zywotnosc produktu. W zaleznosci od rozmiaru Twojego zeliwnego produktu
Petromax wybierz wypalanie w piecu z odciggiem lub wypalanie na zewnatrz na grillu.

Zeby podczas wypalania uniknad urazow lub wypadkow, koniecznie przestrzegac wskazdwek dotyczacych
bezpieczenstwa.

1
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Uwaga! Zadymienie!

- Upewnij sig, 22 pomieszczenie jest dobrze wentylowane, poniewaz podgrzewanie oleju moze
powodowad powstawanie zadymienia | zapachow. Otworz okna lub zastosuj wentylator,

c zeby zapewnic odcigganie dymu i zapachow.
= Zalecamy wypalanie w piecu z oddagiem dymu lub alternatywnie takze na grillu w ogrodzie,

Pamietaj, ze wypalanie na grillu wyglada podobnie jak wypalanie w piecu, ale doktadny
czas i temperatura moga sie zmieniac.

= Jedli piec nie jest podigczony do oddagu dymu, przeprowadi wypalanie na zewnatrz.

Dla wzmocnienia patyny i uzyskania lepszej nieprzyczepnosci powtorz proces wypalania, wedle whasnego
wyboru. Po wypalaniu pozostaw zeliwny produkt Petromax do catkowitego schlodzenia, zanim go dot-
kniesz lub wyczyscisz.

Po wypalaniu patyna czesto nie jest czarna, ale moze przyjmowac barwe brazowawg lub szarg. Waine

jest tylko, zeby po wypalaniu patyna nie byla klejaca, ale bardzo gladka w dotyku. Dlatego konieczne jest
dokiadne przeprowadzenie procesu wypalania.

8.1 Etapy bezpiecznego wypalania w piecu:

1. Czyszczenie: usun wszystkie etykiety, resztki lub zanieczyszczenia z zeliwnego produktu. Wyczysc
go doktadnie goraca woda i szczotka, zeby usunac kurz, resztki srodka antykorozyjnego lub brudu.

2. Osuszanie: catkowicie osusz produkt | pozostaw na co najmniej 2 godziny do wyschniecia,
az znikna pozostatosci wody.

Srodek do wypalania

Do wypalania zastosuj paste pielegnacyjna Petromax, alternatywnie mozesz uzyc takze olejow
o wysokim punkcie dymienia od ok. 200°C

3. Srodek do wypalania/nanoszenie smaru: nanos$ cienka warstwe oleju roélinnego lub najlepiej
pasty pielegnacyjnej Petromax na wewnetrzng strone produktu. Stosuj olej o wysokim punkcie
dymienia jak olej rzepakowy, olej sfonecznikowy, olej kokosowy (nie stosuj oliwy z oliwek, oleju
Inianego). Olej najlepie] nanosic pedzlem lub bawelniang chustka. Przed wypalaniem dokiadnie
wytrzyj nadmiar smaru!

Dla uzyskania réwnomiemnej, nieklejacej sie patyny zwrd€ uwage, aby na produkcie pozostala tylko cienka
warstwa oleju. W razie watpliwosd usun nadmiar oleju i ponownie przeprowad? wypalanie zeliwnego produktu.

Nagrrewanie: ustaw produkt odwrdcony do gory dnem na ruszcle pleca rozgrzaneqgo do temperatury 200-250°C.
Na najnizszg szyng wsun blache do pieczenia, zeby zbierac skapujgcy olej. Nie spuszczaj z oka zeliwnego produktu
Petromax w piecu! Podczas wypalania moze dojé¢ do lekkiego zadymienia. To normalne. Gdy zadymienie zniknie,
proces jest zakonczony. W zaleinodd od produktu czas trwania wypalania jest roiny. Wypalaj produkt przez co
najmniej 30 minut | zwraca) uwage na dym.

Pozostaw do schiodzenia: wytycz piec i pozostaw produkt po wypalaniu do powelnego schiodzenia. Bydz ostrozny
podczas wyjmowania, poniewaZ moze wystgpic ekstremalnie gorgca temperatura | wyjmij go dopiero wiedy,
gdy bedzie wystarczajaco chlodny, aby magl by¢ bezpiecznie obstugiwany.

8.2 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas wypalania
na swiezym powietrzu

Jesli proces wypalania chcialbys przeprowadzié na swiezym powietrzu, najwyiszy priorytet
ma bezpieczenstwo:

czy konstrukgji. Unikaj nadmiernie wietrznych obszardw, 2eby zapobiec utracie kontroli nad ogniem.

- Upewnij sie, ze powierzchnia, na ktorej umieszczony jest produkt, jest stabilna i ogniotrwala. Uzyj np. grilla,
cegiel lub stabilnego metalowego stojaka

- Na wszelki wypadek zawsze przechowuj w poblizu gasnice, koc gasniczy lub inny odpowiedni
srodek gasniczy.

- Podczas procesu wypalania pozostarn w odleglosci od zeliwnego produktu Petromax i zwracaj uwage,
czy w poblizu nie ma dzied lub zwierzat domowych.

- Nos ogniotrwale rekawice i, jesli konieczne, fartuch, zeby chronic sie przed gorgcymi rozpryskami.
» Badz ostroimy podczas kontaktu z goracym olejem i unikaj rozpryskow lub rozlewania oleju.

- Podczas wypalania nie spuszczaj produktu z oka | bad? ostrainy, gdy wyjmulesz go z ognia lub poruszase

- Powypalaniu produkt nalezy calkowide ostudzic, zanim bedzie dotykany lub czysaczony.

8.2.1 Etapy bezpiecznego wypalania na grillu (grill weglowy lub gazowy):

1. Przygotowanie grilla: rozgrze) grill do wysokie] temperatury: upewnij sie, ze grill jest czysty i na
powierzchni grilla nie wystepuja zadne pozostalosci.
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oleju (olej rzepakowy lub z pestek dyni) lub pasty pielegnacyjnej Petromax na cala wewnetrzng strone

produktu. Wypalanie powierzchni zewnetrznych przebiega w ten sam sposcb. Przy tym powierzchnia
zewnetrzna zeliwnego produktu Petromax musi byd skierowana ku gorze.

Vi ar glada att du har valt var produkt. For att du ska vara helt njd med din Petromax gjutjarnsprodukt
vill vi verlamna en utfarlig information om egenskaperna hos gjutjam som produkt och vara. For attdu
ska ha gladje av din Petromax gjutjdrnsprodukt under en lang tid ar det viktigt att forsta hur produkten
3. Ukladanie na grillu: zeliwny produkt Petromax ustaw na rusztowaniu grilla do gory dnem. Upewnij anvands pa ett korrekt (@ndamalsenligt) satt och hur regelbundet underhall utfors.

i, 20 przyiega stabiinie | rowno, Tk 2cby ole byt sezpeawsidzany nownamicenic. VIKTIGT: Petromax gjutjarnsprodukt levereras med "seasoned finish” (forbehandlad yta), dvs. den kraver

4. Grillowanie i wypalanie: pozostaw produkt na gorgcym grillu przez okoto 30 do 60 minut. Zwréc ingen inbranning fore forsta anvandning. Skotselanvisningen hjalper till att forlanga produktens livslangd.
uwage, czy grill jest dobrze wentylowany, poniewa? olej podczas wypalania moe dymic. Zamknij
pokrywe grilla, jesli jest dostepna, zeby zagwarantowac réwnomierne rozprowadzenie ciepla. 1 Information om denna handbok
5. Pozostaw do schiodzenia: wylacz grill | pozostaw produkt do powolnego schlodzenia. Unikaj doty- Innan du anvander en Petromax gjutjarnsprodukt, 13s skatselanvisningen i sin
kania gorgcego produktu, az zostanie schlodzony do bezpiecznej temperatury helhet. Dessa instruktioner ar grunden for saker anvandning av Petromax gjut-
jarmsprodukter. Felaktig anvdandning kan leda till person- eller egendomsskada.
9 Informacje dotyczace utylizacji Skotselanvisningen maste ocksa dverlimnas om produkten saljs vidare! Spara

all dokumentation for framtida referens eller fGr nasta agare.

Materiaty utylizowa¢ zgodnie z ich rodzajem w odpowiednich systemach zbidrki
Denna anvisning kompletterar den information som finns pa forpackninge-

neller i produktbladet fér din Petromax gjutjamsprodukt. Dar hittar du narmare information om de

enskilda komponenterna. En viss produkt kan identifieras med hjalp av artikelnummer som finns pa ﬂ
forpackningen eller ar asatt pa Petromax gjutjarnsprodukt, t.ex. "ft9* pa locket till ft9-gryta eller "fp20*

pa handtaget till fp20-stekpanna.

W przypadku utylizadji przestrzegac¢ aktualnie obowiazujacych przepiséw dotyczacych utylizacji.
W razie watpliwosci skontaktowad sie z lokalnym przedsiebiorstwem utylizacyjnym.

10 Akcesoria (dostepne oddzielnie)

Aktualne informacdje o uzytecznych produktach i akcesoriach znajdziesz na naszej stronie internetowej
www.petromax.de 1.1 Vad betyder symbolerna och varningarna?

Varning! Het yta!

Varning: Risk for personskada!
Indikerar situationer som kan leda till personskada om de inte undviks.

Anvand handskar.

Lampar sig for kontakt med livsmedel.
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Fore forsta anvandning: Ej lamplig for frysen

Ta bort forpackningsmaterialet. Skolj med varmt vatten, skolj med kallt vatten och

torka noggrant.

MAX
For matlagning: ,Dc Endast inom angivet temperaturomrade.
Rengdr med ett milt, neutralt rengaringsmedel, vatten och en trasa. Sakerstall ~—

kortvarig kontakt med rengéGringsmediet.
@ Ej lamplig som skarbrada.

Anviand inte diskmedel.

N

20 Koden identifierar materialet och gor det lattare att atervinna.
20y

PAP

Ej lamplig for diskmaskiner.

Hal for termometer

Locket kan anvandas som stekpanna.

|(0)) ) &) | (&

ﬂ Lamplig for elektriska spisar.
i @

e
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Lamplig for keramiska hallar.

For anvandning i ugnfunktion kan du placera kol eller briketter pa locket. Gjut-
jarnsgrytan kan anvandas bade med kol och briketter.

Lamplig for gasspisar.

2 Andamalsenlig anvindning av Petromax gjutjarnsprodukt

Lamplig fér induktionshallar. 2.1 Potentiella anvdandningsomraden

S0

Petromax gjutjgmprodukt ar kand for sin hallbarhet, varmeledningsférmaga och universella anvand-
ningsmdjligheter. Nedan féljer nagra typiska anvandningsomraden:

Gjutja ka andas over @ Idiend is eller & brasa.
LGN (GO SN O (PR Y SR OREE SR R s et Stekning och sjudning: Gjutjarnspannor och -grytor lampar sig perfekt fér stekning och sjudning av

kitt, fagel, gronsaker och andra ingredienser. Den jamna varmespridningen bidrar till en kontinuerlig
varmebehandling av matratter.

Ej lamplig for anvandning i mikrovagsugn. Bakning: Vissa gjutjarnsprodukter frin Petromax kan anvandas i ugnar. De kan anvandas far att baka
brad, kakor, grytor och andra bakade matratter.

Fritering: Tack vare sin tilighet mot hoga temperaturer ar gjutjamsgrytor idealiska far fritering
av livsmedel. Den hoga varmekapaciteten ger en jamn temperaturkontroll.

S
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Soppor och grytor: Stora gjutjarsgrytor ar perfekta for soppor, grytor och andra rétter som kraver
langre tillagningstid.

Varmehallning: Gjutjdrnet haller varmen mycket bra. Petromax gjutjarmsprodukter kan darfér anvanda
fér varmhallning av maten pa bordet eller under servering.

Observera att Petromax gjutidrnsprodukter ofta behéver brannas in eller smérjas in med olja for att
forbattra non-stick-egenskaperna och forlanga livslangden (se avsnittet “Inbranning”).

For att bevara kvaliteten pd Petromax gjutjdrnsprodukter falj skitselinstruktioner, t.ex. genom att
undvika starka rengoringsmedel och regelbunden inoljning.

2.2 Andamailsenlig anvindning och begrinsningar:

« Typer av livsmedel som kan komma i kontakt med Petromax gjutjgmsprodukt: alla typer av livsmedel
{vattenhaltiga, alkoholhaltiga, feta livsmedel och mejeriprodukter) med undantag for sura livsmedael.

Z

= Tid och temperatur/anvandningsférhallanden vid hantering och férvaring i kontakt med livsmedel:
anvands vid higa temperaturer for uppvarmning, matlagning och ugnstekning eller servering
av matratter. Petromax gjutjarnsprodukter ar inte lampliga for férvaring av livsmedel.

- Information om eventuell nédvandig hantering eller begransning for anvandning av materialet
i kontakt med livsmedel: Tvatta med varmt vatten och torka noggrant fore forsta anvandning.
Anvand inte diskmedel. Férvaras pa en torr plats. Anvand inte for sura matratter. Gjutjarn kan rosta
och kraver sarskild omsorg for att behalla sin anvandbarhet for kontakt med livsmedel. Lampar sig

inte for forvaring av livsmedel.
2.3 Riktiga typer av varmekallor

Petromax gjutjamsprodukt har en universell anvandning och du kan anvanda din Petromax gjutjarns-
gryta utan fotter pa alla typer av spisar.

Hall: Gjutjarnsgrytor och —pannor kan anvandas pd vanliga gas-, el- eller induktionsspisar. Den jamna
varmespridningen | gjutjdrmet garanterar utmadrkta matlagningsresultat.

Ugn: Petromax gjutjarnsprodukter dr eldfasta och kan darfor anvandas i ugnen. Detta ar sarskilt
anvandbart for grytor, stekning eller bakning av bréd och desserter.

Placera inte Petromax gjutjdmsprodukten pa botten av ugnen, utan pa gallret!

I >

Grill: Grillpannor eller grillplatar i gjutjarn ar perfekta for att grilla kott, gronsaker eller andra grillrdtter.
De kan anvidndas pa en utomhusgrill eller pa spis.

Eldstad / brasa: Petromax gjutjarnsgrytor eller-pannor kan anviandas éver ppeneld i en eldstad eller
over en brasa. Darfor dr den perfekt for matlagning utomhus pa en campingplats eller for grillning.

Induktionshill: Petromax gjutjdrmsprodukter kan anvandas pa induktionshallar.

Det ar viktigt att komma thag att anvandning av gjutjamsgrytor och —pannor kan krava att vissa villkor
uppfylls beroende pa varmekalla. Vid ex. induktionshillar gjutjarnet anligga plant och stabilt medan
vid anvindning Gver 6ppen eld ar en lamplig installning viktig. Flj alltid tillverkarens anvisningar och
rekommenderade skitselanvisningar for aktuell varmekdlla!

3 For din sakerhet

- Arbeta alltid med fornuft och endast i god form: trotthet, sjukdom, alkoholkonsumtion, lakeme-
dels- eller drogpaverkan ar oansvarsfulla beteenden eftersom du inte kan anvinda Peteromax
gjutjamsprodukten pa ett sakert satt.

« Fiire anvandning kontrollera att Petromax gjutjarmsprodukten inte dr skadad. Anvand inte skadade
grytor. Om produkten ar skadad maste den bytas ut fore forsta anvandning.

« Valj en optimal varmefaltstorlek for Petromax gjutjarnsprodukt. For att undvika person-eller egen-
domsskada iaktta den lastkapacitet som tillverkaren anger fér din varmekalla (t.ex. grill, ugn) och
anpassa den till din gryta.

- Omtdliga ytor: Var medveten om vikten pa Petromax gjutjarnsprodukt. Tappa inte produkten, utan
sank ner den férsiktigt. Skjut inte undan tunga grytor eftersom det kan repa dmtaliga ytor.

- Petromax gjutjarnsprodukter far inte varmas upp nar de ar tomma eftersom de kan brannas.
- Lamna inte en varm Petromax gjutjarnsprodukt obevakad pa en varmekalla.

- Slack inte brinnande fett med vatten. Stang av syretillforseln med ett lock eller en filt. Avlagsna
antandningskallan. Vid brannskader anvand ge forsta hjalpen-atgarder och uppsék professionell
medicinsk hjalp.

- Anvand matlagningsredskap av tra, varmebestandig plast eller silikon istallet for metall. Skurmedel
eller metallredskap kan skada din Petromax gjutjamsprodukter. Skar inte med en kniv direkt inne i
en Petromax gjutjarnsprodukt.
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Varning! Het yta!
& Gjutjarnsgrytan blir mycket varm under anvandning. For att undvika personskada:
« Hall barn och husdjur borta nar du anvander Petromax gjutjamsprodukten.

« Skydda handerma med en varmetilig trasa eller skyddshandskar och anvind
locklyftare.

4 Anvisningar for forvaring

- Stall aldrig undan en vat och oskyddad Petromax gjutjarmsprodukt. Lat den alltid torka ordentligt
och applicera ett tunt lager av Petromax skyddspasta pa hela ytan.

- Fdrvara gjutjarnsprodukten pa en torr plats. For optimal ventilation, placera en bit tunn wellpap, tra
eller Petromax max silikonmatta mellan pannan och locket eller mellan de tva halvorna av panini-,
vaffel- och hamburgerplattan.

« Om det uppstar sma rostangrepp: Ta bort latt rost med en stalborste och smérj in Petromax gjut-
jarnsprodukten med Petromax skyddspasta. Inbranning kriavs. Om Petromax gjutjarmsprodukten
har stora rostflackar ska den brannas in igen.

5 Fore forsta anvandning

Skolj produkten med varmt vatten, skilj en gdng till med kallt vatten och torka noggrant. Alla Petromax
gjutjdmsprodukter ar fabriksinbranda och klara att anvandas.

6 Funktion

Petromax gjutjarnsprodukten ska endast vidroras med eldfasta handskar eller grytvantar. Handtagen
kan bli mycket varma. Anvand alternativt Petromax Aramid handtagsskydd (art: handle300) for skydd.
Anvand en Petromax locklyftare (art.: ftdh) eller en professionell locklyftare (art.: fiplus) for ta ta av locket.

N&r du har tagit bort Petromax gjutjdrnsprodukten fran spisen, grillen eller elden still undan den pa
ett varmebestandigt underlagg. Varmekansliga ytor kan skadas. Vi rekommenderar att du anvander
ett grytunderlagg (Dutch Ovens) i silikon (artikel: slx-c). Den tal temperaturer fran -40°C till 230°C.
Som gytunderldgg kan du ocksa anvanda grythandtag med Aramid-ficka (art.: t300-¢) eller utan ficka
(art.: t300).

7 Rengoring
Om du tar val hand om din Petromax gjutjarnsprodukt kommer den att halla | generationer.

Det finns ndgra viktiga regler att folja: Lat din Petromax gjutjarnsprodukt svalna efter anvandning,
skolj den for hand med varmt vatten, torka den val och smdrj in.

I~
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For detta anvand Petromax skyddspasta for gjutjarn och smitt gjutjarmn (artikel: ft-pflege) eller en
neutral olja som rapsolja eller pumpafroolja eller vegetabilisk olja. Anvand inte olivolja eftersom den
inte kan varmas upp pa samma satt som andra fetter. Anvand inte slipande eller fratande produkter
eller metallskrapor. For vidbrinda féroreningar rekommenderar vi att du anvander Petromax skrapa
(artikel: os eller os-z) eller rund Petromax rengoringsskrapa for jarmm- och smidesprodukter (artikel:
scrub eller scrub-xd).

Varning! Risk att skada produkten
A Tappa inte Petromax gjutjdarnsprodukt eller hall inte kall vatska pa varmt gjutjam

under rengdring eftersom det ar ett sprott material som kan sprickal

8 Viktigt: glom inte att branna in produkten

Patinan ska fornyas om den ar skadad. Detta kan handa nar din Petromax gjutjarnsprodukt bérja rosta
pa vissa stillen. Om sa dr fallet ska rosten avlagsnas mekaniskt med en stilborste och sedan inbranning
utfaras.

Inbranning av Petromax gjutjamsprodukt ar ett viktigt steq for att skapa en naturlig non-stick-belag-
gning och forlanga produktens livslangd. Beroende pa storleken pa din Petromax gjutjarnsprodukt valj
inbrénning i en ugn med utsug eller utomhus pa grillen.

Folj alltid sakerhetsanvisningar for att undvika personskada efler olycksfall under inbranning.

Varning' Rokutveckling!

= Se till att rummet dr val ventilerat, eftersom uppvarmd olja kan orsaka rék och
lukter. Oppna fanster eller anvind en flakt for att ventilera bort rok och lukt.

= Vi rekommenderar inbranning i en ugn med rékutsug eller alternativt pa en grill
i tradgdrden. Observera att inbranning pa grillen fungerar pa samma sitt som

inbranning i ugnen men exakta tid och temperatur kan variera.

« Omugnen inte ar ansluten till ett rékutsug utfor inbranning utomhus.
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Upprepa inbranningsprocessen for att forstarka patinan och férbdtira non-stick-egenskapemna. Lit Petromax
gjutjamsprodukten svalna helt efter inbranning innan den vidrors eller rengars.
Patinan ar ofta inte svart efter inbranning, utan kan ha en brunaktig eller graaktig farg.

Det ar viktigt att patinan inte ar klibbig efter inbranning utan ar mycket slat vid berdring. Det ar darfor viktigt
att inbranningsprocessen utfors noggrant.

8.1 Steg for en saker inbranning i ugn:

1. Rengoring: Avlagsna eventuella etiketter, rester eller fororeningar fran gjutjamsprodukten. Rengor
noggrant med varmt vatten och en borste for att avlagsna damm, rester av rostskyddsmedel eller smuts.

2. Torkning: Torka produkten helt och It den torka i minst 2 timmar for att undvika kvarvarande
vatten.

Inbranningsmedel

3. Applicera inbranningsmedel/smérjmedel: applicera ett tunt lager vegetabilisk olja eller helst
Petromax skyddspasta pa produktens utsida. Anvand en olja med hog rokpunkt, t.ex. rapsolja,
solrosolja, kokosaolja (inte olivolja eller linfréolja). Det ar bast att applicera oljan med en pensel
eller bomullstrasa. Torka bort Gverflodigt fett ordentligt fére inbranning!

For att fa en jamn patina som inte ar klibbig, se till att endast ett tunt lager olja finns kvar pa produkten.
Om du ar osiker ta bort dverflodig olja och brann in gjutjarnsprodukten igen.

Uppvirmning: placera produkten upp och ned pa ett galler i en ugn farvarmd till 200-250°C. Placera en
bakplat pd den nedersta hyllan for att fanga upp oljedroppar. Kontrollera Petromax gjutjarnsprodukten
i ugnen! Latt rékutveckling under inbrdnning kan forekomma. Det ar normalt. Nar rékutveckling upphér
ar processen avslutad. Inbrinningstiden varierar beroende pa produkt. Brann in produkten i minst 30
minuter och observera rokutvecklingen.

Lat svalna: stdng av ugnen och 1t produkten svaina lingsamt | ugnen efter inbranning. Var forsiktig nar
du tar ut den ur ugnen eftersom den kan vara mycket varm och ta ut den farst efter att den har svalnat
tillrackligt for att kunna hanteras pa ett sakert satt.

8.2 Sakerhetsanvisningar for inbranning utomhus
Om du vill utfora inbranningsprocessen utomhus ar sikerheten av yttersta vikt:

- Valj ett val ventilerat omrade utomhus som inte ligger nara latt antandliga material eller konstruk-
tioner. Undvik omraden med starka vindar eller korsdrag for att inte riskera att du tappar kontrollen

dver elden.Hall ett sdkert avstand till Petromax gjutjdrnsprodukt ndr du lagar mat och se till att det
inte finns nagra barn eller husdjur i narheten.

- Se till att ytan som du placerar produkten pa ar stabil och eldsaker. Anvand tex. grill, tegelstenar
eller ett stabilt metallstativ.

I *

« Ha alltid en brandsliackare, brandfilt eller annat lampligt slackmedel i narheten i handelse av problem.

+ Under inbranning hall ett sdkert avstand till Petromax gjutjarnsprodukt och se till att det inte finns
nagra barn eller husdjur i ndrheten.

» Anvand varmebestindiga handskar och vid behov ett forklade for att skydda dig mot varma stank
- Var forsiktig vid hantering av het olja och undvik stank och lackage.
« Hall koll pa produkten medan den branns in och var forsiktig nar du tar bort eller flyttar den fran elden.

- Lit produkten svalna helt efter inbranning innan du vidrér eller rengor den.

8.2.1 Steg for en sdker inbranning pa en grill (kol- eller gasolgrill):

1. Forbered grillen: Forvarm grillen till hég temperatur. Se till att grillen ar ren och att det inte finns
nagra rester pa ytan.

2. Forbered Petromax gjutjarnsprodukt: Rengdr produkten noggrant och torka den vil. Applicera ett
tunt lager olja (raps- eller pumpafriolja) eller Petromax skyddspasta pd hela insidan av produkten. De
utvandiga ytorna branns in pa samma sdtt. Utsidan av Petromax gjutjarnsprodukt ska vara vand uppat.

3. Placera pa grillen: Placera Petromax gjutjamsprodukten upp- och nedvand pa grillgaliret. Se till
att den ar stabil och jamn sa att oljan férdelas jamnt.

4. Grillning och inbranning: Lamna produkten pa den heta grillen i cirka 30 till 60 minuter. Se till
att grillen ar val ventilerad eftersom oljan kan avge rok under inbranning. Stang grillocket om det
finns tillgangligt for att garantera en jamn varmefardelning.

5. Lamna kvar produkten pa grillen och I3t den svalna langsamt. Vidror inte den heta produkten
forran den svalnat till en saker temperatur.

9 Anvisningar for bortskaffande

Bortskaffande efter avfallssort | avsedda insamlingssystem for aviall.

Vid bortskaffande falj gallande bestammelser for avfallshantering. Om du ar osdker, kontakta din

lokala dtervinningscentral.

10 Tillbehor (sdljs separat)

Hall dig uppdaterad om anvandbara produkter och tillbehor pa var webbplats www.petromax.de.
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Instrucciones originales para el cuidado de los productos de
hierro fundido Petromax @ Antes del primer uso:

Retirar el embalaje. Adarar con agua tibia, aclarar con agua fria y secar bien.
Nos complace que haya elegido nuestro producto. Para que pueda sacar el maximo partido de su - 9 2 ’

producto de hierro fundido Petromax, nos gustaria informarle detalladamente sobre las caracteristi-
cas tipicas del hierro fundido. Si desea disfrutar de su producto de hierro fundido Petromax durante o° : Para cocinar:

mucho tiempao, es evidente que debe hacer un uso adecuado (sin abusar) y un mantenimiento regular
de su producto de hierro fundido Petromax. IMPORTANTE: El producto de hierro fundido Petromax

posee una superficie pretratada, lo que significa que no debe quemarse antes de su primer uso.
Estas instrucciones de mantenimiento le ayudaran a prolongar la vida Gtil del producto.

Limpiar con un detergente neutro suave, agua y un pano. Asegurese de que el
detergente esté en contacte durante poco tiempo.

1 Informacion sobre esta guia No utilice detergentes.

Antes de utilizar un producto de hierro fundido Petromax, lea las instrucciones de mantenimiento
en su totalidad. Estas instrucciones son la base para el uso seguro de los productos de hierro fundido
Petromax. Un uso inadecuado puede provocar danos personales o materiales. Las instrucciones de
mantenimiento también deben entregarse en caso de reventa del producto. Guarde toda la documen-
tacion para futuras consultas o para el siguiente propietario.

No apto para el lavavajillas.

Este manual complementa la informacion proporcionada en el embalaje o en el manual del producto
de hierro fundido Petromax. Encontrara informacion mas detallada en la descripcion de cada uno de @ Adecuado para cocinas eléctricas
los componentes. Producto concreto puede identificarse en el embalaje o mediante el nimero de X ,
pieza del producto de fundicion Petromax, por ejemplo, ,ft9" en la tapa de la olla ft9 o .fp20* en el
F'T"l
mango de la olla fp20.1.1 R
\w—ry| | Adecuado para vitroceramica.
-

1.1 ;Qué significan los simbolos y advertencias?

Advertendia: jSuperficie caliente!
vertencia: jSuperficie caliente Adecuado para cocinas de gas.

Advertencia: jPeligro de lesiones!

-
Indica situaciones que podrian provocar lesiones personales si no se evitan. Adecuado para placas de induccién.

Utilice proteccidn para las manos.

Las ollas de hierro fundido pueden utilizarse sobre el fuego de una chimenea o de
una hoguera.

Apto para productos alimenticios.

S

R [
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No adecuado para el microondas.

No apto para el congelador.

o Rango de temperatura maxima utilizable.

No apto como superficie de corte.

El codigo identifica el material y fadilita su recidaje.

Termé&metro de paso

La tapa puede utilizarse como sartén.

Para la funcién de horno, se puede colocar carbdn o briquetas en la tapa. La olla
de hierro fundido puede utilizarse tanto para carbon como para briquetas.

2 Finalidad del producto de fundicion Petromax

2.1 Posibles ambitos de aplicacion

La fundicion Petromax es conocida por su durabilidad, conductividad térmica y versatilidad. He aqui
algunas aplicaciones tipicas:

Freir y cocinar: Las sartenes y ollas de hierro fundido son perfectas para freir y cocinar came, aves,
verduras y otros ingredientes. Son ideales para freir, asar y cocinar aves, verduras, carmne, aves y pro-
ductos carnicos.

Hornear: Algunos productos de hierro fundido Petromax pueden utilizarse en hornos. Algunos
productos Petrox pueden utilizarse para hornear pan, pasteles, guisos y otros alimentos horneados.

B '~

Freir: Gracias a su resistendia a las altas temperaturas, las ollas de hierro fundido son ideales para freir.
Gracias a su capacidad para almacenar calor, la temperatura puede regularse con regularidad.

Sopas y guisos: Las ollas grandes de hierro fundido son perfectas para sopas, quisos y otros platos
que requieren mas tiempo de coccidn.

Conservacién del calor: E hierro fundido conserva bien el calor. Por ello, los productos de hierro fundido
Petromax pueden utilizarse para mantener caliente la comida en la mesa o al servirla.

Tenga en cuenta que los productos de hierro fundido Petromax a menudo necesitan guemarse o eng-
rasarse con aceite para mejorar sus propiedades antiadherentes y prolongar su vida dtil (consulte |a
seccon Freir”).

Para preservar la calidad de los productos de hierro fundido Petromax, deben seguirse las instrucciones
de mantenimiento, como evitar los detergentes fuertes y lubricarlos con regularidad.

2.2 Finalidad y limitaciones:

« Tipos de alimentos que pueden entrar en contacto con el producto de hierro fundido Petromax:
todo tipo de alimentos (productos acuosos, alcohélicos, grasos y lacteos), a excepcién de los
alimentos acidos.

%

- Periodo de validez y condiciones de temperatura/uso para manipulacién y almacenamiento en con-
tacto con alimentos: Utilizar a altas temperaturas para calentar, cocinar y hornear o servir alimentos.
Los productos de hierro fundido Petromax no son aptos para el almacenamiento de alimentos.

- Informacion sobre cualquier manipulacion necesaria o restricciones de uso del material en contacto

con alimentos: Lavar con agua tibia y secar bien antes del primer uso. No utilizar detergentes. Alma-
cenar en un lugar seco. No utilizar agua caliente antes de su uso. Evite los alimentos acidos durante su
uso. El hierro fundido puede oxidarse y requiere un cuidado especial para mantener sus propiedades
culinarias. Por esta razdn, no es adecuado para el almacenamiento de alimentos.

2.3 Tipos de fuentes de calor

El hierro fundido Petromax es un producto universal y es posible utilizar sartenes de hierro fundido
Petromax sin patas en todo tipo de cocinas.

Cocinas: Las ollas y sartenes de hierro fundido pueden utilizarse en cocinas estandar de gas, eléctricas
o de induccidn. La distribucion uniforme del calor del hierro fundido garantiza excelentes resultados
de coccion.

Hornos: : Los productos de hierro fundido Petromax son resistentes al calor, por lo que pueden utilizarse
en el homo. Esto es especialmente til para guisos, asados o para hornear pan y pasteles.
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No cologue el producto de hiemro fundido Petromax en el fondo del horno, jsino sobre la rejilla!

Parrilla: Las sartenes grill de hierro fundido son perfectas para asar carne, verduras u otros alimentos
a la parrilla. Pueden utilizarse en una parrilla exterior o en el fogdn.

Cocina al aire libre: Las ollas y sartenes de hierro fundido también pueden utilizarse en zonas especiales
para cocinar al aire libre, como cocinas de camping o chimeneas.

Placa de induccién: Los productos de hierro fundido Petromax pueden utilizarse con placas de induccion.

Esimportante tener en cuenta que la manipulacion de las ollas y marmitas de hierro fundido puede reque-
rir un cuidado especial, dependiendo del método de coccion. Por ejemplo, en la cocina de induccion,
el hierro fundido debe estar plano y estable, mientras que cuando se utiliza una llama abierta es importante
disponer de una base adecuada. Siga siempre |as instrucciones del fabricante y los cuidados recomendados
para su método de coccion concreto.

3 Por su propia seguridad

- Antes de utilizarlo, compruebe que el producto de hierro fundido Petromax no esté dafado. No utilice
una olla de hierro fundido danada. 5i el producto esta dafado, debe sustituirse antes del siguiente uso.

- Elija el tamano de olla 6ptimo para el producto de hierro fundido Petromax. Para evitar dafios per-
sonales o materiales, respete la capacidad de carga indicada por el fabricante para el tipo de codina
(por ejemplo, parrilla, sartén) y adaptela a la olla.

« Superficies delicadas: Tenga en cuenta el peso del producto de hierro fundido Petromax. No deje
caer el producto, bdjelo con cuidado. No presione con herramientas pesadas, ya que podria rayar

las superficies delicadas.

- El producto de hierro fundido Petromax no debe calentarse cuando esté vacio, ya que podria
sobrecalentarse.

« Nodeje un producto de hierro fundido Petromax caliente sin vigilancia sobre una fuente de calor. No
apaque la grasa quemada con agua. Cierre el suministro de oxigeno con una tapa o cubierta. Retire
la fuente de ignicion. En caso de quemaduras, preste los primeros auxilios y solicite atencion médica.

« Utilice sartenes de madera, plastico resistente al calor o silicona en lugar de metal. Los estropajos
o utensilios metalicos pueden danar los productos de hierro fundido Petromax. No corte los productos
de hierro fundido Petromax directamente con un cuchillo.
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Advertencia: jSuperficie caliente!

& Las ollas de hierro fundido se calientan mucho durante su uso. Para evitar danos:

« Mantenga alejados a los nifios v a los animales domésticos cuando utilice los
productos de hierro fundido Petromanx.

« Protéjase las manos conun pafio resistente al calor o guantes protectores y utilice
un levantador de tapas.

4 Instrucciones de transporte y almacenamiento

- Transporte seguro y sin dafios.

- Los productos de hierro fundido Petromax nunca deben guardarse himedos. Deje siempre que se
sequen bien y aplique una fina capa de pasta de cuidado Petromax en toda la superficie,

- Guarde el recipiente en un lugar seco. Para una ventilacién 6ptima, coloque un trozo de cartén fino,
madera o tapete de silicona Petromax entre el molde y la tapa o entre las dos mitades de la placa
para paninis, gofres y hamburguesas.

- 5i quedan pequenias manchas de dxido: Elimine el dxido ligero con un cepillo de alambre y lubrique

el producto de fundicion Petromax con pasta de mantenimiento Petromax. Es necesario pulir. Si el
hierro fundido Petromax presenta grandes manchas de dxido, se recomienda volver a cocer.

5 Antes del primer uso

Adarar con agua caliente, aclarar con agua fria y secar bien. Todos los productos de hierro fundido
Petromax se cuecen en fabrica y estan listos para usar.

6 Uso

Los productos de hierro fundido Petromax solo deben tocarse con guantes ignifugos o manoplas de
horno. Los mangos pueden calentarse mucho. Utilice protectores de mango de aramida Petromax
(art.: handle300) para proteger la olla. Para retirar la tapa, utilice un elevador Petromax (art.: ftdh) o un
elevador profesional (art.: ftplus) para hornos holandeses.

Después de retirar el producto de hierro fundido Petromax del horno, parrilla o fuego, coléquelo sobre
una superficie resistente al calor. Las superficies sensibles al calor pueden dafarse. Recomendamos
utilizar una base de silicona para hormno (articulo: slx-c). Soporta temperaturas de -40°C a 230°C. Las
bandejas de horno de aramida con asas (art.: t300-e) o sin asas (art.: t300) también pueden utilizarse
como base.

el
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7 Limpieza Atencion! jEmisién de humo!

Si cuida bien su producto de hierro fundido Petromax, durara generaciones. Existen algunas reglas
import- antes que debe seguir: deje que su producto de hierro fundido Petromax se enfrie después de
su uso antes de limpiarlo, enjuaguelo a mano con agua tibia, séquelo bien y lubriquelo.

» Asegurate de que la habitacion esta bien ventilada, ya que el combustible de calefac- cion
puede producir humo y olores. Abre las ventanas o utiliza un ventilador para garantizar la
salida del humo y los olores.

f l f i - = Recomendamos cocinar en up horno con salida de humos o, alternativamente, en una bar-
) _I_',—*-_".:II ’; ? bacoa en el jardin. Tenga en cuenta que la coccion en una barbacoa es similar a la coccion

en el homo, pero el tiempo y la temperatura exactos pueden variar.

Para el hierro fundido y el hierro forjado, puede utilizar la pasta conservante Petromax (articulo: - Sisucocina no esta conectada a una salida de humos, saque la coccion al exterior.

ft-care) o un aceite neutro como el aceite de colza o de semillas de calabaza o un aceite vegetal.

No utilice aceite de oliva, ya que no puede calentarse del mismo modo que otros lubricantes. No utilice m

productos abrasivos o corrosivos ni rascadores metalicos. Para los revestimientos, se recomienda utilizar

el desengrasante Petromax (producto n? os u 0s-7) o el limpiador de anilles de hierro y hierro forjado Si fuese necesario, se puede repetir el proceso de fritura para aumentar la patina y mejorar las propieda-

Petromax {pmductn n® scrub o scrub-xd). des antiadherentes. Deje que el producto de hierro fundido Petromax se enfrie completamente después
de freir antes de tocarlo o limpiarlo. La patina no suele ser negra después de freir, sino que puede ser

Advertencia: jPeligro de dafios materiales! pardusca o grisicea.

Es importante que la patina no se pegue después de la coccion, sino que sea muy suave al tacto. Por eso

No deje caer la fundicion Petromax ni vierta liquidos frios sobre la fundicion caliente e Remidtnie con i ek A eceo e eaciler

durante la limpieza, ya que se trata de un material quebradizo que puede romperse,

8Im portante: iﬂﬂ olvides 'EII.IEITIEI'llJ! 8.1 pasos para cocinar con segu ridad:
m 1. Limpieza: Retire cualquier adhesivo, residuo o suciedad del producto de hierro fundido. Limpie
a fondo con agua tibia y un cepillo para eliminar el polvo, los residuos de inhibidor de corrosion
La pitina debe sustituirse si estd danada. Por ejemplo, un producto Petromax de hierro fundido puede o b siciadsd
empezar a oxidarse en algunos lugares. En ese caso, el oxido debe eliminarse mecanicamente con un ;
cepillo de alambre y, a continuacion, continuar con el proceso de descascarillado. Secado: Secar completamente el producto y dejarlo secar al menos 2 horas para evitar restos de agua..
Cocinar los productos de hierro fundido Petromax es un paso importante para crear un revestimiento Media para marcar al fuego
antiadherente natural y prolongar la vida Gtil del producto. Dependiendo del tamafio del producto de N o ] _
hierro fundido Petromax, se puede cocinar en el horno con un extractor de humos o al aire libre en la 2. Utilizar pasta de mantenimiento Petromax o aceites de alto punto de humo a partir de unos
parrilla. 200°C..
Siga siempre las instrucciones de seguridad para evitar lesiones o accidentes durante la coccion. 3. Aplique estabilizador/lubricante:: Aplique al producto una fina capa de aceite vegetal o, preferi-

blemente, de pasta conservante Petromax. Utilice un aceite con un punto de humo elevado, como
aceite de colza, girasol o coco (no aceite de oliva ni aceite de linaza). Es mejor aplicar el aceite con
un pincel o un paio de algodén. Limpie bien el exceso de grasa antes de freir.
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3. Colocacion en la rejilla: Cologque el producto de hierro fundido Petromax boca abajo sobre la rejilla.

Asequrese de que esté estable y horizontal para que el aceite se distribuya uniformemente.
Para obtener una patina antiadherente uniforme, asegirese de que solo quede una fina capa de aceite

sobre el producto. En caso de duda, elimine el exceso de aceite y vuelva a encender el moldeador. 4. Deje que el producto se enfrie: Apague el grill y deje que el producto se enfrie lentamente.

Calentamiento: Colocar boca abajo sobre una rejilla en un hormo precalentado a 200-250°C. Coloque la No toque ef producto callente hasta que haya aicanzado una temperatura segura.

bandeja de horno en el estante inferior para recoger las gotas de aceite. Vigile el producto de hierro fundido . .
Petromax en el horno. Es posible que salga un poco de humo durante |a coccion. Esto es intencionado. 9 Instrucciones de dESﬂ'Iﬂ'“tﬂ]E

Cuando ya no salga humo, el proceso habra finalizado. El tiempo de coccion varia en funcion del producto. H matarial dasificado debe d itarse por separado en contenedores ke
Cocine el producto durante al menos 30 minutos y observe la formacion de humao.

Al desechar el producto, respete la normativa vigente sobre gestion de residuos. En caso de duda,

Dejar enfriar: Apague el hormno y deje que el producto se enfrie lentamente en el hormo después de horn- 5 e
pdongase en contacto con su centro de recidaje local.

earlo. Ten cuidado al sacarlo del horno, ya que puede estar muy caliente, y no lo retires hasta que se haya

enfriado lo suficiente para poder manipulario con seguridad.
10 Aaccesorios (se venden por separado)

8.2 Instrucciones de se gurl dad para ¢ ocinar al aire libre Manténgase al dia sobre productos y accesorios (tiles en nuestra web www.petromax.de.

Si desea cocinar al aire libre, la seguridad es lo méds importante:

- Asegurate de que la superficie sobre la que colocas el producto es estable e ignifuga. Por ejemplo,
utiliza redes, ladrillos o una base metalica solida.

- Tenga siempre cerca un extintor, una manta ignifuga u otro agente extintor adecuado en caso

de problema.

- Manténgase a una distanda prudencial del producto de hierro fundido Petromax cuando cocine
y asegurese de que no haya nifios ni animales domésticos cerca.

- Utilice guantes resistentes al calor y, si es necesario, un delantal para protegerse de las salpicaduras
de calor.

- Tenga cuidado al manipular el aceite caliente y evite salpicaduras y fugas.
- Vigile el producto mientras se cocina y tenga cuidado al sacarlo o moverlo de la sartén.

- Deje que el producto se enfrie completamente después de cocdinarlo antes de tocarlo o limpiarlo.

8.2.1 Los 5 pasos para cocinar alimentos de forma segura en una barba-
coa (de carbon o GLP):

1. Preparacion del grill: Precaliente el grill a una temperatura alta. Asegurate de que el grill esta limpio
y no hay residuos en la superficie.

2. Preparacion del producto de hierro fundido Petromax: limpie bien el producto y séquelo bien,
Limpie bien el producto y asegurese de que esté limpio y seco. Aplique una fina capa de aceite (aceite
de colza o de semillas de calabaza) o pasta de cuidado Petromax en toda la superficie interior del
producto. Las superficies exteriores se queman del mismo modo. La parte exterior del producto de
hierro fundido Petromax debe quedar hacia arriba.

B '* '
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Originalni pokyny pro pécdi o litinové produkty Petromax

Pied prvnim pouZitim:
Jsme radi, Ze jste si vybrali produkt nasi firmy. Abyste mohli piné vyu#ivat produkty Petromax, radi
bychom vas podrobné informovali o typickych viastnostech litiny jako produktu a zbozi. Pokud se chcete
ze svého litinového produktu Petromax tédit dlouhou dobu, je nutné, abyste uméli svij litinovy produkt
Petromax spravné pouzivat (v souladu s jeho uréenim) a provadét pravidelnoou Gdrzbu.

Odstrafite obal. Oplachnéte vlaZznou vodou, oplachnéte studenou vodou a
dikladné osuste.

Cistéte jemnym neutralnim gisticim prostfedkem, vodou a hadfikem. Dbejte na to,

DOLEZITE: Litinovy produkt Petromax ma ptedem upraveny povrch, coZ znamend, Ze by se pied prvnim aby ¢istici prostfedek piisobil krétkou dobu.

pouzitim nemél pripalovat. Tyto pokyny k Gdrzbé pomohou prodlouzt zivotnost vyrobku.

1 Informace tykajici se tohoto navodu

1110)|s]| s &) [

N zivejte Gistic tredky.
Pred pouitim litinového produktu Petromax si pfectéte cely navod k GdrZbé. S i el o y
Tyto pokyny jsou zakladem pro bezpeéné pouzivani litinovych produkti Petro-
max. Nespravné poutditi mZe mit za nasledek zranéni osob nebo poskozeni
materialu. Navod k adrzbé musi byt predan také v pfipadé daliiho prodeje ; G e
Nel adobi.
vyrobku. Veskerou dokumentaci uschovejte pro budoud pouziti nebo pro PN BT IR
daliiho majitele.
Tento navod dopliuje informace uvedené na obalu nebo v pfirucce k litinovym produktim Petromax.
Podrobnéjii informace naleznete v popisu jednotlivych soucasti. Konkrétni vyrobek lze identifikovat Vhodné pro elektrické vafice.
na obalu nebo podle cisla dilu litinového produktu Petromax, napi. .ft9* na poklici hrnce ft9 nebo
SJp20” na rukojeti hrnce fp20.
=3
. . ft: = W\| | Vhodné pro keramické vafice.
1.1 Co znamenaji symboly a varovani? Wy
W
_——
- |
Vasovank: Horkf povrc c‘é‘! Vhodné pro plynové sporaky.
——
Varovani: Nebezpedi zranéni! —,
Oznaluje situace, které mohou vést ke zranéni osob, pokud se jim nevyhnete. _QQQ Vhodné pro indukéni vamé desky.
|

POUMVERE OEDIINU 10N, Litinové hrnce lze pouzivat nad otevienym ohném nebo taborakem.

Vhodné pro kontakt s potravinami.

S

Neni vhodné do mikrovinné trouby.

I\
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Neni vhodny do mraznicky.

o Maximalni pouzitelny teplotni rozsah.

Neni vhodny jako fezna plocha.

e,
LZE} Kod identifikuje material a usnadiuje recyklaci.
PAP

Pokracujeme teplomérem

Viko lze poufit jako panev.

Pro funkci trouby lze do vika umistit dfevéné uhli nebo brikety. Litinovy hrnec lze
pouZit jak na dievéné uhli, tak na brikety.

2 Ucel litinového produktu Petromax

2.1 MoZné oblasti pougiti

Litinovy produkt Petromax je znam svou odolnosti, tepelnou vodivosti a viestrannosti. Zde jsou nékteré
typickée aplikace:

Smaieni a vafeni: Litinové panve a fritézy jsou idealni pro smaZeni a vafeni masa, dribeze, zeleniny
a dalSich ingrediend. Jsou idedlni pro smaZeni, pefeni a vafeni dribeze, zeleniny, masa, dribeie
a masnych vyrobkil.

Pedeni: Nékteré litinové produkty Petromax lze poutivat v troubach. Nékteré vyrobky Petromax lze
poutit k peceni chleba, kolaci, nakypi a daliiho peciva.

Smazeni: Litinové nadobi je diky své odolnosti vici vysokym teplotam idealni pro smazeni. Diky
schopnosti akumulovat teplo lze teplotu pravidelné requlovat.

B '

Polévky a dusenad jidla: Velke litinové hrnce jsou idedlni pro polévky, dusena jidla a dalsi pokrmy,
které vyZaduji deldi dobu vafeni.

Uchovini tepla: Litina dobfe uchovavi teplo. Vyrobky z litiny Petromax |ze proto pouZit k udrZzovani
tepla u stolu nebo pfi servirovani.

Upozoriiujeme, Ze litinové produkty Petromanx je asto tieba smaZit nebo mazat olejem, aby se zlepsily
jejich nepfilnavé vlastnosti a prodloutila se jejich Zivotnost (viz kapitola .Smaeni”).

Pro zachovani kvality litinovych produktd Petromax je tfeba dodrZovat pokyny pro Gdrzbu, napfiklad
vyvarovat se pouzivani drsnych Cisticich prostfedki a pravidelné mazat.

2.2 Specifikace tykajici se predpokladaného zpilisobu pouzivani a omezeni:

« Druhy potravin, které mohou pfijit do styku s litinovym produktem Petromax: viechny druhy potravin
(vodné, alkoholické, mastné a mlédné vyrobky) s vyjimkou kyselych potravin.

%

- Doba pouZitelnosti a teplotni podminky pro manipulaci a skladovani pfi styku s potravinami: pouZivani
pfi vysokych teplotach pro ohfev, vafeni a peceni nebo servirovani potravin. Litinové produkty
Petromax nejsou vhodné pro skladovani potravin.

- Informace o pfipadnych omezenich pfi manipulaci nebo pouziti materidlu, ktery pfichazi do styku
s potravinami: Pfed prvnim pouZitim omyjte teplou vodou a dikladné osuste. NepouZivejte myci
prostfedky. Skladujte na suchém misté. Pfed pouZitim nepouzivejte horkou vodu. BEhem pouivani
se vyhnéte kyselym potravinam. Litina mdze rezavét a vyZaduje zvlastni péci, aby si zachovala své
kulindfské viastnosti. Z tohoto divodu neni vhodna pro skladovani potravin.

2.3 Prislusné typy spoustéci

Litina Petromax je univerzalni vyrobek a litinové panve Petromax je moZné pouzivat bez nozicek
na viech typech spordki.

Sporaky: Litinové hrnce a panve lze pouzivat na béinych plynovych, elektrickych nebo indukénich
sporacich. Rovnomérmeé rozloZeni tepla litiny zaruéuje vynikajici vysledky vafeni.

Trouba: Litinové produkty Petromax jsou Zaruvzdorné, a proto je lze pouZivat v troubé. To je uZitecné
rejména pro duseni, peceni nebo pedeni chleba a kolada,

Litinovy produkt Petromax nepokladejte na dno trouby, ale na rost!

S
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Grilovani: Litinové grilovaci panve jsou idedlni pro grilovani masa, zeleniny nebo jinych potravin
na grilu. Lze je pouZit na venkovnim grilu nebo na spordku.

Ohnisté/tabordk: Litinové hrnce a panve lze pouZivat i ve specidlnich venkovnich prostorach,
jako jsou kempinkové vafi¢e nebo ohnisté.

Stanoviité pro vafeni na éerstvém vzduchu: Litinové hrnce a panve Petromax lze pouZivat také
na specialnich stanovidtich uréenych pro vafeni na éerstvém vzduchu, jako jsou turistické vafi¢e nebo
ohnisté.

Indukéni varna deska: Litinové produkty Petromax |ze pouZivat na indukénich varnych deskach,

Je ddledité si uvédomit, 2e manipulace s litinovymi hinci a panvemi miZe vyZadovat zviadtni pédi v zavislosti
na rpasobu vafeni. Napriklad pfl vafeni na indukci musi byt litinove nadoby ploche a stablini, zatimco pfi
pouiiti otevieného ohné je dilezité mit vhodné dno. Vidy se fidte pokyny vyrobce a doporucenou pédi
pro konkrétni zplsob vareni.

3 Pro vasi vlastni bezpecnost

- Pred pouzitim zkontrolujte litinovy produkt Petromax, zda neni poskozeny. Poskozeny litinovy hrec
nepouZivejte. Pokud je vyrobek poSkozeny, musi byt pfed dalSim pouZitim vyménén.

- Zvolte optimdlni velikost hrce pro litinovy produkt Petromax. Abyste predesli zranéni osob nebo
poskozeni materidlu, dodriujte nosnost udavanou vyrobcem pro dany typ nadoby (napf. gril, panev)
a pfizplsobte ji hrnci.

= Choulostivé povrchy: Dbejte na hmotnost litinového produktu Petromax. Viyrobek neupoustéjte,
spoustéjte jej opatrné, Netlacte tézkymi nastroji, protoZe by mohlo dojit k poskrabani choulostivych
povrchil.

- Litinovy vyrobek Petromanx se nesmi zahfivat prazdny, protoze by mohlo dojit k jeho prehfati.

- Nenechavejte horky litinovy produkt Petromax bez dozoru nad zdrojem tepla. Nehaste pfipaleny tuk
vodou. Uzaviete pfivod kysliku vikem nebo krytem. Odstrafite zdroj zapaleni. V pripadé popaleni
poskytnéte prvni pomoc a vyhledejte lékafskou pomoc.

« Misto kovovych kuchynskych nastrojii pouzivejte dievéné, Zaruvzdomeé plastové nebo silikonové.
Kovové draténky nebo nacini mohou litinové produkty Petromax poskodit. NefeZte pfimo noZem
v litinovych produktech Petromax.
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Varovani! Horky povrch!
& Litinové nadobi se pfi pouZivani velmi zahfiva. Abyste pfedesli trazu:

« Pfi pouZivani litinovych produkti Petromax udriujte déti a domaci zvifata
v bezpeiné vzdalenosti.

« Chraiite si ruce ruvzdormnou latkou nebo ochrannymi rukavicemi a poufivejte
zvedak vika.

4 Pokyny tykajici se skladovani

- Bezpeina a nepoikozena pfeprava.

- Litinové vyrobky Petromax by se nikdy nemély skladovat mokré. Vidy je nechte dikladné vyschnout
a na cely povrch naneste tenkou vrstvu pecujici pasty Petromax.

« Produkt skladujte na suchém misté. Pro optimalni v&trani vioZte mezi formu a viko nebo mezi obé
poloviny desky na panini, vafle a hamburgery kus tenkého kartonu, dieva nebo silikonové podlozky
Petromax.

- Pokud pretrvavaji malé skvrny rzi: Odstrante lehkou rez draténym kartacem a namaite litinovy
produkt Petromax udrzbovou pastou Petromax. Je nutné vylestit. Pokud jsou na litinovém produktu
Petromax velké skvrny od rzi, doporuéuje se opétovné vypaleni.

5 Pred prvnim pouzitim

Opléachnéte horkou vodou, oplachnéte studenou vodou a dikladné osuste. Viechny litinové produkty
Petromax jsou z vyroby vypalené a pfipravené k pouditi.

6 Zplsob fungovani

S litinovymi produkty Petromax by se mélo manipulovat pouze v nehoflavych rukavicich nebo chiapkach.
Rukojeti mohou byt velmi horké. Za ulelem ochrany pouivejte alternativni ochranu pro uchopeni
panve Petromax Aramid (art.: handle300). K sejmuti poklice miizete pouzit zvedak poklicek Petromax
(art.: ftdh) nebo profesionalni zvedak poklicek (art.: ftplus) pro holandské trouby.

Po sejmuti litinového produktu Petromax ze spordku, grilu nebo ohné jej polozte na tepeiné odolny
povrch. Mohlo by dojit k poskozeni povrch citlivych na teplo. Doporuc¢ujeme pouiit silikonovy pods-
tavec pro hince (art.: slx-¢). Odolava teplotam od -40 *C do 230 *C. Jako podlodky |ze pouzit take chhapky
s kapsou Aramid (art.: t300-¢) nebo bez kapes (art.: t300).

7 Cisténi

Pokud se olitinovy produkt Petromax budete dobie starat, vydrii vam po generace. Je tieba dodrzovat
nékolik dllezitych pravidel: pied ¢isténim nechte litinovy produkt Petromax po pouditi vychladnout,
oplachnéte jej ruéné vlainou vodou, dikladné jej osuste a promaite,

>
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Na litinu a kované Zelezo miizete pouZit konzervacni pastu Petromax (art.: ft-care) nebo neutralni
olej, jako je fepkovy nebo dyfiovy olej nebo rostlinny olej. Nepouzivejte olivovy olej, protoze jej nelze
zahfivat stejnym zplsobem jako ostatni maziva. NepouZivejte abrazivni nebo korozivni pfipravky ani
kovowvé Skrabky. Na natéry se doporucuje pouzit odmastovac Petromax (art.: os nebo os-z) nebo Cistic
na litinu a kované Zelezo Petromax (art.: scrub nebo scrub-xl).

Varovan!! Nebezpedi poikozeni predmétu!
A Litinu Petromax pfi isténi neupoustéjte a nelijte na ni studené tekutiny, protoze je

to kiehky material a miize se rozbit.

8 Dilezité: Nezapomerite na vypalovani

Pokud je patina posSkozena, je tieba ji vyménit. Litinovy produkt Petromax miZe zadit misty rezivét. V
takovém pfipadé je tTeba rez mechanicky odstranit draténym kartacem a poté pokradovat v procesu
odstranovani vodniho kamene.

Vypalovani litinovych produktd Petromax je dileiitym krokem k vytvofeni pifirozengho nepiilnavého
povrchu a prodlouZeni trvanlivosti vyrobku. V zavislosti na velikosti Iitinového produktu Petromax jej
lze pripravovat také v horkovzduine troubé nebo venku na grilu.

Vidy dodriujte bezpecnostni pokyny, abyste predesli zranénim nebo nehodam pfi vareni.

Varovani! Koui#l

- Ujistéte se, e je mistnost velmi dobfe ventilovana, protoZe topny olej mize
zplsobovat kouf a zapach. Oteviete okna nebo pouzijte ventilator, abyste kouf

a zapach odvedli pryc.
A - Doporucujeme vypalovani v troubé s odvodem koufe nebo alternativné také na

zahradnim grilu. Upozoriiujeme, Ze pfiprava na grilu probiha stejné jako v troubé,
ale pfesné casy a teploty se mohou lidit.

= Pokud neni trouba pfipojena k odtahu koufe, mél by tento proces byt proveden
venku.
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V pfipadé potfeby lze vypalovani opakovat, aby se zvysila patina a zlepiily nepfilnavé viastnosti. Pfed
dotykem nebo &8t&nim nechie litinovy produkt Petromax po smadeni zcela vychladnout. Patina po smakeni
obvykle neni éemna, ale miize byt nahnédla nebo nasedla.

Je dilezité, aby patina po vypaleni neulpivala, ale byla na dotek velmi hladki. Proto je dilezité pedlivé
sledovat proces vypalovani.

8.1 Kroki k bezpeénému vareni:

1. Citéni: Odstraiite z litinového produktu veskeré lepidlo, zbytky nebo necistoty. Dikladné

jej vycistéte teplou vodou a kartaéem, abyste odstranili prach, zbytky inhibitor( koroze nebo
necistoty

2. Sufeni: Vyrobek zcela vysuste a nechte jej schnout alespon po dobu 2 hodin, aby se zabranilo
vzniku zbytki vody.

Prostfedek k vypalovani
3. Pouiivejte udrZovad pastu Petromax nebo oleje s vysokym bodem zakoufeni od cca 200 °C vyse.

4. Naneste stabilizdtor/mazivo: Na produkt naneste tenkou vrstvu rostlinného oleje nebo v ideal-
nim pfipadé konzervacni pasty Petromax. PouiZijte olej s vysokym bodem zakoufeni, napfiklad
repkovy, slunecnicovy nebo kokosovy olej (nikoli olivovy nebo Inény). Nejlépe je nanaset olej
stétcem nebo bavinénou tkaninou. Pied smaZenim pfebytedny olej dobie setfete.

Abyste dosahli rovnomérné nepfilnave patiny, dbejte na to, aby na produktu zistala pouze tenka vrstva oleje.
V pfipadé pochybnosti odstraite piebytecny olej a znovu zapnéte formovad.

Ohrev: Viozte na miizku do trouby predehraté na 200-250 °C dnem vzhiru. Plech polozte na spodni miizku,
aby se zachytily pfipadné kapky oleje. Litinovy produkt Petromax v troubé sledujte. Je moinég, ze béhem peceni
miliZe vychazet trochu koufe. Jedna se o zamér. Jakmile se kouf piestane objevovat, je proces ukonden. Doba
pedeni se lisi v zavislosti na produktu. Produkt vypalujte po dobu minimalné 30 minut a shedujte tvorbu koufe.

Nechte vychladnout: Vypnéte troubu a po vypaleni nechte produkt v troubé pomalu vychladnout. Pri vyjimani
z trouby budte opatrni, protoze mize byt velmi horky, a nevyjimejte jej, dokud nevychladne natolik, abyste
5 nim mohli bezpedng manipulovat.

8.2 Bezpecnostni pokyny pro venkovni vypalovani
Pokud chcete vypalovat pod Sirym nebem, je nejdilezitéjsi bezpeénost:

- Ujistéte se, Ze povrch, na ktery produkt poloZite, je stabilni a nehoflavy. PouZijte napfiklad sit, cihly
nebo pevny kovovy podstavec.
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- V pripadé problému méjte vidy pobliz hasici pfistroj, protipozarni deku nebo jiny vhodny hasici
prostiedek.

- Pfi vypalovani dodrzujte bezpecnou vzdilenost od litinového produktu Petromax a zajistéte, aby
se v jeho blizkosti nenachazely déti a domaci zvifata.

« Pouzivejte Zaruvzdorné rukavice a v pripadé potieby zastéru, abyste se chranili pred salajicim horkem.
- Pfi manipulaci s horkym olejem budte opatrni a zabrante rozstfiku a uniku oleje.

- Bé&hem vypalovani na produkt dohlizejte a budte opatrni pfi jeho vyjimani nebo pfenaseni.

- Pied dotykem nebo gisténim nechte produkt po vafeni zcela vychladnout.

8.2.1 Krokii pro bezpeéné vypalovani na grilu (na dfevéném uhli nebo
LPG):

1. Pfiprava grilu: Predehfejte gril na vysokou teplotu. Ujistéte se, Ze je gril Cisty a Ze na jeho povrchu
nejsou Zadné zbytky.

2. Priprava litinového produktu Petromax: Produkt dikladné ocistéte a dobfe vysuste. Na cely
vnitini povrch produktu naneste tenkou vrstvu oleje (fepkového nebo dyfového) nebo pecujici
pasty Petromax. Stejnym zplisobem se vypili i vnéjsi povrchy. Vnéjsi strana litinového produktu
Petromax by méla sméfovat vzhiru.

3. UloZeni na gril: Litinovy produkt Petromax polozte na gril dnem vzhiru. Ujistéte se, Ze je stabilni
a vodorovny, aby se ole] rovnomémé rozprostiel.

4. Vychladnuti produktu: Vypnéte gril a nechte produkt pomalu vychladnout. Nedotykejte se
horkého produktu, dokud nedosahne bezpetné teploty.

9 Pokyny tykajici se likvidace
Tridény material musi byt likvidovan oddélené do specialnich kontejnerii.

Pfi likvidaci produktu dodrzujte platné predpisy pro nakladani s odpady. V pfipadé pochybnosti se
obratte na mistni recyklacni stredisko.

10 Prislusenstvi (dostupné samostatne)

Sledujte aktualni informace o uZiteénych produktech a pfislusenstvi na nasich webovych strankach
www.petromax.de.
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